
velouté de châtaignes, chutney de pruneaux
brisures de pain d’épices, éclats de noisettes 

LE BURGER DE BOEUF 

LES ST JACQUES

LE SAINT MARCELLIN

(supp 3,50€)

Le
s 

pl
at

s 
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rta

nt c
e sigle       

 comportent un supplément dans ces form
ules 

Bœuf haché du boucher, reblochon, pancetta,  
oignons frits roquette, sauce crème fraiche, ail 
et ciboulette 

20€

Potimarron en purée et rôti, jus de viande, pancetta 
graines de courges, zestes mandarine

25€

25€
Soupe de la mer à la rouille, pomme de terre,
seiche, gambas, moules, cabillaud (selon arrivage)

LA COCOTTE DE LA MER       

Filet de bœuf grillé, croquette de pomme de terre
et courgettes, légumes racines, sauce poivre vert

LE BOEUF 26€

Mignon de veau rôti, jus réduit au vin parfumé à
l’orange et aux échalotes, purée de pommes de
terre et  carottes glacées au miel  

LE VEAU 24€

PL
ATS

menu

DE
SS

ERTS  

F OR M U L E S  DU  S OI R

Menu enfant (moins de 12 ans)
2 Plats
3 Plats

LE SAUMON 10€

Risotto de céleri, champignons de Paris,
tomme de brebis et magret de canard fumé

LE CELERISOTTO 10€

Saint Marcellin pané, poireaux fondants
vinaigrette à la moutarde à l’ancienne

10€

LE FOIE GRAS MI-CUIT 14€

Crémeux coco aux petits légumes, saumon fumé
et son jaune d’oeuf                                  

EN

TRÉES

Plat principal + Entrée ou Dessert *
* Fo r m u l e  à  d e u x  p l a t s  n o n  d i s p o n i b l e  ve n d r e d i ,  s a m e d i  e t  j o u r  fé r i é s

32€

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert 41.90€

16.50€
22€

Crémeux  coco  aux  pet i t s  l égumes ,  saumon fumé  

LA SPHERE BELLE HELENE
Coque au chocolat, poire, crumble cacao
glace vanille, chantilly, amandes effilées 

11€

LA BANANA’POP
Banane flambée caramélisée, brownie, popcorn,
chantilly popcorn, glace vanille noix de pécan

10€

LA MANDARINE
Soufflé glacé à la mandarine et nougatine, 
salade de fruits éxotiques

10€

LE FROMAGE
Sélection de la fromagerie 
La Ferme Sainte Suzanne

12€

(supp 2.50€)

(supp 3,50€)

Tous les produits de notre carte sont élaborés à partir de produits frais et faits maison, certain peuvent manquer en cours de service. 
Ils sont susceptibles de contenir des produits allergènes, renseignez-vous auprès de notre équipe. 

Information diététique : Végétarien            Vegan              Porc 

(Viande bovine d’origine française) Prix Nets, service et taxes comprises /liste des allergènes à disposition

à commander  en début  de rep
as 

F OR M U L E S  DU  M I DI
S e r v i  d u  m a r d i  a u  ve n d r e d i  m i d i ,  h o r s  we e k - e n d  e t  j o u r s  fé r i é s

Plat principal + Entrée ou Dessert * 24€

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert 29€

Plat + café gourmand 20€


