MISE EN BOUCHE

Selon les envies du chef

ENTREES

Marbre de foie gras et pate de campagne,
chutney mandarine

Ravioles d’effiloches de canard, creme de
gorgonzola a la poire, noix concassées

Comme une SOMP(? Ol lOlngO?’l CTOTHCSCILHS
au comte

Roulade de saumon fume au fromage
frais, aneth, poivre rose, gel a la mangue

A]o blanco, haddock fume, guanciale,

croutons de pain a lail

PLATS

Joues de beoeuf confites au vin rouge, purée
de patates douces au romarin, jeunes
carottes glacées

La belle cote de cochon fermiere, tombee de
choux kale, sauce aux morilles, purée au
beurre

Entrecote d’exception, chimichuri maison
ou beurre facon “Entre terre et biere”,
rosties et salade de roquette truffée

Burger de cabillaud}f)ané tartare maison,
vierge de tomates, ¢
douces et salade

Filet de bar confit, jus au citron, olives
taggiasche, pommes bouchons, myzona
rosso, huile au basilic

eddar, frites de patates
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