NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES DEUX MOIS !

MENU TERROIR 34€

Cuisses de grenouilles (4 piéces)
Ou Aumoniére au curé Nantais et Jambon cru
Basse cote snackée, poélée forestiére, sauce poivre
Ou Filet de sandre, Poelée de Iégumes, beurre blanc.
Gateau nantais maison, caramel beurre salé et shooter de rhum
Ou Sablé aux pommes facon tatin, glace caramel

MENU ENFANT 12€

Volaille panée ou poisson et frites maison, glace ou moelleux
chocolat et son caramel beurre salé

A PARTAGER

Cuisses de grenouilles (6 pieces) 9,00 Planche de charcuteries ou fromages 16,00
Accras (6 piéces) 8,00 Planche mixte 18,00
Ravioles de curé nantais (6 piéces) 10,00




LES ENTREES

Crab Cake

Version Entrée 8,00 - Version Plat 15,00 avec frites
Pain de crabe, sauce cocktail, mesclun de salade

Velouté de Céepes

Version Entrée 8,00 -Version Plat 15,00 - avec salade ou frites
Brochette de champignons et oeuf parfait

Raviole de Curé Nantais 8,00
6 pieces avec mesclun de salade

Mini Courge rotie 8,00
Velouté de fruits de mer sur un crumble de pain

LES INCONTOURNABLES

Cuisses de grenouilles (6 piéces) en persillade : 9,00

SPECIALITES DE BONS MOMENTS

LE RESTO D!

LA CALE

DEPUIS 1828




LES PLATS

Pavé de Saumon 26,00
Saumon r6ti, poélée de portobello en persillade, créme d'épinards
Filet de Sandre 27,00
Sandre rdti, poélée de légumes de saison et beurre blanc
Filet de Boeuf Rossini 29,00
Filet de boeuf snacké, escalope de foie gras poélée, frites de polenta et sauce vin rouge

Canard a I'orange 25,00
Magret de Canard a I'orange, écrasé de pommes de terre et Iégumes de saison

Suggestions poisson et viande a I'ardoise selon arrivage

Notre pain vient de la maison Gouleau a St-Julien de Concelles
Les origines des viandes sont affichées dans le restaurant
Nos viandes viennent de la boucherie les Salaisons de I'Erdre et la maison Berjac

SPECIALITES DE BONS NOUENTS.
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LA CA

DEPUIS 1928



LES FROMAGES

Assiette de 4 variétés de fromages 9,00

LES DESSERTS

Tarte Choco/Coco 8,00
Pate sucrée, chocolat blanc, coco, compotée de fruits rouges et coulis framboise
Sablé aux pommes 8,00
facon Tatin, glace caramel
Terrine au chocolat 8,00
Terrine au chocolat et fruits secs, creme anglaise

Café Gourmand 9,00
Quatre patisseries du Chef

Pour les glaces ou sorbets n'hésitez pas a demander au service de salle

SPECIALITES DE BONS MOMENTS

LE RESTQD:
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DEPUIS 1928



