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* C’est une sélection minutieuse de la race 
bovine blonde d’Aquitaine, avec le respect 
d’une alimentation et d’un mode d’élevage 
particulier grâce à des normes d’excellence.
Le processus de maturation (entre 3 à 4 
semaines) a été sélectionné par la famille 
POLMARD, une maturation muscle par muscle, 
sous atmosphère contrôlée et sous des bâches 
anti UV. La maturation assure le développement 
du goût de la viande et permet d’affiner son 
grain et sa tendreté.

  27 €*

  10 €*

T’verrais sa femme,

tou’mal arrangée

qu’elle est, des ch’veux

en paillasse, pis un 

ventre, qu’on dirait

qu’elle r’attend

Bastien et Thierry, ainsi que toute l’équipe de L’étape Comtoise, vous remercient chaleureusement pour votre fidélité.

La viande maturéeLa viande maturée
par la Maison Polmardpar la Maison Polmard  *

Pour les grands Pour les grands 
gourmands, au delà des 260g, gourmands, au delà des 260g, 

demandez 50 g de plus pour 2€ demandez 50 g de plus pour 2€ 
supplémentairessupplémentaires

ApéritifsApéritifs

BièresBières

Les entréesLes entrées

Les platsLes plats

DigestifsDigestifs


