
  

 

 

 

 

  

 

  

  

 

Fromages| Desserts 

 

Fromages affinés, fromagerie du 

marché de Passy 14€ 

Ile flottante aux pralines roses 12€ 

Profiteroles au chocolat chaud 

Valrhona, glace vanille 16€ 

Mi-cuit au chocolat Valrhona, 

glace vanille 14€ 

Café gourmand du Bistrot 14€ 

Tarte Tatin, crème fraîche 

Borniambuc 14 € 

Glaces et sorbets 2 boules 12€ 
« Bac à Glaces » Paris 7ème  

Glaces : Vanille, Café, Pistache, yahourt 

citronné  

Sorbets : Chocolat, Fraise, Citron, Mangue  

 

A partager 
Assiette de 42 sardines de Galice 25 €  

Assiette Ibérique de Jambon Bellota, Lomo, chorizo  29 € 

Entrées 

Soupe du jour, du marché et de l’envie du chef 12€ 

Œuf bio parfait 64°, poêlée de girolles, copeaux de 

parmesan, roquette 15€ 

Salade de haricots verts et copeaux de foie gras 15€ 

Couteaux gratinés en persillade 14 € 

Foie gras de canard français, Panone Pané Vivo 24€ 

Verre de Rivesaltes ambré hors d’âge 10cl 10€ 

Plats 

Travers de porc confit, petits légumes de saison 29€ 

Cabillaud rôti, jus de cresson, déclinaison de panais 32€ 

Pavé de rumsteck français 200grs, frites, salade 32€ 

Cheeseburger du Bistrot au Morbier, frites, salade 27€ 

Tartare de bœuf français préparé, frites, salade 26€ 

Filet de canette française, déclinaison de carottes à 

l’orange, jus miel épices 32€ 

 

Entrecôte Blonde d’Aquitaine 13€ /100 gr 

Côte de bœuf pour 2 personnes 13€ / 100 gr 

 

Blonde d’Aquitaine   

 

Vin du mois 

Domaine Vincenti, rouge Corse 
Selon les conseils de Théo chef sommelier et caviste 

« 59 vins » 3 Rue Duban Paris 16 

Verre14 cl 12€   Pot 50cl 42€ 

Cocktails 
Apérol Spritz 20cl 12€ 

Cocktail Lillet 20cl 12€ 

Américano 12cl 12 € 

Kir Royal 12cl  16€ 

Vin au Verre 14 cl 

Blancs 
Champagne Frèresjean Brut12cl 16€ 

Espérance Côte Gascogne 8€ 

Chablis Courtault Michelet 12€ 

Pouilly Fumé Dezat 2025 12€ 

Rouges 
Château Les Tours Seguy 9€ 

Côtes de Brouilly Mathon 8€ 

Château Morin St Estèphe 2018  12€ 

Côtes du Rhone les Forots 9€ 

Mercurey Domaine Bertrand 15€ 

Cornas les Terres Brulées 14€ 

Rosé 
Roseline Provence Rosé 9€ 

 

 

Prix nets 

Pour toutes allergies : demandez-nous 

Menu enfant : steak haché ou poisson sauvage, 

frites ou légumes, une boule de glace 16 €  


