AUX ARTISTES TOUS LES PLATS SONT FAITS MAISON ET
ELABORES PAR NOTRE CHEF A PARTIR DE PRODUITS FRAIS
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Foie 8ras .............cccoooiiiiiiiiiii 16,00 €
Avec ses toasts grillés et confiture de framboise

Raviolesde cépes...............c.coeevevviiiiiiicee. 15,00 €
Au pesto rouge et parmesan

Hachis parmentier de Noix de St Jacques..... 10,00 €

Mille-feuilles d’aubergines.............................. 12,00 €
Saumon frais et mozzarella
Gratinédelardons..................coooiiiiiiiii 9,00 €

Pommes de terre, oignons et chévre

Soupedumoment.....................ooo 9,00 €

LES SALADES

Salade du Chef.........o.ooooooo 17,00 €

Tataki de beeuf, légumes, riz, sauce soja, oignons rouges
Salade Les ArtiStes.............oooovveoiiieeiiiei 17,00 €

Saumon et gambas grillées, avocat, salade, tomate

Salade Végé (V)
Chévre frais, semoule, carottes et céleri rapés,
choux rouge, noix de cajou

Salade Montagne.........................coooeiiiiiiie. 17,00 €

Toasts au foie gras, jambon Serrano, pommes de terre,
salade, tomate

LES POISSONS

Brochettes de noix de St Jacques.................... 36,00 €
Avec risotto, sauce pesto rouge et parmesan

Tataki desaumon....................cooooovieeiiiiiinn, 23,00 €
Avec sa purée de pommes de terre vitelotte

Barentier. ... 25,00 €
Avec sa purée de légumes

Biryani gambas.......................coo 22,00 €
(Spécialité du Chef)

Toutes nos viandes d’origine francaise ou de I’U.E. sont
livrées quotidiennement par la boucherie la Nivernaise.

Sivous étes allergique a certains aliments
veuillez en informer un membre de notre personnel.
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Assiette de fromages............................ 9,00 €
Roquefort, chévre et camembert

CASSE-CROUTE
DES ARTISTES .......... 32,00 €

Roquefort, chévre, camembert,
saucisson, chorizo, jambon blanc,
jambon de pays Serrano, rillettes
et paté

Vs

LES VIANDES -5

Rumsteck facon tournedos..............................
Avec ses pommes de terre sarladaises
Sauce au choix servie a part : Béarnaise, poivre ou bleue

Tartare de boeuf au couteau............................ 22,50 €
Ses frites maison
Cotede Boeuf (=450 9).........cccccvi 38,00 €

Pommes de terre au four avec son ceuf cocotte
et créeme fraiche

Filet mignon de porc....................cccocoeevvieennn.. 18,90 €
Avec ses tagliatelles et sauce moutarde a U'ancienne

Magret de canard entier (350 8)..................... 26,00 €
Avec son gratin dauphinois et sauce framboise

LES BURGERS

Accompagnés de frites maison

Cheese burgerde boeuf..................................
Au cheddar, sauce burger

Gambas burger........................ 18,00 €
Sauce cocktail

Fish burger ausaumon ................................. 18,00 €
Sauce a lavocat
Végé burger (V) ..o 18,00 €

Brique de légumes et fromage frais, avocat, salade,
tomate, oignons



POUR FINIR

AUX ARTISTES TOUS LES PLATS SONT FAITS MAISON ET
ELABORES PAR NOTRE CHEF A PARTIR DE PRODUITS FRAIS

Coulant auchocolat.......................................... 10,00 €

Et sa glace “amande, chocolat, vanille”,
créeme anglaise

Tarte Tatinalapomme.................................... 11,00 €
Et sa creme fraiche

Creme bralée vanille......................................... 9,00 €
Pain perduvanille ... 10,00 €
CheesecCake...........ccoooovieiiie e 11,00 €

Et son coulis de framboise

Café outhé gourmand.................................. 11,90 €
Brownie chocolat, salade de fruits, boule de glace

La traditionnelle “Coupe Colonel” ................ 10,90 €
(2 boules de sorbet citron vert et 2 cl de vodka)

TRIO DE GLACES ARTISANALES

AUCROIX ...

Sorbets : Mangue / Citron vert

Glaces : Vanille / Chocolat / Fraise
Pistache / Café / Coco
Amande chocolat vanille

FORMULE ENFANT

Une boisson : Sirop a ’eau ou diabolo
ou jus de fruits

Un plat : Burger de beeuf au cheddar
ou jambon blanc ou steak haché
ou pavé de saumon avec frites maison

Un dessert : Boule de glace
ou moelleux chocolat

LES ARTISTES

café & restaurant / brunch

OUVERT 7j/7j
de 8h a 2h du matin
Diner servi jusqu’a 23h30
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Tous les dimanches et jours fériés

Une boisson chaude (au choix)
Un verre de jus d’orange pressé
Viennoiseries

UN PLAT AU CHOIX :
viande ou poisson

LE DESSERT DU JOUR :
consultez I’ardoise
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Une boisson chaude (au choix)

Un verre de jus d’orange pressé

Croissant
ou pain au chocolat

ou tartines
beurre et confiture

LE S OME LETTE S Servies de 9h a 12h

Omelette nature..............ccoooeeveeiiiiieieee 10,00 €
Omelette au fromage....................................... 12,00 €
Omelette au jambon blanc............................. 12,00 €
Omelette mixte : jambon et fromage............. 12,00 €
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