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Coupe de Champagne (12 ct) 8,50
Kin breton ou vin blanc (12 ct) 3,80 Coca, Coca Zéro (33cl) 4,00
(Cassis, mine, péche OU framboise) Onangina (25 ct) 4,00
Kin noyat (12 ct) 9,00 Ice Tea péche (25 ct) 3,80
Ricand (2 ct) 3,80 Schweppes Tonic (25 ct) 3,80
Vermouth (4 cl) 3,80 Peniien (33 ct) 3,80
(Mantini Blanc, Mantini Rouge)
Campani (4 cl) 3.80 Limonade (33 ct) 3,80
Jus de Fuits Pampnyt (25 ct) 3,80
Suze (4 cb) 3,80 (Onange, pomme, pamplemousse, abnicot OU tomate)
Vins d’apénitif (4 ct) 3,80 Sinop a Ueau (25 ct) 2,00
(Chouchen, Potto Rouge, Muscat)
, Diabolo (25 ct) 4,00
Whisky (4 ct) 7,00 (Menthe, gnenadine, fraise, péche OU citron)
(Paddy, Aberloun, Glenfiddish)
ktail alcool 5,00
Whisky Lagavulin 16 ans (4 ct) 12,00 - Lall sangigroo
Alcool blanc (4 ct) 6,00

(Gin, Vodka, Rhum)

Aménicano «<maison» (20 ct) 8,50
Sangria «maison» (20 ct) 5,00
Rosé pamplemousse (12 ct) 4,20
Evian (75 ct) 4,50
| Badoit vente (75 ct) 4,50
— RS San Pellegnino (1L) 5,00
Pression Heineken (25 ct) 3,80

Bouteille Blanche Henmine (33 ct) 5,00
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Menu du Manche &

Senwvi le midi du tundi au vendnedi
(hons samedis et jours féniés)

Au choix sun Uandoise

14,50 € 1750 €

entnée + P entrée + plag
ou plat + dessert + dessent

Plat du joun 13’00 €

Entriées au choix

Plats au choix

Dessents au choix sun la cante*

Prix nets exprimés en euros
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Une petite faim... =
16,50 €
Féve, mais, concombne, 1iz, wakamé, tomates séchées, nadis, tofu, mangue
18,00 €
Mache, tennine de foie gnas, magnet fumé, saumon fuméeé, gravlax de cabillaud,
tennine de lotte-langoustine, tomates séchées
16,50 €

Steak végétal, guacamole, petits légumes et pommes Grenaille

Menu «Sowriceau» 12,00 € &

(jusqu’a 10 ans)

Fitet de poisson ou steak hache,
(Echasée de pommes de tevie ou légumes)

«Boum - Boum clown»
(glace barbe a papa ou vanille ou chocolat)

ou fiomage blanc

Sinop a Ueau (menthe, gnenadine, fraise,
péche ou citron), coca-cola ou jus d’orange.
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Menu Gowrmand 33 €

Les dessents sont pnis a la commande

\t Entriées &

Assiette « Terie-Men » (saumon fumé, magnet fumé et gravlax de cabillaud),

émulsion aux agnumes 11,00
Tewnine de foie ghas mi-cuit, compotée d’oignons de Roscoff au cidre fermien 11,00
Tantane de cabillaud a la mangue, algue dulse et coulis marin 11,00
Foie gnas poélé, chutney chou nouge, coulis fiamboise-orange 11,00
Suggestion du moment 11,00
\t Plats &

Filet de ban, écnevisses a la Chablisienne, écrasé de pommes de terie et légumes 22,00
Daunade noyale sewie « entiene » en croiite d’henbes, sauce romanin,

écrasé de pommes de tenie et légumes 22,00
Noix de Saint-Jacques justes snackées, saucisse de Moléne,

ciémeux « Le petit Lonientais » (fromage) et nisotto 22,00
Lotte n1otie, sauce au lard fumé, crumble au saviasin, puiée de chou-fleun 22,00

Filet de boeuf, sauce foie gnas, confit d’échalotes et pommes Grenaille 22,00
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Dessents (pnis & la commande) -5

Trilogie de fiomages de la Kerouzine 7,50
Timamisu «breton», glace palet breton (pommes 16ties, caramel au bewrie salé
et caumble amande-noisette) 7,50
Moelleux chocolat, coeun coulant beurie de cacahuéte et glace « Chouchou » 7,50
Cheesecake nevisité saveun exotique (ciémeux vanille-cition vent, .
ananas au thum, sablé noix de coco, sorbel mangue) 7,50 §
Cwumble de saison 7,50 E
Suggestion du patissien 7,50 §
Café ou déca gourmand 7,50 §
Thé ou infusion gouwrmand (prix du menu gowrmand +1,50 €) 9,00 S
<
Digestifs > Boissons Chaudes
Expnesso « Café Richard » 2,00 %
Inish Coffee 9,00 o
Décaféiné 2,00 3
Armagnac 10,00 B 3
Café creme 2,20 <
Cognac Vs 10,00 o
Double expresso 4,00 3
Baiteys 8,00 S
Grand cheme 4,50 ¢
Get 27 8,00 3
Cappuccino 500 ¢
Eau de vie de poine 9,00 . X
Café Viennois 5,00 £
Manzana Verde 7,00 £
Chocolat chaud 4,40
Rhum annangé « maison » 6,00 i 2
Theé OU Infusion 3,50 ¢
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' Notne cante des Vins \

Champagne But AO0C
Chanpentien « Tradition >
La coupe 8 €
La bouteille 75 cl 45 €

Cidne Loic Raison bt

350 sod 750
Tounaine AOC « Domaine Saint Roch » 12,00 22,00
Chandonnay - IGP - Méditenranée « Manienon » 24,00
Reuilty AOP - « Domaine Lafond Lanraie » 15,00 26,00
Menetou Salon AOP - « Henny Pelté » - Les Bonés 18,00 32,00
Chablis AOP - « Domaine Delaloye » 34,00
Viognien « Sainte-Fleun » - IGP Méditenanée - « Triennes » 24,00 32,00
Cotes du Rhone « Rive Dnoite » - Luc Baudet 32,00 5
- P NO)
Méditemianée IGP - « Triennes » 18,00 24,00
Conse IGP - « Domaine Casa Rossa » 22,00 E
Chinon AOP - « Domaine Chanles Pain » 12,00 22,00 S
<
8
Espagne Rioja Navajas Tinto 22,00 §
Conbienes AOP « Chateau De Luc » Cuvée Cécite - BIO 24,00 5
Lubéron IGP - Vallée du Rhone - « Grand Mavienon » 28,00 8
Sainte Foy Bordeaux AOP « Chiteau des Chapelains Prélude » 12,00 22,00 g
Saint Nicolas de Boungueil AOP « Domaine Olivien » 15,00 26,00 §
Gnaves AOP « Chiteau Carbon d’Antigues » 16,00 28,00 p
Menetou Saton AOP « Henny Pellé » - Les Bonés 18,00 32,00 %
Cotes du Rhone « Rive Duoite » - Luc Baudet 32,00 g
o
=)
Vins au Vevie et Pichet Verre (12 cl) Pichet (50 cl) g
Blanc : IGP Cétes de Gascogne - Sauvignon - « Domaine de Caude » 4,00 14,00 %
Rosé : IGP Cotes de Gascogne - « Domaine de Caude » 4,00 14,00 $
Rouge : AOC Minenois - Languedoc - « Domaine Pujol Izand » 4,00 14,00 8
&
.

«Boltée d'Avmonrique »
La bouteille 75 ¢ 15 €
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