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Bistronomie viethamienne

Du lundi au samedi
Déjeuner et diner
A savourer sur place ou a emporter

1, place Danton - Le Havre
Tél: 02351300
maison-hoian.com
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CHINI

Le lien entre la France et le Vietnam ne se résume pas a des
Temple de a dates ou des événements : c’est une histoire de voyages, de
- ports et de rencontres.

Hanoi

‘ A la fin du XIXe siécle, Le Havre devient une porte ouverte
w sur I'Asie. Les bateaux y accostent, chargés d’épices, de thés
Baie dHalong et de soieries, mais aussi de récits, de langues et de saveurs
S nouvelles.

Parmi ceux qui foulent les quais, en 1911, un jeune Vietnamien
nommé Nguyén Tat Thanh - que I'histoire retiendra sous le
nom de Ho Chi Minh - découvre l'effervescence du port.

[I'y observe le monde ouvrier et y puise 'inspiration de ses
premiers écrits.

Ainsi, discrétement, se tissent les premiers fils d’'une rencontre
entre deux cultures. Cest dans ce sillage que notre aventure
débute.

Elle commence avec Cang Tin Hanoi, dans le quartier

LErNels Saint-Francois : une table généreuse ol I'on partage

[HAIL ANDI

Hoi An des plats simples et authentiques dans une ambiance
i conviviale. Puis nait I'envie d’aller plus loin,
o Ville des . . o
....... fanternes d’imaginer une nouvelle escale, une autre maniére

raconter le Vietnam.

ainsi que Maison Hoi An voit le jour.

Nous cuisinons avec le coeur, en mariant les

recettes du Nord et du Sud pour révéler toute la

richesse d’une table parfumée et pleine de

Nha Trang caractere. Le Nord nous inspire par I'élégance de
/11 ses plats délicats, tandis que le Sud apporte sa

générosité et ses couleurs éclatantes.

CAVIBODOIL

Cathédrale
Notre Dame
de Saigon

Ho Chidinh o Notre cuisine est un voyage
d’émotions, de souvenirs et de
découvertes. Une expérience a
partager dans une atmosphére
chaleureuse, comme a la maison.

OCFAN
PACIIQUE

A
GOl DE
THAILANDLE

A
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2) SALADE VIETNAMIENNE / GOI

Carotte, poivron, oignon frit, menthe,
cacahuetes, coriandre, navet
Au choix : crevettes - boeuf - tofu

W, NEMS / CHA GIO
) (2 pieces)

Galettes de riz, carotte, champignon
noir, vermicelles transparents,
navet, oeuf
Au choix : porc - poulet - végétarien

ROULEAUX DE PRINTEMPS / GOI CUON
(2 pieces)
Galettes de riz, crevettes,
vermicelles de riz, salade, coriandre,
concombre, carotte, ananas
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FORMUIL [
MAISON HOI AN

— 19,90€ ——
Entrée - Plat ou Plat - Dessert

—— 24,90€ ——

Entrée - Plat - Dessert

PLAIS

PHO / PHO BO

Bouillon parfumé, boeuf, pates
de riz, germes de soja, herbes
aromatiques

Y2 B0 BUN / BO BUN
Vermicelles de riz, carotte,
salade, légumes frais, cacahuetes,
coriandre, menthe, oignon frit
Au choix : boeuf - poulet -
crevettes - tofu

PORC GRILLE / BUN THIT NUONG

Echine de porc grillée, vermicelles
de riz, crudités, herbes aromatiques

‘Q,,?ﬂ, Plats végétariens

Cuisine maison - Viande d’origine francaise

DESSIERIS ——

PERLES FLOTTANTES / CHE TROI

Farine de riz gluant, sucre, haricots
mungo, lait de coco, sésame, feuille
de pandan, bouillon de sucre de
palmier parfumé au gingembre

PERLES DE TAPIOCA / CHE XOAI

Perles de tapioca au lait de coco,
dés de fruits frais, copeaux de coco,
cacahuetes
Au choix : mangue - banane

DESSERT GIVRE / KEM

2 boules de glace, copeaux de coco
Au choix :
noix de coco - mangue

La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.
Modes de paiement (espéces, CB, tickets et chéques restaurant).

Prix nets en euros, service compris.
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A A CARTT

SAVEURS A PARTAGER

PLATEAU DECOUVERTE [12 PIECES) / KHAY KHAI VI TONG HOP
Assortiment de crépes vietnamiennes, rouleaux de printemps,
nems, wontons

w, CHAMPIGNONS SUR GALETTE DE RIZ / NAM XUC BANH TRANG
~ Champignons de Paris sautés, oignon, citronnelle, cacahuétes,

oignon frit sur galette de riz croustillante

BROCHETTES (4 PIECES] / XIEN NUONG
4 pieces parmi porc, poulet accompagnées de salade,
concombre, carotte

(Mo) plats végétariens
Cuisine maison - Viande d’origine francaise
La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.

Modes de paiement (espéces, CB, tickets et cheques restaurant).

Prix nets en euros, service compris.

W

25,00€

12,50€

13,00€
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[NTRITS

SALADE VIETNAMIENNE / GOI
Carotte, poivron, oignon frit, menthe, cacahuétes, coriandre, navet
Au choix : crevettes - boeuf - tofu

NEMS (2 piéces) / CHA GIO

Galettes de riz, carotte, champignon noir, vermicelles transparents, navet, oeuf
Au choix : porc - poulet

Nem supplémentaire : 2,50€

NEMS VEGETARIENS [2 piéces] / CHA GIO CHAY
Galettes de riz, carotte, champignon noir, vermicelles transparents, navet, oeuf
Nem supplémentaire : 2,00€

CREPES VIETNAMIENNES / BANH CUON
Crépes garnies de viande hachée, champignon noir, échalotes, herbes aromatiques

ROULEAUX DE PRINTEMPS (2 piéces) / GOI CUON
Galettes de riz, crevettes, vermicelles de riz, salade, coriandre, concombre,

carotte, ananas

UJONTONS DE HOI AN [3 PIECES) / HOANH THANH HOI AN
Gateaux de blé croustillants garnis de crevettes, oignon, ananas, poivron,
sauce tomate maison

/
(

Q?ﬂ Plats végétariens
Cuisine maison - Viande d’origine francaise
La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.
Modes de paiement (espéces, CB, tickets et cheques restaurant).
Prix nets en euros, service compris.

W

8,50€

5,00€

4,00€

7,50€

7,00€

7,00€
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PLAIS

PHO / PHO BO
Bouillon parfumé, boeuf, pates de riz, germes de soja, herbes aromatiques

BOEUF DANS FEUILLE DE LALOT / BO NUONG LA LOT
Boeuf haché, feuille de lalot, oignon, cacahuétes
Servi avec vermicelles de riz ou riz blanc

BO BUN / BO BUN

Vermicelles de riz, carotte, salade, légumes frais, cacahuetes, coriandre,
menthe, oignon frit

Au choix : boeuf - poulet - crevettes

%, BO BUN VEGE / BO BUN

()

K2

Vermicelles de riz, carotte, salade, légumes frais, cacahuetes, coriandre,
menthe, oignon frit

POULET SAUTE AUX NOIX DE CAJOU / GA XAO HAT PIEU
Poulet, oignon, carotte, noix de cajou, poivron

RIZ SAUTE / COM CHIEN
Riz, ceuf, carotte

RIZ NATURE / COM TRANG
Riz blanc parfumé

‘\Qz?ﬂ, Plats végétariens
Cuisine maison - Viande d’origine francaise
La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.

Modes de paiement (espéces, CB, tickets et cheques restaurant).

Prix nets en euros, service compris.

W

14,50€

15,50€

14,50€

13,00€

15,00€

4,00€

2,50€
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SPECIALITES DE HOIAN

PORC AU CARAMEL / THIT KHO TO
Poitrine de porc et oeuf dur braisés dans une sauce caramélisée
accompagné de riz blanc, crudités marinées, coriandre

PORC GRILLE / BUN THIT NUONG
Echine de porc grillée, vermicelles de riz, crudités, herbes aromatiques

RIZ SAUTE AUX FRUITS DE MER / COM CHIEN HAI SAN
Riz sauté au wok, calamar, crevettes, ceuf, [égumes

POISSON CARAMELISE / COM CA KHO TO
Poisson mijoté, caramel salé (nuoc-mam, sucre), échalotes,
accompagné de riz blanc

COTELETTE DE PORC GRILLEE / COM SUON NUONG
Cotelette marinée & grillée, sauce du chef, accompagné de riz blanc

RIZ ET LEGUMES BRAISES / COM RAU CU KHO CHAY
Riz nature, légumes frais, tofu

LEGUMES DE SAISON, SAUCE KHO QUET / RAU CU TONG HOP SOT KHO QUET
Légumes de saison accompagnés d’une sauce vietnamienne
au caramel salé (nuoc-mam, sucre), porc, crevettes, poivre, échalotes

‘Q?ﬂ Plats végétariens
Cuisine maison - Viande d’origine francaise
La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.
Modes de paiement (espéces, CB, tickets et cheques restaurant).
Prix nets en euros, service compris.

W

16,00€

15,50€

15,50€

16,00€

15,50€

14,50€

15,50€
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DESSERITS

PERLES FLOTTANTES / CHE TROI
Farine de riz gluant, sucre, haricots mungo, lait de coco,

sésame, feuille de pandan, bouillon de sucre de palmier parfumé au gingembre

PERLES DE TAPIOCA, MANGUE & COCO / CHE XOAI
Perles de tapioca au lait de coco, dés de mangue fraiche,
copeaux de coco, cacahuétes

PERLES DE TAPIOCA, BANANE & COCO / CHE CHUO!I
Perles de tapioca au lait de coco, dés de banane,
copeaux de coco, cacahuétes

NOIX DE COCO GIVREE (2 boules) / KEM DUA
Glace noix de coco, copeaux de coco

MANGUE GIVREE [2 boules) / KEM XOAI
Glace mangue, copeaux de coco

7,00€

7,00€

7,00€

5,50€

5,50€

MENU PETIT TOTUS / Pour les moins de 10 ans

BO BUN / BO BUN

Vermicelles de riz, carotte, salade, légumes frais, cacahuétes,
coriandre, menthe, oignon frit
Au choix : boeuf - poulet - crevettes - tofu

2 BOULES DE GLACE (Mangue ou coco)
SIROP A L'EAU

9,90€

S ) Plats végétariens

/
(

Cuisine maison - Viande d’origine francaise
La liste des allergénes est consultable auprés de notre équipe.
Modes de paiement (espéces, CB, tickets et cheques restaurant).

Prix nets en euros, service compris.

W
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BOISSONS

EAUX MICRO-FILTREES PUREZZA - 75CL

EAU PLATE
EAU PETILLANTE

BOISSONS FRAICHES

SODAS (33cl ou 25cl selon marque]
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Orangina, Oasis Tropical, Ice Tea saveur péche

SIROP A L’'EAU (30cl)
Fraise, menthe, mangue, noix de coco, citron vert

JUS DE CANNE SO’KANAA [26cl]

Jus de canne et calamansi, Nectar de canne et mangue,
Nectar de canne et goyave rose, Nectar de canne et fruits de la passion

BIERES EN BOUTEILLE (33cl)
HANOI, 4,8%
SAIGON, 4,8%

BOISSONS CHAUDES

THE VERT (jasmin, lotus)

INFUSION

EXPRESSO - gamme Nespresso (Forte 7, Decaffeinato 7]
DOUBLE EXPRESSO

CAFE VIETNAMIEN / CAFE SUA DA
Café vietnamien au lait concentré glacé

DIGESTIF
NEP MOI (5cl - 40°)

VA,
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, \“’l
a consommer avec modération. A\ /4

2,50€

3,50€

3,50€

2,50€

5,00€

5,90€
5,90€

5,00€
5,00€
2,50€
3,50€
5,00€

6,00€
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NOS VINS AU VERRE [T EN CARAFI

ROUGE

Madcon [Pinot]) - Domaine des Terres Gentilles

BLANC
Mécon [Chardonnay) - Domaine des Terres Gentilles

ROSE
Coteaux d’Aix-en-Provence [bio) - Sélection Chdateau La Coste

NOS VINS EN BOUITTLILLL

ROUGES

Brouilly bio “Les Jacquets” - Domaine Nicolas Boudeau 2024
Graves “La Réserve du Comte” - Chateau d’Arricaud 2019
Bourgogne Pinot Noir “Cuvée des Ducs” - Domaine Camu 2023

BLANCS
Valencay “Les Hauts Taillons” - Domaine Denis Bardon 2024
Pinot Gris bio - Domaine Maurice Griss 2023

Petit Chablis “Elégance” - Domaine Dampt 2023

ROSES
Cote de Provence M de Minuty 2024

CHAMPAGNE
Champagne Grande Réserve Brut - Jean de Villaré

VA,
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, \“’I
a consommer avec modération. A\ /4

CARITE DES VINS

Verre (12cl)
Carafe [50cl)

Verre (12cl)
Carafe [50cl)

Verre (12cl)
Carafe (50cl)

4,00€
16,00€

4,50€
17,00€

3,50€
12,00€

29,00€
36,00€
45,00€

29,00€
36,00€
49,00€

35,00€

60,00€



