
L A  C A R T E  S I G N A T U R E

D E S S E R T S  

E N T R É E S

Terrine maison “du Chef” 7.50€

Les œufs Mimosa 7.00€

Saumon gravlax maison 10.00€

P L A T S

L’entrecôte “Charolaise” XXL et son gratin Dauphinois 27.00€

Filets de Dorade Royale grillés et son riz Pilaf 24.50€

Saucisses maison et Aligot 20.00€

Le Tartare de bœuf, frites maison et salade 20.50€

Fromages de Pays - 4 variétés selon arrivage 12.00€

Mousse au chocolat maison 8.00€

Brioche façon “Pain perdu”, poire pochée et glace vanille 9.00€

Café Gourmand 9.00€

Coupe glacée au choix 9.00€



L A  C A R T E  D ’ A U T O M N E

D E S S E R T S  

E N T R É E S

Velouté de “bleu de Hongrie” fromage frais & pancetta

Crumble d’automne forestier et son œuf poché 

Rillettes de canard maison aux baies roses

9.00€

8.50€

8.00€

P L A T S

Figues rôties, spéculos, pain d’épices & glace vanille 9.50€

Crumble d’Automne : pommes, poire & rhubarbe 9.00€

Moelleux au chocolat & son coeur de crème de marron 9.50€

Côte de cochon fumée, purée à la vanille 23.00€

Torti aux champignons de saison & crème truffée 20.00€

Burger Savoyard : steak haché Angus, confit de figues, pancetta,
morbier, tomates frites maison et salade

19.00€

Saucisses aux girolles, lentilles Beluga au lard 20.00€

Tataki de thon & son risotto aux airelles 23.50€

Salade Fraicheur : salade, légumes confits, œuf poché, saumon
gravlax

20.00€

Onglet de veau grillé, frites maison et salade 23.00€

Ris de veau au floc de Gascogne & butternut frit 28.00€


