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u Business (midi) 2 services 35€

Menu Business (midi) 3 services 42€

Menu Plaisir gservices  s8e  Sélecrion de 4 verres de vins 4 32€
Menu Découverte 5 services 66 € Selection de 5 verres de vins a 42€
Menu Dégustation 6 services 78 €  Sélection de 6 verres de vins a 49€

Soucieux de vorre santé., si vous souffrez d'une ;l”crgic ou d'une inrolérance alimenraire, veuillez en
informer notre ¢quipe.
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Saumon gravadlax _
ravioles de betterave rouge- topinambour- herbes fraiches

Langoustines croustillantes Espelette et mandarine
chou Pak choi- chou fleur

Effeuillé de boeuf Holstein maturé

celeri rave- ognons fris- bouillon releve aux ¢pices

Tournedos de boeuf fagon Rossini
sauce madere legerement cruffee- blecces

{ouc de veau en basse température
! . ! . - i r
emulsion de céleri- jus parfumé au cacao- pomme Anna

Médaillon de lotte confite, croustillante au curry
mousseline de courgette- beurre blanc a la bergamote

Tube de comté 18 mois fumé en siphon
carpaccio de pommes caramelisees

Feuilleté de frangipane
pnirc poché laqucc au miel anisé
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Saumon gravadlax 24€ Tournedos de boeuf Rossini 39€
Langoustines croustillantes 26€ Joue de veau basse température 326
- e _-‘ -’
. Efteuillé¢ de boeuf Holstein ~ 28€ Médaillonde lotte confite 36€ ¢ %
. Tube de comté 18 mois 19€ Feuillet¢ de frangipane A e
) i
o3 ":_,"'- - Afin de garantir un service fluide et une dégustation oprimale pour tous, nous vous demandons de

bien vouloir choisir le méme nombre de services pour I'ensemble de fa rable.
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