
Oeuf croustillant au piment d’Espelette
pluma iberique, jus corsé à la sauge

Crémeux chocolat Valrhona Manjari
myrtilles, mûres et grué de cacao

Sélection de 4 verres de vins à 32€

Sélection de 5 verres de vins à 42€

Sélection de 6 verres de vins à 49€

Menus
Menu Business (midi)   2 services   

Menu Business (midi)   3 services

Menu Plaisir                  4 services

Menu Découverte         5 services

Menu Dégustation        6 services

35€

42€

58 €

66 €

78 €

Afin de garantir un service fluide et une dégustation optimale pour tous, nous vous demandons de
bien vouloir choisir le même nombre de services pour l'ensemble de la table.

Reblochon en siphon
crumble de noisette et conférence

Volaille fermière
fumée au foin, duxelles de champignons, pomme de terre à l’ail noir

Noix de ris de veau
mousseline de panais, morilles, sauce madère

Filets de sole
crémeux de céleri parfumé à la truffe et palets glacés, sauce au vin jaune

La charolaise en tartare
échalote confite et mayonnaise moutarder

Truite en déclinaison
betteraves, pomme et fromage blanc

Du 17/02 au 28/03
Soucieux de votre santé, si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire, veuillez en

informer notre équipe.

A la carte
Truite en déclinaison                  24€ 
Oeuf croustillant et pluma         26€  
La charolaise en tartare              28€
Reblochon en siphon                  19€

Filets de sole                                  36€
Noix de ris de veau                        39€
Volaille fermière                            33€
Crémeux chocolat Valrhona         17€


