
BON
CBE

MENU

BOISSONS SANS ALCOOL
COCA, COCA ZÉRO.......................................................4
LIMONADE...........................................................................3
GINGER BEER................................................................4,5
EL TONY MATE...................................................................6
JUS DE POMME PILAT................................................6,5
JUS DE RAISIN PILAT....................................................6,5
JUS DE TOMATE PILAT................................................6,5
SIROP.......................................................................................3
DIABOLO...............................................................................4

EAUX MINÉRALES

EVIAN 1L.................................................................................5
BADOIT VERTE 1L...............................................................5
OREZZA 1L............................................................................7
BADOIT VERTE 50 cl.......................................................4
BADOIT ROUGE 33 cl....................................................4

CAFÉTERIE 

EXPRESSO.............................................................................2
ALLONGÉ..............................................................................2
DOUBLE EXPRESSO.........................................................4
CAPPUCCINO....................................................................4
LATTE.......................................................................................5

Prix nets en Euros. Service et taxes inclus. La liste des allergènes est disponible sur demande



BIÈRES 

BLONDE LICORNE 
BLANCHE DE BRUXELLES 
IPA PARANOIA

CIDRE FILS DE POMME
BIERE SANS ALCOOL 

FORMULE DU MIDI

25...........................................................................................ENTRÉE + PLAT + DESSERT

20......................................................................ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 

À LA CARTE

PETITS BECS 

CHAMPIGNONS SAUVAGES DU MOMENT RÔTIS À LA MOELLE...............................................................................12
BRIOCHE PERSILLÉE

OEUF COCOTTE FERMIER, MERGUEZ DE CLAVISY............................................................................................................9
TOMATES, OIGNONS, CHAPELURE PERSIL

GOUGÈRE OSSAU-IRATY, JEUNES POUSSES.........................................................................................................................8
VINAIGRETTE PIMENT D’ESPELETTE

GRANDS BECS 

QUASI DE VEAU FERMIER PÔELÉ AU BEURRE DE SAUGE..............................................................................................27
LÉGUMES RACINES, TRÉVISE, JUS RÉDUIT

GNOCCHIS DE RICOTTA AU BEURRE DE MARJOLAINE................................................................................................22
OIGNONS DE TOURNON, PARMESAN

POULPE DE ROCHE DE MÉDITERRANNÉE GRILLÉ.............................................................................................................28
HARICOTS ROUGES, SOUBRESSADE BELLOTTA

BECS SUCRÉS
 
MOUSSE CHOCOLAT NOIR, CITRON........................................................................................................................................9
PRALINÉ NOISETTE

MOELLEUX AUX NOIX DE GRENOBLE, ORANGE.................................................................................................................9
CRÈME ANGLAISE VANILLE DE MADAGASCAR, SIROP VIN ROUGE

TARTELETTE AUX POMMES CARAMÉLISÉES.............................................................................................................................9
CRÈME FRAÎCHE, COING, CARDAMOME

PLATEAU DE FROMAGE, FROMAGERIE B.O.F.......................................................................................................................12

   AMUSES BECS 

12......................................................................................................TERRINE DE PIERRE
12..........................TARAMA FUMÉ, CHICORÉES, AGRUMES, POUTARGUE
7....................................OEUFS MAYO HADDOCK, POIREAU, CIBOULETTE
8......................PADRON FRITS ET LABNÉ BASILIC, SEL AU CITRON NOIR

COCKTAILS CRÉATIONS
SPICY GINGER................................................................12
Rhum ambré, sirop spicy mango, citron, cranberry

VODKA PEPPER...............................................................12
Vodka, sirop de poivron, citron, ginger beer

TEQUILA BITTER..............................................................12
Tequila, Campari, sirop simple, citron, pomme

BASILIC SOUR...................................................................12
Gin, St Germain, sirop de basilic, citron, 
blanc d’oeuf

à partager 

COCKTAILS CLASSIQUES

12...............................................EXPRESSO MARTINI

12..................................................................NEGRONI 

12..........................................VODKA YUZU TONIC 

10........................................................APEROL SPRITZ

12..............................................ST GERMAIN SPRITZ

10...........................................................................MULES

APÉRITIFS 

3.................................................RICARD 2cl
5..............................MARTINI BLANC 5cl
5.............................MARTINI ROUGE 5cl
8..............................................SUZE TONIC
9.............................................AMERICANO

 25 CL      50 CL

   4              7
  4,5            8
   5              9

   6    33cl
   6    33cl

Prix nets en Euros. Service et taxes inclus. La liste des allergènes est disponible sur demandePrix nets en Euros. Service et taxes inclus. La liste des allergènes est disponible sur demande

à l’ardoise (sauf le samedi)

midi et soir 



BEER

LICORNE PILS 
BLANCHE DE BRUXELLES 
IPA PARANOIA

CIDER FILS DE POMME
FREE ALCOOL PILS 

LUNCH SPECIAL

25.......................................................................................STARTER + MAIN + DESSERT

20................................................................STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT 

À LA CARTE

STARTERS

ROASTED SEASONAL WILD MUSHROOMS, BONE MARROW..........................................................................................12
PARSLEY BRIOCHE

BAKED FARM EGG, MERGUEZ..........................................................................................................................................................9
TOMATO, ONION, PARSLEY CRUMBS

OSSAU-IRATY GOUGÈRE, BABY LEAVES ......................................................................................................................................8
ESPELETTE PEPPER VINAIGRETTE

MAINS  

PAN-ROASTED FARM VEAL RUMP, SAGE BUTTER..................................................................................................................27
ROOT VEGETABLES, TREVISO, VEAL JUS

RICOTTA GNOCCHI, MARJORAM BUTTER..............................................................................................................................22
TOURNON ONIONS, PARMESAN

GRILLED MEDITERRANEAN ROCK OCTOPUS..........................................................................................................................28
RED BEANS, BELLOTA SOBRASADA

DESSERTS
 
DARK CHOCOLATE MOUSSE, LEMON..........................................................................................................................................9
HAZELNUT PRALINÉ

GRENOBLE WALNUT CAKE, ORANGE..........................................................................................................................................9
MADAGASCAR VANILLA CUSTARD, RED WINE SYRUP

CARAMELIZED APPLE TARTLET, CRÈME FRAÎCHE....................................................................................................................9
QUINCE, CARDAMOM

LOCAL CHEESE SELECTION..............................................................................................................................................................12

   APPETIZERS 

12..............................................TRADITIONNAL FRENCH COUNTRY TERRINE 
12....................................... SMOKED TARAMA, ENDIVE, CITRUS, BOTTARGA
7............................................EGGS MAYONNAISE HADDOCK, LEEK, HERBS
8..................FRIED PADRÓN PEPPERS, BASIL LABNEH, BLACK LIME SALT

SIGNATURE COCKTAILS
SPICY GINGER................................................................12
Rhum, spicy mango sirup, lime, cranberry

VODKA PEPPER...............................................................12
Vodka, red pepper sirup, lime, ginger beer

TEQUILA BITTER..............................................................12
Tequila, Campari, sirup, lime, apple

BASILIC SOUR...................................................................12
Gin, St Germain, basil sirup, lime, egg white

To Share

CLASSIC COCKTAILS 

12...............................................EXPRESSO MARTINI

12..................................................................NEGRONI 

12..........................................VODKA YUZU TONIC 

10........................................................APEROL SPRITZ

12..............................................ST GERMAIN SPRITZ

10...........................................................................MULES

APÉRITIFS 

3....................................................RICARD 2cl
5.................................MARTINI BLANC 5cl
5...............................MARTINI ROUGE 5cl
8.................................................SUZE TONIC
9................................................AMERICANO

 25 CL      50 CL

   4             7
  4,5           8
   5             9

   6   33cl
   6   33cl

Net prices in Euros. Service and taxes included. Allergen information available upon request.

(except on saturday)

Lunch & Diner

Net prices in Euros. Service and taxes included. Allergen information available upon request.


	BRIOCHE PERSILLÉE

