PRADEL

Bistrot Parisien Chic et Populaire

_ ENTREE+PLAT MENU COMPLET PLAT SEUL
PLAT4DESSERT 34€ 19,50€

e ENTREES -
Euf bio mimosa
Soupe a l’oignon gratinée
Terrine de campagne au porc Noir de Bigorre
Saint-Marcellin fermier r6ti, laitue romaine, raisins, saté
Filet de hareng « toasté », pommes a 1’huile de romarin
Carpaccio de beeuf, ravigote, Parmesan, oignons frits
Saumon frais Label Rouge préparé Grawlax, mayonnaise a 1’aneth
Os a moelle cuit au four, fleur de sel de Guérande, toast baguette

Salade de lentilles du Puy, lardons, cuf bio poché

Supions sauvages a la plancha, salicornes, piment d’Espelette (+2€)
6 escargots a la Bourguignonne de la Maison de 1l’Escargot (+4€)

..... PLATS -

Supréme de poulet jaune rdéti, sauce forestiere
Civet de joue de beuf au vin de Ferme des Arnaud
Tartare de beuf Charolais au couteau, préparé
Rognon de veau de lait poélé, sauce charcutiere
Pavé de saumon Label Rouge a la plancha, creme a 1l’oseille
Burrata, aubergine rétie, pistou aux tomates confites
Ribs de cochon Duroc confits, sauce barbecue
Croustillant de pluma de porc ibérique, gribiche
Aile de raie aux cépres, beurre noisette citronné

Magret de canard IGP Sud-Ouest, sauce au vinaigre de framboise (+3€)
Bavette a 1’échalote (+3€)

Plat du jour

Garnitures au choix (SdU/[BU//dl‘d)
Gratin Dauphinois, Frites fraiches, ou Haricots verts frais en persillade
1 seule garniture/plat Garniture supplémentaire : +4,5€

..... DESSERTS  —----
Creme briilée
Mousse au chocolat
Brioche fagon pain perdu (+1 boule de glace: +3€)
Tarte Tatin
Clafoutis aux poires
Baba au rhum, chantilly (+shot de rhum ambré Opportune/Panama: +3€)

Glaces et Sorbets (Le Bac a Glaces, Paris), 2 boules
Au choix : Noisette, Vanille, Cassis, Poire, Citron

Vieux Comté (Plasne-Barretaine, 24 mois), confiture de figues
Minimum commande/personne = 1 PLAT SEUL - Derniére commande 29H30, Dimanche 21h30

Tout est fait maison & sauf le pain et le paté de campagne.
Provenance viandes : France et U.E - Prix TTC - Liste des allergénes disponible sur demande



