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ENTR&S

EUFS MAYONNAISE 3.90
MAISON

Plat végétarien

SOUPEAL'OIGNON .90

Bouillon de boeuf, oignons
rissolés, crodtons a l'ail, main
lourde d'emmental gratiné en surface

ESCARGOTS EN 9.90
PERSILLADE
(6 pieces)

o
N VI
é FORMULE ‘?
DEJEUNER”

Consultez l'ardoise
pour faire votre choix

Entrée, plat & dessert
18 90

Entrée & plat
ou Plat & dessert

159

Q Plat seul ("
Yoo 1

PLATS TERROIRS

YéRITABLES TRIPES 1590
A LA MODE DE CAEN"®
et ses frites maison

Elaboration maison selon ['authentique
recette de la confrérie de la Tripiére
d'Or, environ 15 heures de bloblote

*Grand Prix International de Tripiére d'Or,
2e place catégorie Cuisinier-Restaurateur

SAUCISSE PUREE 1590
JUS CORSE

Saucisse de Toulouse, purée de pommes
de terre maison et jus corsé

LANGUE DE BEUF 1690
A L'ANCIENNE

Langue de beoeuf a la sauce tartare,
servie avec sa purée au beurre maison

ESCALOPE DE DINDE 1690
A LA NORMANDE

Sauce creme aux champignons et Calvados,

servie avec du riz

ANDOVUILLETTE DE VIRE
AAAAA

Sauce camembert,
servie avec ses frites maison

JOUE DE BEUF 1790
SAUCE CHASSEUR

Jus de boeuf lié, champignons
et lardons, servie avec ses frites maison

1690

ENFANTS

Steak haché, frites
ou
Tenders de poulet, frites
°
1sirop
°

1boule de glace artisanale
ou
Chou chantilly, sauce chocolat

9,90

DESSERTS

LE TROU NORMAND 290

Sorbet aux pommes, calvados

MOUSSE AU CHOCOLAT 5.0
NOIR GOURMANDE
Fagon traditionnelle datant de 1755

LES PROFITEROLES 2 choux: 590
D'ANNA 3 choux : 790

Glace vanille artisanale, chantilly maison,
sauce chocolat et amandes caramélisées

S Le Mot du Chef =

Ici, nous cuisinons avec
ceeur et passion, et nous nous
impliquons pour que chaque

assiette en soit le reflet.

BON APPETIT!

*Hors nos glaces artisanales. ** Du lundi au vendredi (hors jours fériés).
Les prix sont indiqués en euros, service compris. La liste des allergénes contenus dans nos plats est a disposition sur demande auprés de notre équipe.
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9 A PARTAGEI:@
OU PAS !

ASSIETTE DE JAMBON
IBERIQUE BELLOTA 150 g

1420

ASSIETTE DE NOS CELEBRES
FROMAGES NORMANDS

Neufchatel, Camembert, Pont-
I'Evéque, Livarot
et Pavé d'Auge c

ENTREES

RILLETTES DE 690
SAUMON FRAIS

Et son toast grillé

OS A MOELLE 9.90

Et sa poignée de champignons
en persillade

VELOUTE DE 7.90
CHAMPIGNONS

Créme fraiche d'Isigny

GRAVLAX DE MAIGRE  11.90

Chévre frais

VIANDES

TARTARE DEBEUF 150g 1690

“Original” ou “A la Mexicaine”
Servi avec ses frites maison

GABRIEL BURGER, FRITES 1790

Steak haché de boeuf 150 g
Pommes, andouille, salade,
tomate, oignons crispy, sauce
camembert

BAVETTE DE BEUF 1990
D'ALOYAU 300 g

Sauce camembert, servie avec ses frites

POISSONS

PAVE DE SAUMON 1990
SPAGHETTIS A L'AIL

Creme de jambon fumé

FILET DE BAR ROTI

Purée de Butternut, émulsion
d‘ail au piment d’Espelette

1990

RISOTTO DE SAINT 2490
JACQUES AU PARMESAN

PLAT VEGE’

“COLIFLOR FRITO", RIZ 1620

Spécialité mexicaine a base de chou-
fleur frit et sauce tomate épicée

DESSERTS

TARTE DU MOMENT 490
POIRE BELLE-HELENE 690

Poire pochée au vin rouge, cannelle,
sauce chocolat, crumble, chantilly

L'ILE FLOTTANTE 690
DU PADAM

Blancs en neige, créme anglaise vanille
bourbon, caramel beurre salé

LE BROWNIE DE MAMAN 790

Creme anglaise vanille bourbon,
chantilly

S Le Mot du Chef =
Ici, nous cuisinons avec

coeur et passion, et nous nous

impliquons pour que chaque

assiette en soit le reflet.

BON APPETIT !

BIERE DU MOMENT
IPA - LAGUNITAS

25cl 420
50cl 8

VIN DUMOMENT
SAINT-CHINIAN LES UYERES

12cl 490
50 11690
75 ¢l 2690

*Hors nos glaces artisanales.
Les prix sont indiqués en euros, service compris. La liste des allergenes contenus dans nos plats est a disposition sur demande auprés de notre équipe.
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LE COIN DES GLACES

NOS COUPES GLACEES

LE COLONEL....ccocuueeereeeeeeeeeseeeeesssssssesssssssssssssssssssssssssasessssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssse 490

Sorbet citron, vodka

L'ICEBERG.......uueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 490

Glace menthe-chocolat, Get 27

LA Y M3 (YA Zonssnnommnaumonconnossnssnnnoncooaaeneeonossns000000000aaaaeaeo0000000000000000aaaaa0a0000000000000000G0aaa0000C 690

Glace vanille, sauce chocolat, amandes caramélisées, chantilly maison

LE CAFE LIEGEOIS......eeoueeeveeeeeeeesseessesseessessesssessesssessssssassssssessssssesssessssssessesssesssessesssessesssessesssessasssesnees 690

Expresso, glace café, amandes caramélisées, chantilly maison

LE CHOCOLAT LIEGEOIS.........cceuevererseeresesesesseesesessssssesesssssssssesssssasssssesesssssssesesessssassesssesssnsnssesens 690

NOS BOULES DE
GLACES ET SORBETS

N\
PARFUMS AU CHOIX
GLACES SORBETS
e Caramel beurre salé o Citron vert
o Vanille bourbon o Fraise
® Chocolat noir ® Pomme
o Menthe-Chocolat o Fruits de la passion
o Café
@ Pistache
1BOULE:1% o 2BOULES:380 ¢ 3BOULES: 4.9 SUPPL. (90
CHANTILLY
N Y,

*Les prix sont indiqués en euros, service compris. La liste des allergénes contenus dans nos plats est & disposition sur demande auprés de notre équipe.
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