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LA CARTE - ¢

0 N N 0T, R N D L T 0 R VN U N U T R R R R . R RSB

Ici, tout est maison !”™

A nos parents, nous retenons vos enseignements,
A nos grands-parents, nous chérissons votre générosité,
A nos ancétres, nous sauvegardons nos coutumes,
A nos convives... bon appétit !
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Sauf les glaces artisanales
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NOS ENTREES

. A PARTAGER

Zaoule/ y  Assiette de charcuterie fine du moment & assortiment de fromages ....................... 1370

e Toutes nos charcuteries sont artisanales et nos fromages sont sélectionnés par la fromagerie CAROULE ! a Ouistreham
EUismayennalse malsOp A S o nd ui U She st e B o T E S R X e s 290
Millefelliife Nopmand oo 4 b2 00 Note S i G gt Tk N vk el b A i ket b T 690

Tranches fines de pommes et d'andouille chaudes, camembert

ST ARG ([ R ST e SV SRR B ek T s B M ELTURSIR BN AT B e B ) 6 Rl 6,90
Bouillon de beeuf, oignons rissolés, croltons a |'ail, main lourde d'emmental gratiné en surface

Velouté de fromages Normands, crolitons ©.............................. '

Magret de canard séché maison.................................
Toast et fromage frais

Graviag desalmon s s us b b AN sl o L L,
Aux herbes et poivre aux fruits rouges

LES PLATS DE NOGS TERROIRS Les INCONTOURNABLES du Padam Padam § i
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Veritables tripesialaimotle deiCaen® et iritesimaisons. ... 5.ov o e (e b N Gt LT b s 1590 s
Elaboration maison selon l'authentique recette de la confrérie de la Tripiere d'Or, environ 15 heures de bloblote N
*Grand Prix International de Tripiere d'Or, 2eme place catégorie Cuisinier-Restaurateur s i
\
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Poratidell xvegetation s 89 L. 00 £ 0100 4 88 By 8 s s AR e L A R 00 s, 1690 s =
Bouillon composé des |égumes emblématiques du pot-au-feu E =
%
Jeteide-Veau. satice gribiche, s 2o b R U B0 Bl e i @ B B b e bk 16:90 s
Sauce composée de mayonnaise a base d'oeufs durs, capres, cornichons, échalotes et persil, E A
servie avec Une purée de pommes de terre E
\ kL
Andouillette de Vire AAAAA, frites maison, sauce moutarde etoignons....................ccceuee.. 16.90 § E
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Pommes grenailles, andouille de Vire, pommes, jambon blanc, croltons, §
salade, créeme gratinée a base de fromages Normands s
\
Patatb et Ny e - as b S e, el I RS YA S O SR UL RN 19.90 s
Mijoté de viande de boeuf et os a moelle, carottes, navets et poireaux s E
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Plats végétariens E
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NOS VIANDES

Tartare de boeuf au couteau préparé (1509.)............oevvvvvevennnnen. 16:9
: Le Gabriel burger facon Padam Padam ................... 17:%9
?MZ“M Pain feuilleté facon Pasquier & Co, steak haché de boeuf (150g.),
et cheddar, salade, ketchup, sauce gribiche

Bavette (150g.)creme de fromages Normands............................. 18:90

Suggestion du moment
Consultez I'ardoise ou |'équipe

— Allergique aux frites ? Demandez-nous des légumes !
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Dos de lieu noir enrobé de chapelure Panko, mayonnaise a l'ail, frites maison
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Filetdebakis, v s iun s B R vl BAS Wiy ot TN S o W R et s T T W e 19.90

Purée de betterave et poire rotie, sauce citronnée

Dosvde Cabillard ¥ K A 8 o o T Wl Wt ow 2t B e B AR A e MR w D Bl Rt 19.90 L
Creme de Chorizo et purée de pommes de terre

Suggestion du moment
Consultez I'ardoise ou l'équipe

FORMULES MIDI®
Consultez I'ardoise pour faire votre choix

Entrée, plat & dessert

MENU ENFANTS

Fish and chips frites
ou
Steak haché frites

1 sirop
@
1 boule de glace artisanale
ou
Chou chantilly sauce chocolat

Entrée & plat ou Plat & dessert
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**Du lundi au vendredi (hors jours fériés) Plats végétariens



DESSERTS

Mousse au chocolat noir gourmande (facon traditionnelle datant de 1755)........covvveiveiiiiiiiiiiieiieae, 590

Crame briléeealavanillet s 50 5 i Sty 0 gy S0 B0, 0 0 Gl b A8 T s iy Bl & Hinkle ) B0 0 4 00 6,90

Hanpatissier s L st 8 W S0 LAV E L Ok Ly LR S e 1 Baing el Yo 815 i 6,90

lesiProliteroles d ANNA 2N L0 5 Brin o BES ob o0 3o vl 08y o0 0 TRE T R u 2 choux : 5:90 ‘ 3 choux : 790
Glace vanille artisanale, chantilly maison, sauce chocolat et amandes caramélisées

L rotte Normandes Wi oR iy Risodal o Bhntin, Sl L loodai e Lo o B LN 8.90
Brioche Normande caramélisée appelée « La Fallue », compotée de pommes a la vanille, creme épaisse du Pays d'Auge

Suggestion du moment
Consultez I'ardoise ou |'équipe

Dameblancie: 5 800 00 ek B e ik sttt b o LB e R T SRR st N B 4 6,90
Glace vanille, sauce chocolat, amandes caramélisées, chantilly maison

Cale lleljeais ] g v i Ahal 7 BL Rt e e A s A e N o i ot AL TR LR Rh o BT Bt 1 ol ) 690
Expresso, glace café, sauce chocolat, amandes caramélisées, chantilly maison

Nt T DR N N )RR T & ) e RN D5 TR 08 SN IR 5 10 W 8 SR B N e A 6:90
Glace chocolat, sauce chocolat, amandes caramélisées, chantilly maison

SORBETS
v

» Caramel beurre sale

o Citron Vert
o Fraise

« Vanille Bourbon

« Chocolat Noir

« Menthe - Chocolat
. Café

« Pomme

NOS BOULES
: DE GLACES
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Les prix sontindiqués en Euros, service compris. La liste des allergénes contenus dans nos plats est a disposition sur demande auprés de notre équipe.

E
2
0%
E
5
4 ' o5
Sorbet citron, vodka
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Glace menthe - chocolat, Get 27
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