A PARTAGER

CALAMARETTI A LA ROMAINE 18.-

Beignets de calamars frits,sauce tartare

ENTREE

TARTARE DE CHEVREUIL 27.—

Noisettes et raisins secs, huile de noisette
et cramberry

PLAT

MIGNON DE SANGLIER DE CHASSE 36.—

Choux rouge, chdtaignes roties, sauce
grand veneur, filet mignon de sanglier

OMBLE CHEVALIER GRILLE 42—

Omble chevalier du lac Léman, péché a la ligne par la pécherie du COHERAN,
brocolini et purée de petit pois, beurre citronné, yuzu

GARGANELLI AU CONFIT D’EPAULE DE CHAMOIS 48.-

Epaule de chamois confite sur une brunoise de carottes, oignons et
céleri et garganelli fraiches

Tous nos prix sont en CHF, TVA (8,1 %) et service inclus
Notre équipe se tientavotredispositionpourtoutequestionconcernantleséventuels allergenes
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