HAND
CRAFTED
FOOD



COCKTAILS §gsg

Premium 15.00 €
(réation hebdomadaire dv barman
Sushichel “eremium passion” 15.00 €

itron vert, fruit de la passion, liqueur Beirdo, Cointreau, cannelle

Sushichef "Lady” 12,00 €
(itron vert, fraise, vodka Pink, Malibu

Mojito 14,00 €
(itron vert, menthe, sucre de canne, rhum

Mojito fraise 14,00 €.
Fraise, Citron vert, menthe, sucre de canne, rhum

Mojito Passion 14,00 €

Fruit de la passion, Citron vert, menthe, sucre de canne, rhum

Coronarita 15.00 €
(itron vert, Cointreau, tequila, Corona

Caipirinha 14,00 €
(itron vert, sucre de canne, cachaca

Caipirinha fraise 14.00 €
Fraise, citron vert, sucre de canne, cachaco

Black Spider 1430 €

(itron vert, sucre de canne, vodka black, cannelle, pomme

Caipirao 14,00 €
(itron vert, sucre de canne, liqueur Beirdo

Sakura 14,00 €
(itron vert, sucre de canne, rhum, litchi

Brazilian Night 12,50 €

Cachaca, Pulco, jus d’orange, jus de mangue, Blue Curacao

Moscow Mule

Vodka, citron vert, ginger beer

11,50 €

Tequila Sunrise 11,50 €
Tequila, jus d'orange, grenadine
Pina Colada 14,00 €
Bacardi, ananas, batida de coco
Sex on the Beach 13,00 €

Vodka, liqueur de péche, jus d’orange, jus de cranberry

Old Fashioned 12.00 €

Bourbon whiskey, sucre de canne, bitter orange, ananas

Long Island Iced Tea .00¢

Gin, rhum, tequila, vodka, Cointreau, citron vert, cola

S?écial Party 12,00 €
Vodka, Blue Curacao, Cointreau, jus de citron, sucre de canne
Saikirinha 15,50 €
Citron vert, sucre de canne, saké /

SANS ALCOOL

Bora-Bora 10,00€
Ananas, citron, sirop de fraise

Tropical Breeze 10,00€
Ananas, fruit de la passion, mangue, citron, grenadine

Blue Beach 10.00€
Ananas, fruit de la passion, jus de péche, curacao blue
Virgin mojito 10,00€
Menthe, citron vert, sucre de canne, sprife

Mint, lime, cane sugar, Sprite

Virgin Colada 10,00€

Jus d’ananas, sirop de coco, Sprite



BOISSONS ()

BIER

Asahi Japonaise Beer 4.80 €
Kirin Ichiban (100% mah 4.80 €
KI1r1n %) sans alool 4.80 €

Biere luxembourgeoise 480 ¢
SAKE

Sake Classique Junmai 850 ¢
Accords : poisson viande, Friture - 180ml Alc. 15%

4

Sakeé ]unmai GiHiO 22,00 €
Accords : sushi, sashimi, Apéritif - 300ml Alc 15%

Non Alcoolisés |
SOFTS
Coca cola/zero 3,60 €
Fanta/Sprite 3.60 €
Fever Tree 3,60 €
Ice Tea 3,60€
I!EI\U
V1iva sod 4,00 €
Rosport 5o 4,00 €

APERITIFS

Apérol Spritz 13,00 €
Hugo _ 12.50 €
Camparl/ Cynar 7.00 €
RICaI:d _ 6.50 €
Martini (Rouge/Blanc Red / White 6.50 €
PQI’tO (Rouge/Blanc) 6,50 €
K}I‘ ROYE}I 13,00 €
K}l" au Vin 8.00 €
Liqueur de PIUILC Joponais 6,50 €
BULLES MAISON

Prosecco 9,00 €
Cremant 10,00 €
Crodino 4.50 €
Bitter Rouge 450 €
BOISSONS JAPONAISES

Ramune 4.80 €
Limonade japonaise (classique, melon, litchi, ananas)
Mangajo infusion 480 €

(itron et the vert, grenade et thé vert, yuzu ef cifron, acai ef thé vert

Jus Mayva 5,00 €

Multivitamines, Litchi, Goyave, Coco, Aloe Vera, Ananas



(

DIGESTIES

RHUM

Don Papa 11.00 €
DlplOH’lElthO 13.00 €
GINS

Bombay Sapphire 12,00 €
Hendricks 13,00 €
Roku 13.50 €
Mare 13,50 €
Adamus 19,00 €
COGNAC

Hennessy VS 1050 €
WHISKY

]&Ck Daniel, 9,00 €
|B, ]Ohlllly Walker Red 9.00¢
Chivasi2ams/ Akashi (Juponais) 13,00 €
Black Label 13,00 €

BOISSONS CHAUDES

EXpresso

Expresso Decafeine
Expresso Machiatto
Cafe

Cafe Decafeine

The Japonais

Sencha, Genmaicha, Matcha

3.00 €
3.00 €
3.20 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €

LIOUEURS

Safari 0.50 €
Batida de Coco 6.50 €
Pissang 6.30 €
Malibu 6.50 €
Amaretto 7.00 €
[Limoncello 6.50 €
Baileys 6,50 €
Kalua 6.50 €
Blue curacao 6,00 €
[.icor Belrao 6.50 €
Coitreau 6.00 €
Get 2 6,00 €
VODKA

White/Red/Black/Pink 7,00 €
AbSOlU.t Citl"OIl 10.00 €
DIGESTIFS

1020 5,00 €
Averna 5,00 €
Jagermeister 5,00 €
Double expresso 430 €
Cappuccino 1talienne .00 €
Cappuccino chantilly  ss50¢
[.ait Russe 4,00 €
Chocolat Chaud 4.20 €
Theé Infusion 450 €

Camomille, Menthe, Pomme-Cannelle, Thé Rouge, Thé Noir
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k1.

1
I

1.6,

ENTREES T> k1)

Gyosa

Ravioli de poulet / Chicken raviol
(1,3,5,6,7.8,911)

Yakitori

4[}{:/10.50 C

Brochette de poulet sauce teriyaki

Chicken skewer with teriyaki sauce
(1,6,7,8,11)

Ebi Fray

4pc / 9.50 €

Crevette panée / Breaded shrimp
(1.2.11)

Nems

4pc / 12,50 €

Rouleaux de poulet / Chicken rolls
(1,8,9,11)

_ Goma wakame

6.90 €

Salade de algues / Seaweed salad
(1,6,7,10)

Finger Food

81}{:/ 19.50 €

2 yakitori, 2 nems, 2 ebi fray, 2 gyosa

(1,2,3,5,6,8,9,10,11)

[0,

F10.

l11.

512,

F.13.

- du Chef avec Poisson

Soupe Mi1so
3.00 €

Soupe japonaise / Japanese soup

(4,6,11,12,14)

Karaage 8pc /9.50 €
Poulet frit d la japonaise / Japanese fried chicken

(1,3,5,6,711,12)

Salade choux

Salade choux blanche sauce sésame

White cabbage salad with sesame dressing
(3,6,11,12)

6.90 €

Takoyaki

Boulette de poulpe cuit / Cooked octopus ball

(1,3,6,7b,11,12,14)

4vc /9,00 €

Edamame

Graines de soja blanchies / Blanched soybeans
©

6.90 €

Shimegi

Champignons au teriyaki / Mushrooms with teriyaki souce
©

7,00 €

Shiitake 8,00 €

Champignons au teriyaki / Mushrooms with teriyaki souce
©




COMBINAISON  , Maki Vix N
HHrehE I

Assortiment de Sushi et Sashimi varice nglrl M]X 14 pe / 45,50 €
CB2.

Assortiment variée de nigiri / Assorted selection of nigiri
(1,2,34.,6,7.8,10,11,12,14)

L

> Sashimi du Chef 30 pe / 49,00 €

Assortiment variée de sashimi / Assorted selection of sashimi
(@)

Sushi et Sashimi Spécial du Chef

Nigiri, maki, sashimi variées / Assorted nigiri, maki, and sashimi
(1,2,34,6,78,10,11,12,14)

(B4. 1 PCI'S / 22 p{::-;/ 40 € CB6. 3 PEr'S / 66 pes / 120 €

(Bs5. 2 PCI'S /44 pcs/ 30 € (B7. 4/5 peErs / 881][15/160 €




MAKI TEMPURA
K SNBY I+

(HOT ROLLS)

T,

(Feuille de nori fourrée de riz vinaigre Ts.

al'intérieur, eraines de sésame et
d’ingrédients variées coupe en 8 pieces)

MT2. Tempura hOt
v Tempura Framboise

v Tempura {raise

uislempura mangue

wi Tempura Mix Poisson 8 pes /16,50 €

Saumon, thon epice, poisson blanc, oignon fines, feriyaki sauce

Salmon, spicy tuna, white Tish, fine onions, feriyaki sauce
(1a,2, 3,4, 6,7a,8,10,11,12,10,14)

8 pcs /15,50 €

Saumon, ﬂhiludel hia, oignon fines, teriyaki sauce

Salmon, philadelphia cream cheese, spring onions, teriyaki sauce
(1a,2, 3, 4, 6, 7a,8,10,11,12,10,14)

8 pcs /17,50 €

Saumon, framboise, philadelphia, oignon fines, teriyaki sauce

Salmon, raspberry, philadelphia cream cheese, spring onions, teriyaki sauce
(1a,2, 3,4, 6, 7a,8,10,11,12,10,14)

8 pcs /17,50 €

Saumon, fraise, philadelphia, oignon fines, teriyaki sauce

salmon, strawberry, philadelphia cream cheese, spring onions, feriyaki sauce
(1a,2, 3,4, 6, 7a,8,10,11,12,10,14)

8 pcs /17,50 €

Saumon, fraise, philadelphia, oignon fines, teriyaki sauce
Salmon, strawberry, philadelphia cream cheese, spring onions, teriyaki sauce

(1a,2, 3, 4, 6, 7a,8,10,11,12,10,14)

Shake a SaumOIl (3,4,6,10,11,12) 9,50 €.
Saumon et avocat / Salmon and avocado

Maguro — Thon sisone 1050 €
Thon et oignon fines / Tuna and spring onions

Ebi Crevette 2,3610,11,12) 10.50 €
Crevette, mangue, concombre / Shrimp, mango, cucumber

Eby FI’ Ely (1,34,10,11,12) 10,50 €

Crevette panne, mayonnaise japonaise, avocat, oignon fines
Breaded shrimp, japanese mayonnaise, avocado, spring onions

SpiCy TLllla (34,6,10,11,12) Lﬁ’j 10.50 €

Thon épicé, mayonnaise japonaise, sésame huile et oignon fines
Spicy tuna, japanese mayonnaise, sesame oil, spring onions



USUZUKURI
Sia')

Carpacclo
Tranches de Poisson

CAa

(A2,

(-:;\3.

(f\'}'

SallmOIl (4,6,10,11,12) 15,00 €

Saumon, citron, fleur de sel, perles de mangue, fruit de la passion, sauce ponzu
Salmon, lemon, fleur de sel, mango pearls, passion fruit, ponzu sauce

ThOIl (4,6,10,11,12) 16.,00 €.

Thon, citron, ikura, gingembre, sésame huile, fleur de sel, sauce wasabi dressing
Tuna, lemon, ikura, ginger, sesame oil, fleur de sel, wasabi dressing

D OI'ade (4,6,10,11.12) 15.00 €

Dorade, tobikko, avocat, citron, gingembre, oignon fines, sésame, fleur de sel, wasabi dressing
Sea bream, tobikko, avocado, lemon, ginger, spring onions, sesame, fleur de sel, wasabi dressing

- P Olllpe (4,6,10,11,12,14) 18,()0 €

Poulpe, tobikko, citron, gingembre, oignon fines, fleur de sel wasabi dressing
Octopus, tobikko, lemon, ginger, spring onions, fleur de sel, wasabi dressing

Sail’lt—]acques (4,6,10,11,12,14) 18,00 €

Saint jacques, foie-gras, poivre, fleur de sel, citron, oignon fines, perle citron et poivre, tobikko
Scallops, foie gras, pepper, fleur de sel, lemon, spring onions, lemon and pepper pearls, tobikko

5 Tranches de poisson

&

- Sake Saumon Spicy Spicy salmon 11,00 €

(4,6,10)

= Hotategai Saint Jacques Hotategai scallop 12,00 €

1,610,14
53. (Sal)<e SaUMON Salmor 10,50 €
4. Tlﬁ%tgoro Thon 1 12,50 €
Mﬂc‘):ldal Dorade seq Bream 10,00 €
. E&}(O Poulpe Octopus 11,00 €

| Mﬂggoro Thon demi cuit seared une 12,00 €
Saba Maquereau maguerea 10.50 €

(4,6,10)



TARTARE
s 1% 31

Shake - Saumon 18.00 €
Saumon, sésame, citron, avocat, guacamole, mayonnaise japonaise, fobikko
Salmon, sesame, lemon, avocado, guacamole, japanese mayonnaise, fobikko

(4,6,8,10,11,12,14)
.. Magoro - Thon 19,00 €
Thon, sésame, citron, avocat, oignon fines, gingembre, mayonnaise japonaise, tobikko,
Thon, sésame, citron, avocado, oignon fines, gingembre, mayonnaise japonaise, fobikko
(4.6,8,10,11,12)
TAs. Eby Crevette 20,00 €
) (revette, avocat, concombre, mangue, mayonnaise japonaise, huile de sésame, oignons fines, tobikko
| Shrimp, avocado, cucumber, mango, japanese mayonnaise, sesame oil, spring onions, fobikko
(2,6,8,10,11,12)
CE1 POUlpe (6,810,11,12,14) 26.00 €
Poulpe, ail, huile d'olive, cornichons, oignon, coriandre, citron, piment, perle citron et poivre
t |:‘ ? T Octopus, garlic, olive oil, pickles, onion, coriander, lemon, chili, lemon and pepper pearls
CE2. DOI‘Elde (4.6.8101112) 22.00 €
Dorade, oignon, mais, coriandre, citron, piment, perle citron et poivre
Sea bream, onion, corn, coriander, lemon, chili, lemon and pepper pearls
CE3. SAUMON wssomm 23.00 €
Saumon, fruit de lo passion, oignon, coriandre, citron, piment, perle citron et poivre
Salmon, passion fruit, onion, coriander, lemon, chili, lemon and pepper pearls
Chg. ThOIl (4,6,8,10,11,12) 24,00 €

SERVIAVECG CHIPS DE RIZ

Thon, pesto, oignon, coriandre, citron, piment, perle citron et poivre
Tuna, pesto, onion, coriander, lemon, chili, lemon and pepper pearls



NIGUIRI .

NS,

NO.

2 Pieces de riz
recouvert dune fine
tranche de poisson

@MM .

N10.

N11.

v Sake Saumon 8.50¢ Niz
Su\mon suke (4,6,10,11,12)

v.. Magoro Thon o,00¢ & i
Magoro funa 610112

v Madai Dorade 8,00€ v
Madai sea bream @6101112 £

v Tako Poulpe 9.00¢ =
Tako octopus (610,1.12:14) .

v bl 8,50€
Ebi shrimp (2,6,10,11,12) "y N16.

w. Unagui Anguille o50¢

Unugi eel (1,4,68101,12)

- Yaki Sake

N17.

(Créationd dee chef avee vz nock:

11,00 €

Saumon flambée / Flombéed salmon
(3,4,6,8,1011,12)

Hotategal

Saint jacques flambée au foie gras / Flombéed scallops with foie gras
(2,3,6,8,10,11,12)

Saba

Maquereau flambée au gingembre et sauce du chef

Flambéed mackerel with ginger and chef’s sauce
(2,3,6,8,10.11,12)

Magoro

Thon demi-cuit au sauce kimutchi / Seared tuna with kimuchi sauce
(3,4,6,8,10,11,12)

Sake

Saumon et ikura topping / Salmon with ikura topping

(3,4,6,8,10,11,12)

Magoro

Thon au foie gras / Tuna with foie gras
(3,4,6,810,1112)

Shiromi Spicy

Poisson blanc avec sauce épicée / White fish with spicy sauce
(3,4,6,810,11,12)

Sake

Saumon d la truffe et caviar / Salmon with truffle and caviar
(3,4,6,8,10,11,12)

12,50 €

11.50 €

11.50 €

12,50 €

12,50 €

11,50 €

12.50 €

Magoro 1250 €

Thon a la truffe et caviar / Tuna with fruffle and caviar
(3,4,6,8,10,11,12)

Splcy Ebi

Selectlon du Chef
20 pc (2pc de chaque) / 20 pes (2 pes of each)

(2,3,4,8,10,1112,14)

12.00 €

00.00 €



2 Pieces des boules de riz
ovales en forme de bateau sont
enveloppées dans des algues
nori ou poisson puis garnies de
divers ingrédients savoureux.

+ Tkura f de samon / Salmon roe 12,00 €

FUTOMAKI
REE

féﬂlﬁ% Sake Saumon flambée / Flambéed salmon 10,50 €
3 §91§§tegal Saint-Jacques Scalops 1050 €

' Sake Saumon / Salmon 10,50 €

(346101112
5 Mﬂaﬂgoro Thon / Tunc 10,50 €
0, %@Q%l Crabe Dorade avec crabe / Sea bream with crab 12,00 €
i I?E,}HE)I Sake ) Concombre et saumon / Cucumber and salmon 10,50 €
o l}iggo I"O ) Thon demi-cuit / Seared funa 10,50 €
w9 ]}%ﬁa Shake ) Saumon et ses ceufs / Salmon and its roe —— 12,00 €
n- Futo Mi1x (134678101112 17,00 €

Saumon, thon, dorade, cornichon, Ehl\udelphm , oignon fine, sésame
Salmon, tuna, sea breum pickles, philadelphia cream cheese, spring onions, sesame

2. FUtO ThOIl (1,34,6,7.810,1112) 15,00 €

Thon, avocat, concombre, phl|[ld8|ﬁhl[l oignon fine, sésame
Tung, uvocudo cucumber, philadelphia cream cheese, spring onions, sesame

3. FUtO SaumOIl (134,678101112) 14,00 €

Saumon, avocat, philadelphia, oignon fine, sésame
Salmon, uvocudo philadelphia cream cheese spring onions, sesame

4. FUtO CI‘GVGULGS (1,2,34,6,78101112) 16,00 €

(revette, mangue, concombre, philadelphia, oignon fine, sésame
Shrimp, mango, cucumber, phlludelphm cream cheese, spring onions, sesame

{"i s Futo Saumon SDICYT246?8101112) 16,50 €

Saumon, sauce pimenté, mayonnaise japonaise, oignon fine, sésume
Salmon, spicy sauce, japanese mayonnaise, Spring onions, sesame

dy 1. Futo Splcy 1unaessmsonn 16,50 €

Thon, sauce pimenté, mayonnaise japonaise, oignon fine, sésame
Tuna, spicy sauce, japanese mayonnaise, pring onions, sesame




URAMAKI des Chefs o
JITAIJTOIF

Feuille de nori fourrée de riz vinaigreé a
extérieur, eraines de sésame et

d’ingrédients variées coupé en 8 pieces Us.

L0.

Lo.

Ura California Roll 13.00 €

Avocat, surimi, concombre / Avocado, surimi, cucumber
(1,2,4,5,6,7b,10,11,12)

Ura Mango Rainbow 16,50 €

Mangue, crevette frits, saumon, concombre

Mango, fried shrimp, sufmon, cucumber
(1,2,3,4,6,7b,10,11,12)

Ura avocat Rainbow 16.50 €

Avocat, crevette frit, asperges, thon

Avocado, fried shrimp, asparagus, tuna
(1,2,34,6,7b,10,1112)

Ura Saumon Rainbow 16.50 €

Saumon, crevette, avocat, concombre

Salmon, shrimp, avocado, cucumber
(1,2,3,4,6,7b,10,11,12)

Ura Saumon Fumé 15.00 €

Smoke saumon, philadelphia, avocat

Smoked salmon, philadelphia cream cheese, avocado
(1,34,6,7b,10,11,12)

Ura Spicy Tuna 14,50 €
Thon, huile sésame épicée, mayonnaise japonaise, tobikko

Tuna, spicy sesame oil, jupanese mayonnaise, fobikko
(1,2,3,4,6,7b,10,11,12)

Ura Ebitem 16.00 €

(revettes frits, salade, concombre, ciboulette, mayonnaise japonaise, fobikko

Fried shrimp, lettuce, cucumber, chives, japanese mayonnaise, tobikko
(1,2 ,3,6, 7b, 11,12)

Ura Exotique 18.00 €

(revette, saumon, avocat, concombre, menthe, mangue, tobikko, ikura

Shrimp, salmon, avocado, cucumber, mint, mango, tobikko, ikura
(1,2,3,4,6,7b,10,11,12)

Ura Printemps 18,50 €

Chair de crabe, saumon, concombre, menthe, ananas, oignon fine, tobikko

Crab meat, salmon, cucumber, mint, pineapple, spring onions, tobikko
(1,2,3,4,6,7b,10,11,12)




DESSERTS
FHF—h

Tiramisu Matcha . 8,00 €
Cheesecake Yuzu oo 8,50 €
Mochi (13,5678101112) 3 pieces / 8.00 €
Soufflé Glace .. 9,00 €

au choix Citron et Yuzu ou Mango et Coco / Choice of Lemon & Yuzu or Mango & Coconut

Dorayaki ... 8.00 €

Pancake japonaise servi avec une boule de glace / Japanese pancake served with o scoop of ice cream

Finger Saveur du Japon . 0.50 €

Biscuit jaconde au the vert matcha, compotee de mangue passion mousse yuzu, glacage chocolat blanc
Joconde biscuit with matcha green tea, mango passion compote, yuzu mousse, whife chocolate glaze
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