
COCA-COLA
PERRIER 
PERRIER TRANCHE OU SIROP 
ICE TEA 
ORANGINA 
SCHWEPPES 
JUS DE FRUITS 

DIABOLO 
LIMONADE 
SIROP À L’EAU 
SUPPLÉMENT TRANCHE OU SIROP
Sirops :  

LES FILLES DE L’OUEST (79) 
Citron jaune, vert, ginger, & fines bulles
Groseille, pomme & fines bulles
Citron jaune, menthe & fines bulles

*Qu’est-ce qu’on boit de bon ?

PLANCHE DU CCV                             
Chiffonnade de filet mignon fumé, jambon de Vendée, 
Rillauds d’Anjou,  gorgonzola à la cuillère et fromage d’O Moument

CAMEMBERT COULANT ET SES GRENAILLES
Aux herbes et miel “Le Rucher de la maisonnette”                
                                                  

CHIFFONNADE DE FILET MIGNON

PRÉFOU au choix
         AIL        PERSILLADE        FILET MIGNON       CHÈVRE/MIEL
     Du mal à choisir ?         3 préfous au choix : 18,50 €                                       

KIR VIN BLANC    
KIR PÉTILLANT 
 
KIR VENDÉEN  

KIR BRETON 
   
PORTO ROUGE
MARTINI BLANC
PINEAU BLANC
SUZE
PASTIS VENDÉEN, RICARD     
WHISKY CUTTY SARK      
WHISKY D'O MOUMENT    
RHUM OCTORAY     
TROUSPINETTE / KIKI VENDEEN

Boissons 

Fraîches

MOJITO                                                     

MOJITO PASSION ou FRUITS ROUGES                       

SPRITZ L’ORIGINAL

SPRITZ LIMONCELLO

SPRITZ VENDÉEN

TI’ PUNCH 

TÉQUILA SUNRISE

4,50€         6€           8,50€

4€            5,50€          7,50€

RESTAURANT - BAR

Casse-CroûteCasse-Croûte  
VendéenVendéen

Casse-Croûte 
Vendéen

Grenadine, fraise, citron, pêche, 
menthe, banane, kiwi

Lundi au dimanche 12h - 14h*
Mercredi au dimanche 19h - 20h30*

*Horaires d’arrivées, selon affluence

Classique ou Zero 33cl

Agrumes ou Tonic 33cl

Les Apéritifs

OUVERT 7/7

ALC 4,9%

ALC 4,5%
BLONDE

LA CCV

25cl                  33cl               50cl3€                4€              6€

FRUITÉEKasteel
Tropical ALC 7%

Style ABBAYE
Musse Tripel - 85 ALC 7,8%

IPA
Filou IPA ALC 6,5%

4,50€          6€           8,50€

MOUMENT’
Voir ardoise ou serveur

Viens t’y dont mouiller
 l’gosier avec eun’

 p’tite bière

25cl                33cl           50cl

25cl                  33cl           50cl

25cl              33cl               50cl

25cl                 33cl           50cl

4,50€           6€           8,50€

BLANCHE
BLANCHE DES NEIGES

TAPAS À PARTAGER

Les Cocktails

Les Mocktails

VIRGIN MOJITO
 
VIRGIN MOJITO PASSION 

VIRGIN MOJITO FRUITS ROUGES

33cl
33cl

20cl

25cl

                           Ananas, orange, pomme,
 tomate, mangue ou fraise 25cl

25cl

25cl

25cl

4,20 €
4,10 €
4,50 €

4,10 €
4,10 €

4,10 €
4,10 €

3,50 €
3,30 €
2,50 €
0,40 €

6,50 €

Griotte, mûre cassis, pêche ou framboise

Liqueur des Chouans, jus d’orange et grenadine

Griotte, mûre, cassis, pêche ou framboise

4,00 €
4,50 €

4,90 €

4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
5,90 €
7,50 €
7,50 €

10cl
10cl

10cl

10cl

4cl

4cl
4cl

4cl

2cl
4cl

4cl
4cl

4,00 €4cl

Rhum paille St James, menthe fraîche, citron vert,
eau gazeuse et sucre de canne 20cl

Apéritivo, vin effervescent et eau gazeuse 20cl

Limoncello, vin effervescent et eau gazeuse 20cl

Spritz “ Maison Vrignaud” et vin effervescent 20cl

Rhum Dillon 50°, cassonade et citron vert 6cl

Téquila, jus d’orange, grenadine 

9,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

7,90 €

8,50 €

Sirop rhum, sucre de canne, menthe fraîche, eau gazeuse

Purée passion Monin,  sucre de canne, menthe fraîche, eau gazeuse

Purée fruits rouges Monin,  sucre de canne, menthe fraîche,
eau gazeuse

7,50 €

7,50 €

7,50 €

33cl

19,50€

10,90€

8,40€

6,50€

20cl



Hamburger Ventrachoux                   ..18,90 €                  ..23,90 €
                

Pain bagnat “Maison Verdon”, steak haché maison (150g),
jambon de Vendée,  tomme au lait cru GAEC La Source,
compotée d’oignons rouges, cornichons et sauce BBQ maison

Hamburger cheesy                                ..17,90 €                 ..22,90 €
Pain bagnat “Maison Verdon”, steak haché maison (150g),
cheddar rouge, pickles d’oignons rouges, cornichons 
et sa sauce burger maison

Simple Double

DoubleSimple

   OPTION VÉGÉ : OPTEZ POUR NOTRE GALETTE DE LÉGUMES MAISON

Salade du Bocage .....................................................................................7,90 € / 15,50 €
Salade, lardons, jambon de Vendée, pommes golden, chèvre du Vieux Manoir, oeuf dur,
pickles d’oignons rouges et vinaigrette au miel  

Fressure Vendéenne .....................................6,90 €

Œuf cocotte campagnard ..............................7,50€
Œuf, poitrine fumée maison, champignons, 
crème et emmental râpé

Les cagouilles sans gobasses (85)...x 6   9,50 €
Escargots Vendéens du Puy Mest                                                             

Trio de galipettes ...........................................7,20 €
Champignons farcis: 
    Chèvre & miel    beurre persillé    campagnarde

Nos PLATS MAISON

Soupe à l’oignon gratinée ...........................6,50 €

Os à moelle rôti en persillade ..................12,50 €

Le foie gras maison du Chef ......................14,90 €
Selon l’humour humeur du Chef

Sauces au choix: échalotes, béarnaise, sauce au bleu, BBQ, bière, burger
poivre ou mayonnaise

Supplément garniture ....................................3,50 € 
Supplément sauce ...........................................1,20 €
Supplément foie gras .....................................5,50 €

Pièce du boucher                           ...20,90 €                ...27,50 €
Servis avec frites maison et salade

Poêlée la Baït - La bête ................................................19,90 €
Émincé de bœuf, poulet & effiloché de cochon, marinade
paprika fumé maison et patates boulettes maison

Jambon de Vendée et ses mogettes ........................16,50 €

200g 300g

Poêlée savoyarde .........................................................17,50 €
Pommes de terre, oignons, poitrine de cochon fumée
maison, crème, reblochon & salade verte

Poêlée « Potée de la mer » .........................................23,90€
Chou cuisiné, patates, gambas, lieu fumé,
limande, saumon & sauce vin blanc maison

La “Grouss” assiette de dégustation ......................22,90 €
Salade, jambon de Vendée, filet mignon fumé, Rillauds
d’Anjou, fressure, mogettes et sa tartine de pain grillée

Cuisson: 10 min.

Ben ! qué to qui nous a fai d’bin l’cuisto ? 
Le chef nous a préparé quoi de bon ?

Les BURGERS  
Servis avec frites maison et salade

   ...x12  17,50 €

Petite / Grande

 ENTRÉESNos

Les GRILLADES

Origine des viandes
FRANCE / UE



 Supp chantilly.............................1,50€
Supp chocolat ou caramel ........1,50€
Supp amandes............................0,80€

Glace 1 boule.....................3,00 €
Glace 2 boules ..................5,50 €
Glace 3 boules...................7,50 €

Nos COUPES GLACÉES

Casse-Croûte ........................................................................9,50 €
1 b. brownie, 1 b. spéculoos, 1 b. vanille, 
sauce chocolat, concassé de spéculoos et chantilly

La viraïe  - faire un tour ......................................................8,30 €
1b. nougat, 1 b. vanille, amandes effilées, 
sauce caramel et chantilly

La charr’taïe - Beaucoup  ...................................................9,90 €
Banane, 1 b. fraise, 1 b. chocolat, 1 b. vanille, 
sauce chocolat et chantilly

Le peuné - le panier .............................................................7,90 €
1 b. sorbet citron vert, 1 b. sorbet mangue, 
1 b. sorbet fraise, coulis fruits rouges

Do mentries - Des mensonges .........................................7,90 €
2 b. vanille, sauce chocolat, chantilly 

Fatchiquaïe - Être fatigué ..................................................7,90 €
1 b. café, 1 b. vanille, sauce café et chantilly

Le berlot - Le simplet ..........................................................9,50 €
1 b. caramel, 1 b. vanille, 1 b. spéculoos, 
sauce caramel et chantilly

Mousse au chocolat maison du CCV ..............................6,90 €

Crème brûlée “devant vous”  ...........................................7,90 €

Fromage blanc fermier ......................................................5,50 €
Au lait cru du GAEC La Source au choix: 

coulis fruits rouges ou  sauce caramel maison

La Truffe du Chef  .................................................................8,90 €
Biscuit croquant aux amandes, sphère au chocolat
 &  son cœur fondant à la poire

Brioche perdue Vendéenne au chocolat  ......................7,90 €
Maison Verdon, ajoute ta boule de iace pour 1€

La Bernaie  - café gourmand  ...........................................8,90 €
                         - Version galopin gourmand: remplacer le café
par un galopin de bière (+1 €).
Mini laitage, mini gâtai d’asture et sa boule de “iace” 

Assiette de fromages du Bocage  ...................................8,90 €
Chèvre cendré bio, gorgonzola à la cuillère 
+ “sélection d’o moument”

Nos COUPES ALCOOLISÉES

MENU DES GALOPINS

PLAT + DESSERT + BOISSON + SURPRISE

Steak haché, pêche du jour, jambon de Vendée ou cheeseburger
1 garniture au choix : Frites, mogettes ou légume du jour 

Fromage blanc au lait cru fruits rouges ou brioche perdue  chocolat 

Sirop à l’eau ou diabolo
Sirops: fraise, citron, grenadine, menthe ou pêche

12€50

Jusqu’à 13 ans

 

Notre sélection de parfums 
de glaces artisanales

GLACES : Vanille bourbon, café pur arabica, chocolat noir, rhum raisin, 
caramel au beurre salé, speculoos,  nougat, brownie  et crème AOC d’Isigny
 

SORBETS : citron vert, cerise,  mangue et fraise sengana

O’Vezoune - Ça bourdonne   ....................................................9,00 €
2b. sorbet citron vert et vodka

L’épouraïl   ...................................................................................9,00 €
2 b. rhum raisin et rhum ambré

O Buffe - Ça souffle ....................................................................9,00 €
2b. caramel au beurre salé
et délice de caramel “Maison Vrignaud”

Nos DESSERTS

Mange din ! 
Té sé poé c’qui t’mang’ra !!!



12%
AOC Anjou rouge - Domaine MIHOUDY

Cépages: Cabernet Franc

13,5%
AOC Madiran - Domaine Cave PLAIMONT

Cépages: Tannat, cabernet sauvignon et cabernet franc

14,5%
AOP Corbières ~ Laurent MIQUEL - Château Les Auzines

Cépages: Syrah et grenache

14,5%
AOC Bordeaux Supérieur - L’écuyer de Couronneau

Cépages: Merlot

IGP Méditerranée BIO - Famille NEGREL

EARL DU VIEUX MANOIR

13,5%
AOC Côtes du Rhône - Domaine FONTAVIN

Cépages: Grenache, syrah et mourvèdre 

14,5%
AOC Vacqueyras - Domaine FONTAVIN

Cépages: Grenache noir, mourvèdre et syrah

14,5%
AOC Saint Chinian - Domaine de la PIROLETTE

Cépages: Syrah, grenache

12%Cépages: Pinot gris

Cépages: Manseng, Ugni blanc, Colombard sauvignon 10,5%
IGP Côtes de Gascogne - Domaine PELLEHAUT

12%
AOC Coteaux du Layon - Domaine Mihoudy

Cépages: Chenin blanc

Boissons Chaudes

Café Lavazza Super Crema                                     
Déca ou allongé
Café crème
Grand café
Boète à thé ou “pisse Mémère”
Dammann
Thé : vert menthe, gunpowder, jasmin, fruits rouges
ou Earl Grey
Infusion : Tisane du berger, verveine, tilleul

...2,00 €

...2,00 €

...2,50 €

...3,90 €

...3,50 €

Les prix sont indiqués taxes et service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

12,5cl 75cl

NOS PARTENAIRES

La lampée Vendéenne
Délice de caramel
Mentilla
Poire Williams
Bailey’s
Cognac VSOP
Cognac aux amandes
Limoncello

12,5%

Vins blancs

 Cépages : chardonnay, chenin et sauvignon
Tête de crabe AOC Fiefs Vendéens - Domaine MERCIER                                              

11,5%
VSIG O.V.N.I. ~ Fiefs Vendéens - J. MOURAT

Cépages: Chardonnay, sauvignon

12%
AOC Anjou blanc - Domaine MIHOUDY

Cépages: Chenin ...3,60 € ...19,90 €

Vins rouges

...4,50 €

...4,90 €

...22,90 €

...24,90 €

...26,90 €

 Cépages : Cabernet Franc, cabernet sauvignon et négrette
AOC Fiefs Vendéens ~ L’Argile - Domaine MERCIER

13%

...4,90 €

...4,10 €

...4,90 €

...5,10 €

...23,50 €

...21,90 €

...25,90 €

...26,20 €

11%
AOC Cabernet d’Anjou ½ sec - Domaine MIHOUDY

Cépages: Cabernet franc et Cabernet sauvignon

12%
AOC Fiefs Vendéens ~ L’Arlequin - Domaine MERCIER

Cépages: Cabernet franc et sauvignon

12,5cl 75clVins rosés

12,5%Cépages: Grenache, cinsault et syrah

12%
AOC St Charles du Roy - Blanc de blancs

Cépages: Grenache et Syrah ...4,20 € ...24,50 €

12%AOP Champagne brut ...69,90 €

Vins

Effervescents
10cl 75cl

...5,50 €

...3,80 €

...10,90 €

...7,60 €

...21,50 €

...15,20 €

...27,90 €

...20,90 €

...5,20 € ...9,40 € ...18,80 €

...32,90 €

...38,50 €

...27,50 €

12,5cl 25cl 50cl
75cl

(2cl)

Digestifs

...6,20 € ...12,20 € ...23,20 € ...29,10 €

...6,20 € ...12,20 € ...23,20 € ...29,10 €

...6,20 € ...12,20 € ...23,20 € ...29,10 €

Pinot gris ½ sec - Le Clos du Chaillou ...4,10 € ...21,90 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

...4,00 €

12%Cépages: Melon de Bourgogne
Muscadet - Le Clos du Chaillou ...3,60 € ...19,90 €
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