
BIENVENUE au clos des oliviers.

le clos des oliviers à été crée en 2004, puis repris en 2025 par claire et kevin.

notre équipe et nous même mettons tout en oeuvre pour que vous passiez 

un agréable moment.

nous vous accueillons tous les midis du lundi au dimanche et 

les soirs du mardi au samedi.(horaires d’hiver)

horaires d’ouvertures

midi : 11h45 - 14h00

soir : 19h45 - 22h00

le restaurant propose aussi plusieurs prestations telles que :

repas d’entreprise, baptême, mariage, 

anniversaire, séminaire et bien d’autre encore.

nous serions ravis de contribuer à l’un de vos événements, n’hésitez pas à vous

rapprocher du personnel au besoin ou à nous contacter 

par téléphone 04.42.47.59.94 ou par mail : ck.oliviers@gmail.com

merci et bonne dégustation a vous.



moyenne pizza

Menu de la semaine

uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés et

hors week-end

entrée

viande de la semaine, frites / salade

poisson de la semaine, riz / légumes

dessert

potage du moment ou quiche lorraine ou petite pizza

anchois ou fromage

ou

mousse chocolat ou crème caramel ou brownie

ou

quart de vin 

entrée-plat-dessert-quart de vin                                              19.50€

anchois ou fromage ou jambon ou oignon et champignon

entrée-plat-quart de vin   ou   plat-dessert-quart de vin     16.50€

plat

plat du jour

ou

menu fripouilles

formule à 12.50€

moyenne pizza jambon ou nuggets ou steak haché OU PÂTES 

mousse chocolat, crème caramel ou pot de glace

soda, sirop ou jus de fruit



la carte

entrées

assiette de saumon gravlax                                                     14.00€

assiette de foie gras maison                                                     18.50€

cuisses de grenouilles persillées                                             11.50€

saumon, citron, toasts

foie gras, confiture de figues, toast, salade verte

5 pièces de grenouilles, ail , persil, beurre, citron, vin blanc

planche de charcuteries du clos                                        24.50€

Manaïch fromage zaatar petit ou grand               9.50€/  13.50€

PANISSES                                                                                   10.50€

ESCARGOTS DE BOURGOGNE Persillés x6 ou X12       10.50€ / 15.50€    

camembert d’Isigny rôti au feu de bois                               23.50€
accompagné de charcuteries

à partager

carpaccio de saint jacques                                                       12.50€
vinaigrette aux agrumes, persil, citron, toasts, roquette



plats

viandes

toutes nos viandes de boeuf sont de race limousine et nos autres viandes 

sont d’origine francaise !

entrecôte 300g                                                                              31.00€
sauce poivre ou roquefort, accompagnée de frites maison et de salade verte

filet de bœuf 300g                                 34.00€           Rossini 36.50€
sauce poivre ou roquefort accompagné de frites maison et de salade verte

burger du clos                                                                             24.50€
bœuf haché limousin ou poulet pané, reblochon, mozzarella, tomate, salade, rösti, sauce du chef

accompagné de frites maison et de salade verte            

                                                       

tartare de bœuf                                                                           25.00€
accompagné de frites maison et de salade verte 

filet mignon de porc à la forestière                                          23.50€
accompagné de salade verte 

côte de bœuf au feu de bois                               prix au kilo    64.00€
accompagnée de frites maison et de salade verte

épaule d’agneau env 1 kg, confite au feu de bois                        60.00€
accompagnée de frites maison et salade verte 

supplément sauces

poivre / roquefort / porto / parmesan                               3.50€

truffe                                                                                       5.00€



poissons

marmite du pécheur                                                                               30.00€
rouget, crevette, lotte, palourde, pdt, carottes, vin blanc, romarin

tartare de thon thaï et kiwi                                                                24.00€
Échalotes, citron, sauce soja, ail, sésame, huile d’olive, tomate, coriandre, kiwi

accompagné de frites maison et de salade verte

seiches et encornets persillés
accompagnés de pdt grenailles persillées maison et de salade verte

risotto saint jacques aux truffes                                                       32.00€

accompagnements

frites / salade verte / riz / légumes /grenailles persillées             4.50€

nos salades

salade de l’atlantique                                                                           24,50€
salade, TOMATES, poulpe assaisonné, chaire de crabe, saumon gravlax

salade de st Marcellin rôti                                                                   22.00€
salade, saint Marcellin  , jambon cru, tomate

salade césar du clos                                                                               18.50€
salade, filet de poulet frit, tomates, œuf dur, parmesan, croûtons, sauce césar du clos

NOS PÂTES

ravioles de roman AU PARMESAN ET jambon cru, gratinées                  18.50€

ravioles de roman à la truffe, gratinées                                           24.50€

rigatoni de la mer                                                                                   26.50€

baby poulpe, anneaux d’encornets géant, moule, petit calmar.

rigatoni                                                                                                     15.50€

beurre, tomate, parmesan ou pesto

24.00€ 



pizzas

les incontournables

anchois

margarita ou fromage

spianata (chorizo italien)
tomate, spianata, emmental, oignon confit, poivron.

chèvre miel
crème, chèvre, miel, emmental.

veggie
tomate, aubergine, artichaut, tomate cerise, oignons confits, champignon.

4 fromages
tomate, gorgonzola, parmesan, mozzarella, emmental.

royale
tomate, champignon, jambon, emmental.

arménienne
tomate, bœuf haché, poivron, oignons confits, mozzarella.

Bella donna
tomate, mozzarella, tomate cerise, jambon cru, basilic, oignons confits, parmesan, 

roquette.

tartuffa
crème, huile de truffe, copeaux de truffes, jambon blanc, stracciatella, brousse, oignons confits.

Corsica
tomate, Figatelli, brousse, mozzarella.

toutes nos pizzas sont disponibles en base crème ou tomate

xl

14.50€

15.00€

16.50€

17.00€

16.50€

17.00€

15.50€

17.50€

17.50€

18.00€

17.50€

M

11.50€

12.00€

14.50€

15.00€

14.50€

15.00€

13.50€

15.50€

15.50€

16.00€

15.50€

les saisonnières

montbéliard
crème, emmental, saucisse montbéliard, raclette, pomme de terre, oignons.

la norvégienne
Crème, mozzarella, saumon, brousse, oignons confits.

18.00€

17.50€

16.00€

15.50€



desserts

tous nos desserts sont fait maison a l’éxception des glaces et des fromages

crème caramel                                                                     6.50€

mousse chocolat                                                                6.50€

brownie au noix (pecan, noisettes et amandes)            8.00€

moelleux châtaigne                                                            11.00€

café liégeois                                                                       9.00€

délice crémeux à l’ananas rôti                                         8.50€

dessert du moment                                                            8.50€

café gourmand                        9.50€     thé gourmand   11.50€

glace 2 boules                        4.00€                3 boules 5.50€

assiette 3 fromages                                                           9.50€

demander au personnel les parfums de glaces disponibles
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