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N BIENVENUE AU CLOS DES OLIVIERS.
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LE CLOS DES OLIVIERS A ETE CREE EN 2004, PUIS REPRIS EN 2025 PAR CLAIRE ET KEVIN.
NOTRE EQUIPE ET NOUS MEME METTONS TOUT EN OEUVRE POUR QUE VOUS PASSIEZ
UN AGREABLE MOMENT.

NOUS VOUS ACCUEILLONS TOUS LES MIDIS DU LUND) AU DIMANCHE ET
LES SOIRS DU MARDI AU SAMED). (HORAIRES D’ HIVER)

HORAIRES D' OUVERTURES
MID| : 1H4S - 14H00
SOIR : BH45 - 2Z2H00

LE RESTAURANT PROPOSE AUSS! PLUSIEURS PRESTATIONS TELLES QUE :
REPAS D' ENTREPRISE, BAPTEME, MARIAGE,
ANNIVERSAIRE, SEMINAIRE ET BIEN D' AUTRE ENCORE.

NOUS SERIONS RAV)S DE CONTRIBUER A L' UN DE VOS EVENEMENTS, N'HESITEZ PAS A VOUS
RAPPROCHER DU PERSONNEL AU BESOIN OU A NOUS CONTACTER
PAR TELEPHONE 04.42.47.59.94 OU PAR MAIL : CK.OLIVIERS@GMAIL.COM

MERC) ET BONNE DEGUSTATION A VOUS.
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= MENU DE LA SEMAINE : s

AN UNIGUEMENT LE MIDI, DU LUNDI AU VENDRED), HORS JOURS FERIES ET )
HORS WEEK- END j;:“;f )

A ENTREE

POTAGE DU MOMENT OU QUICHE LORRAINE OU PETITE PIZZA
ANCHOIS OU FROMAGE

PLAT

VIANDE DE LA SEMAINE, FRITES / SALADE

ou
POISSON DE LA SEMAINE, RIZ / LEGUMES

ov
PLAT DU JOUR

o

MOYENNE PIZZA
ANCHOIS OU FROMAGE OU JAMBON OU OIGNON ET CHAMPIGNON

DESSERT

MOUSSE CHOCOLAT OU CREME CARAMEL OU BROWNIE

QUART DEVIN

ENTREE- PLAT - DESSERT - QUART DE VIN 19.50€
ENTREE- PLAT- QUART DEVIN OU PLAT- DESSERT- QUART DEVIN  16.50€

MENU FRIPOUILLES

FORMULE A 12.50€
MOYENNE PIZZA JAMBON OU NUGGETS OU STEAK HACHE OV PATES

MOUSSE CHOCOLAT, CREME CARAMEL OU POT DE GLACE

SODA, SIROP OU JUS DE FRUIT
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LA CARTE

ENTREES

ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX

SAUMON, CITRON, TOASTS

ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON

FOIE GRAS, CONFITURE DE FIGUES, TOAST, SALADE VERTE

CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLEES

5 PIECES DE GRENOUILLES, AL, PERSIL, BEURRE, CITRON, VIN BLANC

CARPACCIO DE SAINT JACQUES

VINAIGRETTE AUX AGRUMES, PERSIL, CITRON, TOASTS, ROQUETTE

A PARTAGER

CAMEMBERT D' ISIGNY ROT) AU FEU DE BOIS

ACCOMPAGNE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE CHARCUTERIES DU CLOS

MANAICH FROMAGE ZAATAR PETIT OU GRAND
PANISSES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE PERSILLES X6 OU X1z

4.00€
18.50€

0.50€
12.50€

23.50€

24.50€
9.50€ / 13.50€
10.50€
10.50€ [ 15.50€
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SONT D’ ORIGINE FRANCAISE !
ENTRECOTE 3006 31.00€
SAUCE POIVRE OU ROQUEFORT, ACCOMPAGNEE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE
FILET DE BCEUF 300G 34.00€ ROSSIN| 36.50€
SAUCE POIVRE OU ROQUEFORT ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE
BURGER DU CLOS 24.50€
BCEUF HACHI'E LIMOUSIN OU POULET PANE’, REBLOCHON, MOZZARELLA, TOMATE, SALADE, ROST), SAUCE DU CHEF
ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE
TARTARE DE BCEUF 25.00€
ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE
FILET MIGNON DE PORC A LA FORESTIERE 23.50€
ACCOMPAGNE DE SALADE VERTE
COTE DE BCEUF AU FEU DE BOIS PRIXAUKILO 64.00€
ACCOMPAGNEE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE
EPAULE D AGNEAU ENV 1KG, CONFITE AU FEU DE BOIS 60.00€
ACCOMPAGNEE DE FRITES MAISON ET SALADE VERTE
SUPPLEMENT SAUCES
« POIVRE / ROQUEFORT / PORTO / PARMESAN 3.50€
« TRUFFE 5.00€
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POISSONS

MARMITE DU PECHEUR
ROUGET, CREVETTE, LOTTE, PALOURDE, PDT, CAROTTES, VIN BLANC, ROMARIN

TARTARE DE THON THAT ET KIW/
ECHALOTES, CITRON, SAUCE SOJA, AlL, SESAME, HUILE D’ OLIVE, TOMATE, CORIANDRE, KIW|
ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON ET DE SALADE VERTE

SEICHES ET ENCORNETS PERSILLES
ACCOMPAGNES DE PDT GRENAILLES PERSILLEES MAISON ET DE SALADE VERTE

RISOTTO SAINT JACQUES AUX TRUFFES

ACCOMPAGNEMENTS

FRITES / SALADE VERTE / RIZ / LEGUMES /GRENAILLES PERSILLEES
NOS SALADES

SALADE DE L' ATLANTIQUE
SALADE, TOMATES, POULPE ASSAISONNE, CHAIRE DE CRABE, SAUMON GRAVLAX

SALADE DE ST MARCELLIN ROT|
SALADE, SAINT MARCELLIN , JAMBON CRU, TOMATE

SALADE CESAR DU CLOS

SALADE, FILET DE POULET FRIT, TOMATES, CEUF DUR, PARMESAN, CROUTONS, SAUCE CESAR DU CLOS

NOS PATES

RAVIOLES DE ROMAN AU PARMESAN ET JAMBON CRU, GRATINEES
RAVIOLES DE ROMAN A LA TRUFFE, GRATINEES

RIGATONI DE LA MER
BABY POULPE, ANNEAUX D ENCORNETS GEANT, MOULE, PETIT CALMAR.

RIGATONI
BEURRE, TOMATE, PARMESAN OU PESTO

30.00€
24.00€

24.00€

32.00€

4.50€

24, 50€
22.00€
18.50€

18.50€
24.50€
26.50€

15.50€



(N PIZZAS

o TOUTES NOS PIZZAS SONT DISPONIBLES EN BASE CREME OU TOMATE ’1;{’
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LES INCONTOURNABLES M XL

ANCHOIS n.S0€ 14.50€
MARGARITA OU FROMAGE 12.00€ 15.00€
SPIANATA (CHORIZO ITALIEN) 14.50€ 16.50€
TOMATE, SPIANATA, EMMENTAL, OIGNON CONFIT, POIVRON.

CHEVRE MJEL 15.00€ 7.00€
CREME, CHEVRE, MJEL, EMMENTAL.

VEGGIE 14.50€ 6.50€
TOMATE, AUBERGINE, ARTICHAUT, TOMATE CERISE, OIGNONS CONFITS, CHAMPIGNON.

4 FROMAGES 15.00€ 7.00€
TOMATE, GORGONZOLA, PARMESAN, MOZZARELLA, EMMENTAL.

ROYALE 13.50€ 15.50€
TOMATE, CHAMPIGNON, JAMBON, EMMENTAL.

ARMENJENNE 15.50€ 17.50€
TOMATE, BCEUF HACHE, POIVRON, OIGNONS CONFITS, MOZZARELIA.

BELLA DONNA 15.50€ 17.50€
TOMATE, MOZZARELLA, TOMATE CERISE, JAMBON CRU, BASILIC, OIGNONS CONFITS, PARMESAN,

ROQUETTE.

TARTUFFA 16.00€ 18.00€
CREME, HUILE DE TRUFFE, COPEAUX DE TRUFFES, JAMBON BLANC, STRACCIATELLA, BROUSSE, OIGNONS CONFITS.

CORSICA

TOMATE, FIGATELL, BROUSSE, MOZZARELLA. 15.50€ 7.50€

LES SAISONNIERES

CREME, EMMENTAL, SAUCISSE MONTBELIARD, RACLETTE, POMME DE TERRE, OIGNONS.
LA NORVEGJENNE 15.50€ 7.50€

CREME, MOZZARELLA, SAUMON, BROUSSE, OIGNONS CONFITS.
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TOUS NOS DESSERTS SONT FAIT MAISON A L EXCEPTION DES GLACES ET DES FROMAGES

. CREME CARAMEL 6.50€

« MOUSSE CHOCOLAT 6.50€

. BROWNIE AU NOIX (PECAN, NOISETTES ET AMANDES) 3.00€

« MOELLEUX CHATAIGNE I.OCE

- CAFE LIEGEOIS 9.00€

. DELICE CREMEUX A L' ANANAS ROT) 8.50€

 DESSERT DU MOMENT 3.50€

. CAFE GOURMAND 9.50€  THE GOURMAND 1.S0€

« GLACE 2 BOULES 4.00€ 3 BOULES 5.50€

« ASSIETTE 3 FROMAGES 9.50€

DEMANDER AU PERSONNEL LES PARFUMS DE GLACES DISPONIBLES
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	BIENVENUE au clos des oliviers.
	horaires d’ouvertures
	midi : 11h45 - 14h00
	soir : 19h45 - 22h00
	le restaurant propose aussi plusieurs prestations telles que :
	repas d’entreprise, baptême, mariage,
	anniversaire, séminaire et bien d’autre encore.
	nous serions ravis de contribuer à l’un de vos événements, n’hésitez pas à vous rapprocher du personnel au besoin ou à nous contacter
	par téléphone 04.42.47.59.94 ou par mail : ck.oliviers@gmail.com
	merci et bonne dégustation a vous.
	Menu de la semaine
	entrée
	potage du moment ou quiche lorraine ou petite pizza anchois ou fromage

	plat
	viande de la semaine, frites / salade
	ou
	poisson de la semaine, riz / légumes
	ou
	plat du jour
	ou
	moyenne pizza
	anchois ou fromage ou jambon ou oignon et champignon


	dessert
	mousse chocolat ou crème caramel ou brownie
	quart de vin
	entrée-plat-dessert-quart de vin                                              19.50€

	menu fripouilles
	formule à 12.50€
	moyenne pizza jambon ou nuggets ou steak haché OU PÂTES
	mousse chocolat, crème caramel ou pot de glace
	soda, sirop ou jus de fruit
	entrée-plat-quart de vin   ou   plat-dessert-quart de vin     16.50€


	la carte
	entrées
	assiette de saumon gravlax                                                     14.00€
	saumon, citron, toasts

	assiette de foie gras maison                                                     18.50€
	foie gras, confiture de figues, toast, salade verte

	cuisses de grenouilles persillées                                             11.50€
	carpaccio de saint jacques                                                       12.50€

	à partager
	camembert d’Isigny rôti au feu de bois                               23.50€
	accompagné de charcuteries

	planche de charcuteries du clos                                        24.50€
	Manaïch fromage zaatar petit ou grand               9.50€/  13.50€
	PANISSES                                                                                   10.50€
	ESCARGOTS DE BOURGOGNE Persillés x6 ou X12       10.50€ / 15.50€



	plats
	viandes
	toutes nos viandes de boeuf sont de race limousine et nos autres viandes
	sont d’origine francaise !

	entrecôte 300g                                                                              31.00€
	sauce poivre ou roquefort, accompagnée de frites maison et de salade verte
	filet de bœuf 300g                                 34.00€           Rossini 36.50€
	sauce poivre ou roquefort accompagné de frites maison et de salade verte
	burger du clos                                                                             24.50€
	bœuf haché limousin ou poulet pané, reblochon, mozzarella, tomate, salade, rösti, sauce du chef
	accompagné de frites maison et de salade verte
	côte de bœuf au feu de bois                               prix au kilo    64.00€
	accompagnée de frites maison et de salade verte
	accompagnée de frites maison et salade verte
	truffe                                                                                       5.00€
	poissons
	marmite du pécheur                                                                               30.00€
	rouget, crevette, lotte, palourde, pdt, carottes, vin blanc, romarin
	tartare de thon thaï et kiwi                                                                24.00€
	Échalotes, citron, sauce soja, ail, sésame, huile d’olive, tomate, coriandre, kiwi
	seiches et encornets persillés


	accompagnements
	frites / salade verte / riz / légumes /grenailles persillées             4.50€
	nos salades
	salade de l’atlantique                                                                           24,50€
	salade, TOMATES, poulpe assaisonné, chaire de crabe, saumon gravlax
	salade de st Marcellin rôti                                                                   22.00€
	salade, saint Marcellin  , jambon cru, tomate
	salade césar du clos                                                                               18.50€
	salade, filet de poulet frit, tomates, œuf dur, parmesan, croûtons, sauce césar du clos



	NOS PÂTES
	ravioles de roman AU PARMESAN ET jambon cru, gratinées                  18.50€
	ravioles de roman à la truffe, gratinées                                           24.50€
	rigatoni de la mer                                                                                   26.50€
	baby poulpe, anneaux d’encornets géant, moule, petit calmar.
	rigatoni                                                                                                     15.50€
	beurre, tomate, parmesan ou pesto
	24.00€

	pizzas
	toutes nos pizzas sont disponibles en base crème ou tomate
	les incontournables
	anchois
	margarita ou fromage
	spianata (chorizo italien)
	chèvre miel
	veggie
	4 fromages
	royale
	arménienne
	Bella donna
	tartuffa
	crème, huile de truffe, copeaux de truffes, jambon blanc, stracciatella, brousse, oignons confits.
	Corsica
	tomate, Figatelli, brousse, mozzarella.

	M
	11.50€
	12.00€
	14.50€
	15.00€
	13.50€
	15.50€
	15.50€
	16.00€
	15.50€
	xl
	14.50€
	15.00€
	16.50€
	17.00€
	16.50€
	17.00€
	17.50€
	17.50€
	18.00€

	les saisonnières
	montbéliard
	crème, emmental, saucisse montbéliard, raclette, pomme de terre, oignons.
	Crème, mozzarella, saumon, brousse, oignons confits.
	18.00€
	17.50€
	15.50€



	desserts
	crème caramel                                                                     6.50€
	mousse chocolat                                                                6.50€
	brownie au noix (pecan, noisettes et amandes)            8.00€
	moelleux châtaigne                                                            11.00€
	café liégeois                                                                       9.00€
	délice crémeux à l’ananas rôti                                         8.50€
	dessert du moment                                                            8.50€
	café gourmand                        9.50€     thé gourmand   11.50€
	glace 2 boules                        4.00€                3 boules 5.50€
	assiette 3 fromages                                                           9.50€


