ARTABAN

—



ARTABAN

FUEER OF I
St son

A )
w/, DN wa/wﬂ - }r )
dner Leforoon 21 hoo.
1 pseille . Borden
tZ nf//l—s (e s e

/o ogerre A% NiA hinm ¢

+ g ‘ )
+ 7 capnecio e Nowodd S G s o1t
euss

meu . ’5/‘ ww/& ol

chlsPA

/

T c’l;/\’zF Jag fo '10@ se

" o

v
0

»chr,/ v I)u:l" E}"Q ﬁ("\& .Q,} “I’ m! abw(r/mb
PR u'r«‘e'w,,é S

A

/y}ca,»oht o ‘eﬂ""‘/‘l‘f (,Oi
| - -
(i ke csAn LL [‘(/1”61/’1

S M lie,\/
5 S,
e A,
<, le bor v.‘/\'
Ve 5«/\&' regv’? -

Toube 0 pelich o I ;014(
e
N 0 /t‘A Con Vv~ 'k: -y
g W tolgre |
E/\ N,I/Q«'&-\/O/$ MOV-} (UZW\Q\ ‘@Z/
Jios Pes u/.!—!l/oyg

N J%(/\\z
ﬂluML ()ot): C)Vb"(/ aVvel/”
daoﬂ/jf 3@5[&.& [ vin le
T e SU vous gn mves
/ / cheist oo /i?(&rd/lk/ iJeim  pow”

b (’{“’“L" Poo o ‘ﬂ,c\)'(@w/\(f NE
Loeas + Vous Sien pobee prianle o

[N (lffrf/‘/!i:/" \ile/r’C (amme ;;: /a ML[Q\M‘



ARTABAN

CARTE DE SAISON

POUR COMMENCER / STARTERS

Creme Dubarry, 10 €
Cauliflower Dubarry Cream soup

Carpaccio de poisson blanc, 13 €
White fish carpaccio

Artichaut a la romaine grillé, créme de parmesan, menthe fraiche, 14 €
Grilled Roman-style artichoke, parmesan cream, fresh mint

Noix de Saint-Jacques facon Artaban, 13 €
Scallops, Artaban style

Escargots de Bourgogne (6), 13 €
Bourgogne snails (6)

Huitres N°3 Fine de Claire (6), 12 €
Opysters N°3 Fine de Claire

Assortiment de charcuteries de Camargue, 14 €/ 23 €
Assortment of Camargue charcuterie

Sélection de fromages affinés, 14 € /23 €
Selection of matured cheeses

Gougeres de la maison, 5 €
Homemade baked savory choux pastry



ARTABAN

CARTE DE SAISON

PLATS / MAIN COURSE

Bavette a Iéchalote, tranchée et roulée dans son jus, frites, 23 €
Flank steak with shallots, sliced and rolled in its own juices, French fries

Magret de canard a lorange, purée de patate douce, 24 €
Duck breast with orange sauce, sweet potato purée

Boudin grillé de la ferme de I'Enclave, poire et pomme de terre confite, 21 €
Grilled black pudding from the Enclave farm, pear and confit potatoes

Cote de veau a la creme de champignons, 28 €
Veal chop with cream and mushrooms

Noix de Saint-Jacques snackés, 30€
Seared scallops

Péche du jour, légumes de saison, - €
Fish of the day, seasonal vegetables

Pates caccio e pepe, 18 €
Cheese and pepper «Caccio e pepe» pasta



ARTABAN

*ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX (ou en supplément 5 €)
*ACCOMPANIMENTS TO YOUR CHOICE (or 5 € extra)

Frites maison
Homemade French fries

Poire confite a la graisse de canard et pomme de terre en persillade
Pear cooked in duck fat with potatoes in parsley

Légumes de saisons
Seasonal vegetables

Purée maison
Homemade mashed potatoes

Salade maraichére
Salad

DESSERTS

Mousse aérienne au chocolat, 9 €
Airy chocolate mousse

Mille-feuille, fruits de saison, 10 €
Mille-feuille, Seasonal fruits salad

Baba maison a la mirabelle et créme fouettée, 10 €
Homemade baba with mirabelle plums and whipped cream

Affogato, 9 €
Affogato
Sélection de glace ARTABAN, 7 €
Selection of ARTABAN homemade ice cream

Sélection de fromages affinés, 14 €
Selection of matured cheeses



ARTABAN

COCKTAILS
Spritz 10 €
Le Sour 10 €
Cosmo 10 €

Une autre demande ? Faites-nous part de vos désirs...
Any other requests? Let us know your wishes...
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ARTABAN

BOISSONS / DRINKS

Coca-cola - Zero. Badoit, Limonade, Evian
Jus de fruit, Pomme, Tomate, Abricot, Orange
Café - allongé, serré, déca

Café noisette

Café créme

Thé

Biére pression 1664 25cl/ 50cl

Biére Corona 33cl

Eaux minérales ou gazeuses 11

5€
5€
2,40 €
2,50 €
4€
6,50 €
4€/6€
6€
6€

DIGESTIFS / AFTER-DINNER DRINKS

Chartreuse
Rhum
Whisky
Vodka

Gin
Mandarin

Demandez la suite...
Ask for more...

a partir de 12 €
a partir de 10 €
a partir de 10 €
a partir de 8 €
a partir de 8 €
7€



ARTABAN

@artaban.paris



