
 
Menu Epicure 

Menu Valable du 14 au 25 Octobre 
Entrée + Plat + Dessert 45 € 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 37 €  
Mise en Bouche 

 
Entrée 

       
L’Esturgeon Confit au Soja 

Mousse Savora, Vinaigrette Granny Smith et Gel de Citron 
 

Ou 
 

Le Foie Gras Poêlé 
Crème de Butternut, Orange Confite et Noisettes Grillées 

 
Plat 

  
Le Dos de Lieu Jaune 

Ecrasé de pommes de Terre, Bimi Brocoli et Beurre Blanc Gingembre/Passion 
 

Ou 
 

Le Filet de Veau 
Courge Rôtie, Girolles et Crème de Champignon 

 
Dessert 

   
Le Baba Pina Colada 

Ananas Confit, Sorbet Coco et Crème Fouettée Citron Vert 
 

Ou 
 

La Pomme Façon Tatin 
Sablé Charentais au Cognac, Pomme Caramélisée, Glace Vanille et Sauce Caramel   

  
Ou 

 
L’Assiette de Fromages Sélectionnés par Gregory Giraudon 

 
Liste des allergènes disponible sur demande  /  Origine Agneau et Canard né/élevé/abattu France 

 
Notre Menu Change Régulièrement 

TVA et Service Compris 


