
P L A T S  D E  P A R T A G E

Accompagnée de salade et charcuterie

Fondue savoyarde

PRODUITS LOCAUX - PRODUITS FRAIS

D E S S E R T S

assiette de fromages de nos régions

M E N U  E N F A N T

accompagné de frites ou légumes

steak haché et dessert au choix ou glace

accompagné de frites ou légumes

truite et dessert au choix ou glace

P L A T S  

E N T R É E S

noix de jambon de la ferme des montagnards 

crème de butternut, oignons frits, noix de jambon, croutons

œuf parfait

salade d’herbes, gelée de pommes, noix

fromage brebis frais de la ferme des morettes

céleri, lait d’ail, persil, croutons, champignons

escargots de magland

terrine “campagnarde” de la ferme des montagnards

gateau de savoie

glace vanille

Mi-cuit chocolat 

crème, praliné, noisette

30 € / pers.

10 €

16 €

16 €

polenta crémeuse, sauce suprême

volaille fermière de thorens-les-glières 27 €

accompagnée de frites et salade

bavette de bœuf et sauce vin rouge 26 €

velouté de carotte, céleri rôti, fromage de brebis

truite de la pisciculture morel 24 €

champignon, noisettes, persil

risotto crémeux 21 €

salade, reblochon pané, poire, croutons, pickles

salade d’hiver 18 €

12 €

10 €

9 €

10 €

8 €

10 €

9 €

yaourt, caramel beurre salé, crumble

9 €pomme rôtie

infusée au pain torréfié

9 €Crème brulée



La ferme « Les Montagnards »

combloux

la ferme des morettes

flumet

fruitière des producteurs du mont blanc

domancy

léon rey 

sallanches

montagnes saveurs

aime-la-plagne

Pisciculture Morel 

Val de Chaise

Hélix du Mont-Blanc

magland

les coteaux de passy 

passy

mora 

megève

la choco

praz-sur-arly

F O U R N I S S E U R S

Notre menu est élaboré à partir d’une

sélection privilégiant des producteurs

et fournisseurs locaux.


