Les Spécialités

LA BONNE MERE : sauce tomate San Marzano
Apreés cuisson : mozzarella di Bufala, feuille de basilic et filet d'huile d'olive bio

PARMA : sauce tomate San Marzano
rés cuisson : jambon cru de Parme (12/18 mois), roquette, copeaux de parmesan Reggiano
(meule de 22/24 mois) et créme de vinaigre balsamique

MARIUS : sauce tomate San Marzano
Aprés cuisson tomates cerise, parmesan Reggiano (meule de 22/24mois) et pistou au pilon

MANON : sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte
Aprés cuisson : parmesan Reggiano (meule de 22/24 mois), tomate séche et pistou au pilon

FANNY : sauce tomate San Marzano
Apres cuisson : tomates cerise, perlines de mozzarella fior di Latte et pistou au pilon

LITALIENNE : sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di Latte, gorgonzola DOP
et jambon cru de Parme (12/18 mois)

Les Traditionnelles

ANCHOIS : sauce tomate San Marzano, anchois marinés, pistou au pilon

MOIT - MOIT : sauce tomate San Marzano, anchois marinés, pistou au pilon et comté

MOZZARELLA : sauce tomate San Marzano et mozzarella fior di Latte
LA PAPE : sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di Latte, anchois marinés et pistou au pilon

LA ROYALE : sauce tomate San Marzano, jambon blanc italien, champignons de Paris finement émincés
et mozzarella fior di Latte

Les Cremes

et ricotta Castellano

4 FROMAGGI : %orgonzola DOP, mozzarella fior di Latte, parmesan Reggiano
s

(meule de 22/24 moi

ROYALE BLANCHE : jambon blanc italien, champignons de Paris finement émincés
et mozzarella fior di latte




Boissons

Verre de vin supérieur
Martini blanc, Martini Rouge écl ...
Pastis (51, Ricard, Casanis) 2cl........................
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