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Pour commencer
Planche de dégustation Charcuterie et fromages italien 				 16€ / 25 €
Salade de Saint Marcelin Pané et ses fruits d’Automnes					16 €
Velouté aux légumes de saison	Veggie							15 € 
Poêlée des Sous-Bois et son Œuf Croustillant						19 €
Foie gras Maison Mi-cuit du chef  								19 €
L’Os à Moelle Rôti au Thym  ( 15 min )							16 €

Côté Mer et Veggies 
Risotto aux Senteurs d’Automnes et huile de truffe 					25 € 
Rigatonni à la Truffe et  Parmesan 							22 € 
Arrivage de Poissons frais voir Suggestions

Et plus encore
Rognons de Veau flambés Gratin dauphinois légumes				            26 €
Andouillette 5A grillée ou Moutarde Pomme de terre sautées 				22 €
Magret de canard aux fruits de saison gratin dauphinois et petits légumes 		25 €
BURGER Traditionnel Bœuf Charolais 	Pomme de terre grenailles ou frites 		20 €
Filet de Rumsteck vbf Grillée ou sauce aux Poivres 	*			      28/32 €
Tartare de Bœuf au Couteau Traditionnel	*						 21 €						

Côté Montagne
Camembert rôti Miel et Romarin (Pdt grenailles et Charcuterie) 		       	20 € 
Gratin de Ravioles au Saint Marcelin 							22 €

Menu Gourmand		42 €
Entrée + Plat + Dessert tout au choix à la carte	(hors suggestions et *, supp de 5 €)	
Menu Bistrot (le Midi du Mardi au Vendredi)		22 €
Entrée au Choix + Plat du jour 	ou 	Plat du jour + dessert du moment	
Menu Bambin (- 12 ans)     14 €
Steak Haché, Poulet croustillant, Ravioles de Royan au beurre, + 1 dessert enfant.
Nos desserts Maison ( * supp. De 2 € sur les menus)

Brie à la truffe maison* 		12 €		Moelleux au Chocolat		 9 €
Moelleux au marron 			9 €		Tiramisu Minute au Choix	10 € 
Dessert du Moment	      	 	9 €		Pastilla au Toblerone	 	10 € 
La Profiterole Maison  *   		10 € 		Café ou Thé Gourmand *	10 € / 12 €    Crumble de Fruits de saison 	10 € 		 Ile Flottante maison 	10 €
Crème brulée du Moment 		9 €
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