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la cuisine
DE PAPA

7, rue Racine
84000 Avignon (centre-ville)

www.lacuisinedepapa.fr
04 90 82 56 01

RESTAURANT TRADITIONNEL ET FAMILIAL

LES VINS BLANCS
Armoirie 4,5€ 8,5€ 27€
(Demazet / AOP Côtes du Rhône)

Viognier 5,5€ 10,5€ 33€
(Demazet / AOP Méditerranée)

Terre de feu 5€ 9,5€ 30€
(Villa Dria / Côte de Gascogne)

Jardin secret 5,5€ 10,5€ 33€
(Villa Dria moelleux / AOP Côtes de Gascogne)

Madeleine 5,5€ 10,5€ 33€
(Domaine Rivier / AOP Côtes du Rhône)

Vacqueyras fontimple 6,0€ -    36€
(rhonéa / CDR)

Petit chablis blanc cailloux 6,5€ -    39€
(bourgogne)

12,5CL 50CL 75CL

LES VINS ROUGES
Armoirie 4,5€ 8,5€ 27€
(Demazet / AOP Côtes du Rhône)

Brouilly 5,5€ 10,5€ 33€
(Domaine Piron / AOP Brouilly)

St Amour 6,5€ 12€ 39€
(Domaine Piron / AOP St Amour)

Cuvée Joseph 5,5€ 10,5€ 33€
(Maison Rivier / Chusclan CDR)

Vacqueyras miramont 6,0€ -   36€
(rhonéa / CDR)

Château pas du cerf 6,0€  25€ 36€
(côte de provence)

Brouilly  -    17€ -  

12,5CL 25CL 75CL

LES VINS ROSES
Armoirie 4,5€ 8,5€ 27€
(Demazet / AOP Côtes du Rhône)

Diane 6,5€ 12€ 39€
(Château Pas Du Cerf / AOP Côtes de Provence)

Madeleine 5,5€ 10,5€ 33€
(Domaine Rivier / AOP Côtes du Rhône)

12,5CL 25CL 75CL



CARTE Nos boissons
n’hésitez pas à nous demander nos cocktails du moment

Pressions
Bière blonde Paulaner pression 25CL 3,5€
Bière blonde Paulaner pression 50CL 6,5€
Bière de saison pression 25CL 4€
Bière de saison pression 50CL 7,5€
Cidre Magners (Irlandais 25CL) 4,5€
Cidre Magners (Irlandais 50CL) 8€
Monaco / tango / panaché 25CL 4€
Monaco / tango / panaché 50CL 7,5€
Picon bière 25CL 4,5€
Picon bière 50CL 8€

Nos boissons Soft
Coca 3,5€
Coca zero 3,5€
Ice Tea 3,5€
Limonade 3€
Diabolo (grenadine, Menthe, pèche,Pac etc…) 3,5€
Sirop (grenadine, Menthe, pèche,Pac etc…) 3€
Perrier  33CL 3,5€ 75CL 6€
Evian  33CL 3,5€ 75CL 6€
Gastonic Bio (Tonic, Agrumes, Ginger beer) 4,5€
Jus de fruits kookabara (Pomme verte, Ananas, Orange) 5€

LES ALCOOLS
Rhum :
Rhum coca 7€
Rhum superieur 9€

Whisky :
Whisky/coca 7€
Whisky Français 9€

Gin :
Gin tonic 8€
Gin francais 9€
Gaston Gin fraise hibiscus 9€

Liqueur :
Mentha 7€
Limoncello 7€
Liqueur de poire 7€
Liqueur de Plante 7€
Rhum arrangé 7€
Liqueur Basque EGIAZKI (Mentha, Mentha glaciale, prune, pomme...) 7€

Espresso Martini 12€
Juju Berry 10€
(Crème de cassis, crème de framboise,
gin, citron vert et tonic)

Spritz ApÉrol ou sureau 8€
Le fiston 8€
(CIDRE BRUT, LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU,
citron vert)

Eau de vie :
Cognac Park mizunara 10€
Eau de vie de Marc St Martin 9€
Vodka bio française 8€
Vodka + soft 8€
Vodka + redbull 9€

Nos Entrees  9€
- OEUF COCOTTE GIROLLES, LARD FUMÉ, comté

ET SES MOUILLETTES, SALADE
      "OEUF COCOTTE" CHANTERELLE CREAM, SMOKED ROAST WITH COMTÉ    
    CHEESE AND ITS TOASTED BREAD

- CAMEMBERT D’ISIGNY TRUFFÉ, RÔTI AU FOUR, SALADE
      CAMENBERT D’ISIGNY TRUFFLE ROAST IN THE OVEN

- SAUCISSON BRIOCHÉ DE BOBOSSE, CRÈME DE CÈPES, 
SALADE

      SAUSAGE IN BRIOCHE WITH CEPES SAUCE AND SALAD

- POIREAUX VINAIGRETTE MIMOSA
      MARINATED LEEKS AND MIMOSA EGGS

LES BURGERS
ET HOT-DOG
DE LUCIEN !

 17€

- LE BURGER DES FISTONS, STEACK DE BOEUF (180 GR),
SAUCE TARTARE DES FISTONS, LARD FUMÉ, CHEDDAR FUMÉ,
TOMATES ROTIE ET SUCRINE SERVIE AVEC POTATOES 
MAISON ET SALADE

      BURGER WITH BEEF, HOMEMADE TARTARE SAUCE, BACON,
      SMOKED CHEDDAR, ROASTED TOMATO ANS SALAD

- HOT-DOG DES FISTONS, SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE,
SAUCISSE MONTBÉLIARD, LARD FUMÉ, OIGNONS CONFITS,
CHEDDAR FUMÉ SERVIE AVEC POTATOES

      FRENCH HOT DOG WITH SMOKED SAUSAGE “MONTBELLIARD“,
      OLD MUSTARD SAUCE, BACON, CONFIT OINION AND SMOKED CHEDDARNos plats 19€

-  SAUCISSON PISTACHÉ DE BOBOSSE, SAUCE VIGNERONNE,
 SERVIE AVEC PURÉE MAISON ET aligot SALADE

       PISTACHIO SAUSAGE WITH RED WINE SAUCE, MASHED POTATOES
       AND aligot SALADE

-  PIÈCE DU BOUCHER D’AUBRAC, POTATOES MAISON
 SErVIE AVEC aligot SALADE

       Piece of beef FROM AUBRAC SERVED WITH HOMEMADE POTATOES
       AND aligot SALADE

-  Gratin Ravioles de Roman aux PLEUROTES ET
 ST FÉLICIEN SERVIE AVEC SALADE

       Ravioles FROM ROMAN WITH CREAM OF OYSTER MUSHROOM ROASTED   
       WITH ST FÉLICIEN CHEESE SERVED WITH SALAD

-  QUENELLE DE BROCHET “COCON“ DE BOBOSS SAUCE NANTUA    
 SERVIE AVEC RISOTTO DE PETIT ÉPEAUTRE ET SALADE

       QUENELLE OF PIKE WITH NANTUA SAUCE SERVED WITH SPELT RISOTTO    
       AND SALAD

Nos desserts  9€
-  CHEESECAKE PISTACHE MAISON

 PISTACHIO CHEESECAKE

-  MOUSSE CHOCOLAT MAISON ET CHANTILLY AU CARAMEL
 BEURRE SALÉ

       CHOCOLAT MOUSSE WITH CARAMEL SALTED BUTTER CARAMEL CHANTILLY

-  OEUF À LA NEIGE AUX PRALINES DE LYON ET CRÈME ANGLAISE
 À LA FÈVE DE TONKA
 CHOCOLAT MOUSSE WITH

-  ST MARCELLIN DE LA MÈRE RICHARD
 ST MARCELLIN CHEESE FROM LYON

Nos menuS
Les Cocktails

l’apero,
a partager!

Formule apero
18h30/19h30

 35€
- Entrée+Plat+Dessert

 27€
- Entrée+Plat

 27€
- Plat+Dessert

 7€

21€

10€

Nos
GRIGNOTTES
(VOIR ARDOISE DE LA SEMAINE)

La grande planche
DE GRIGNOTTES

1 pinte Paulaner
ou 1 verre de vin 25cl

plus 1 Tapas

a partir

de 18h

SUR PLACE

OU 

A EMPORTER


