
C A V E  À  V I N SR E S T A U R A N T

L’esprit du lieu
 �L’amour des produits

 �La passion du « fait maison » 
réinventé chaque jour

 �La convivialité et l’envie de 
faire plaisir

HIVER 2025



Les Apéritifs 
Kir royal 12,5 cl....................... 	14,50 €
Americano 6 cl........................ 	11,50 €
Martini 6 cl.............................. 	  7,00 €
Kir 12,5 cl ................................. 	  7,50 €
Ricard 4 cl................................ 	 6,90 €
Jack Daniel’s 4 cl ................... 	10,50 €
Oban 12 ans d’âge 4 cl ......... 	10,50 €
Chivas 4 cl ............................... 	10,50 €
Clan Campbell 4 cl ............... 	 8,50 €
St Germain 6 cl....................... 	 11,50 €
Spritz 6 cl ................................. 	11,50 €
Mojito ....................................... 	11,50 €
Gin tonic 6 cl .......................... 	11,50 €
Ti’punch................................... 	11,50 €

Les Sodas
Coca-Cola 33 cl....................... 	 4,60 €
Coca-Cola Zéro 33 cl............ 	 4,60 €
Fuzetea 25 cl............................ 	 4,60 € 
Orangina 25 cl ....................... 	 4,60 € 
Schweppes Tonic 25 cl......... 	 4,60 €
Schweppes Agrum 25 cl...... 	 4,60 €
Oasis 33 cl ............................... 	 4,60 €
Abatilles 33 cl......................... 	 4,60 €
Limonade 25 cl ...................... 	 4,60 €

Les Bières 
Pression
Blonde ou IPA 25 cl............... 	 4,70 €
Blonde ou IPA 50 cl............... 	 8,80 €
Panaché 25 cl.......................... 	 4,50 €
Monaco 25 cl............................ 	 4,50 €

Bouteilles
Biere Blanche Toussaint..... 	 6,50 € 
Bière sans alcool 33 cl.......... 	 4,70 €

Les Eaux
Abatilles 50 cl......................... 	 4,50 €
Abatilles 75 cl.......................... 	 5,70 €
Abatilles pétillante 50 cl .... 	  4,90 €
Abatilles pétillante 75 cl..... 	  6,50 €

Les Jus de fruits
Vitamont (Bio) 20 cl.............. 	 4,60 €

• Orange 
• Tomate 
• Ananas
• Pomme

Les Sans-alcool
Virgin Mojito .......................... 	 6,50 €
Spritz sans alcool 6 cl .......... 	 6,50 €

Pour bien démarrer…
Partage et convivialité
Vous souhaitez accompagner votre apéritif 
de « grignotages » à partager, demandez les 
suggestions du jour.

Abonnez-vous et retrouvez tous les menus 
de la semaine sur notre page instagram



Formule du Midi 
du Lundi au Vendredi selon l’ardoise du jour

ENTRÉE et PLAT ou PLAT et DESSERT................. 	 21,90 €
ENTRÉE, PLAT et DESSERT....................................... 	 25,90 €

Menu Pitchoune
Jusqu’à 12 ans, plat + dessert .................................................. 12,50 €

Hamburger ou Nuggets maison ou Escalope milanaise 
+ Deux boules de glace ou Moelleux au chocolat

Les formules

Tous les plats sont faits maison.
Merci de nous aviser de toute allergie et/ou restriction 
alimentaire avant la prise de commande.
Les prix sont NETS.

Abonnez-vous et retrouvez tous les menus 
de la semaine sur notre page instagram w

www.lentrepotes-restaurant-feucherolles.fr
entrepotesfeucherolles@gmail.com

Plats à emporter
Sur commande, 
emportez nos spécialités 
à déguster chez vous.



Les Incontournables 
Les fameux œufs mayonnaise ................................................................. 	 9,50 €
Filet de hareng et pommes de terre ...................................................... 	 10,50 €
Poireaux vinaigrette et œuf poché ........................................................ 	 10,90 €
Couteaux à la plancha ail et persil ........................................................ 	 12,50 €
Saumon fumé « maison » ........................................................................... 	 17,90 €

Les Produits de la mer (selon arrivage)

Huîtres - Les Gillardeau N°3 (les 6)....................................................... 	  24,00 €
Huîtres - Les Gillardeau N°5 (les 6) ...................................................... 	 24,00 €
Huitres - selon arrivage (les 6)................................................................ 	  16,50€
Assiette duo (crevettes et bulots)........................................................... 	 18,95 €
Assiette de la mer (crevettes, bulots, huîtres).................................... 	 21,90 €
Plateaux de fruits de mer SUR COMMANDE - 2 personnes.......... 	 90,00 €

Les Entrées
Terrine de campagne du chef.................................................................. 	 11,50 €
Foie gras maison........................................................................................... 	 21,90 €
Escargots (par 12)......................................................................................... 	 22,95 €
Os à moelle..................................................................................................... 	 12,95 €
Tartare d’avocat............................................................................................ 	 15,90 €
Soupe de poisson......................................................................................... 	 13,90 €
Œufs en meurette......................................................................................... 	 13,90 €
Planche du moment, à partager.............................................................. 	 19,90 €

Les Salades
La Périgourdine............................................................................................ 	 20,50 €
La Crottin de chèvre ................................................................................... 	 20,50 €
La César ........................................................................................................... 	 20,50 €

Entrées



Les Viandes 
Plat d’hiver..................................................................................................... 	 22,90 €
Tartiflette et sa charcuterie...................................................................... 	 21,00 €	
Rognons de veau........................................................................................... 	 22,90 €
Andouillette de chez Bobosse (l’authentique).................................. 	 21,50 €
Filet de canette et foie gras....................................................................... 	 23,90 €
Tête de veau................................................................................................... 	 24,90 € 
Souris d’agneau............................................................................................ 	 24,90 €
Escalope de veau milanaise...................................................................... 	 22,90 €
Escalope Normande.................................................................................... 	  22,90€
Entrecôte......................................................................................................... 	 25,90 €
Burger du moment....................................................................................... 	 21,00 €
Côte de bœuf (pour 2 personnes)........................................................... 	 80,00 €
Tartare de bœuf............................................................................................ 	 21,90 €

Les Poissons
Poisson du jour (selon arrivage) ............................................................ 	 23,90 €
Sole meunière ............................................................................................... 	 55,00 €

Les Pâtes
Les pâtes selon le chef................................................................................ 	 17,90 €

Plats

Les inspirations
La créativité du chef s’exprime autour des produits du marché.
Tous les jours, des suggestions sont à retrouver à l’ardoise.



Les fromages
Sélection de fromages affinés ................................................................. 	 14,00 €

Les desserts
Crème brûlée.................................................................................................  	 9,90 €
Mœlleux pistache......................................................................................... 	 12,90 €
Paris Brest....................................................................................................... 	 10,90 €
Tarte tatin et sa boule de glace................................................................ 	 9,90 €
Fondant au chocolat (juste tiède comme il faut).............................. 	 9,90 €
Coupe de glaces (3 boules au choix, glaces artisanales)................ 	 9,90 €
Mousse au chocolat..................................................................................... 	 9,90 €
Café gourmand.............................................................................................. 	 11,00 €
Irish Coffee..................................................................................................... 	 12,00 €
Les profiteroles (très gourmandes)....................................................... 	 12,00 € 
Champagne gourmand ............................................................................. 	 14,90 €	

Les Champagnes
Haton Brut ..................................... (12,5 cl) 14,00 € ........................	(75 cl)	 65,00 €
Haton Blanc de Blancs................ (12,5 cl) 15,00 €.........................	(75 cl)	 80,00 €
Philliponat Rosé ............................................................................... 	(75 cl)	 95,00 €
Ruinart Blanc de Blancs............................................................... (	 75 cl)	 180,00 €
Dom Perignon ....................................................... (75 cl)  Brut 300 € / Rosé 650 €

Pour bien terminer…

Les Digestifs 
Vieux Rhum............................. 	15,00 €
Rhum......................................... 	10,00 €
Calvados................................... 	 9,50 €
Limoncello Mamma Mia..... 	 9,50 €
Baileys....................................... 	 9,50 €
Get 27/ 31.................................. 	 8,90 €
Vieille Prune de Souillac.... 	  8,90 €

Boissons chaudes
Café ou noisette..................... 	 2,70 €
Café crème............................... 	 4,00 €
Chocolat................................... 	 4,00 €
Thé Dammann........................ 	 4,50 €
Double café.............................. 	 4,90 €
Irish coffee............................... 	 12,00€



Blancs	 12,50 cl	 75 cl

Vallée du Rhône
AOP Côtes du Rhône - Domaine de la Jacasse..................6,50 €........39,00 €
AOP Crozes Hermitage - Domaine Graeme & Julie Bott................... 75,00 €
AOP Condrieu - Jardin suspendus - Domaine PJ Villa....................155,00 €

Val de Loire
AOP Saumur - L’ingénue - Domaine des Varinelles.......6,00 €........39,00 €
AOP Menetou Salon - Les Thureaux - D. Joseph Mellot.. 8,00 €........43,00 €
AOP Vouvray- Domaine Complice de Loire...........................................45,00 €
AOP Chinon - Domaine Baudry................................................................ 48,00 €

Côtes du Roussillon
AOP Caramany - Grand Koudou - Clos 58.......................12,00 €........ 75,00 €

Bourgogne
AOP Petit Chablis - Domaine Christophe Patrice...........6,00 €....... 38,00 €
AOP Coteaux Bourguignon -Dom. Prunier Bonheur.....7,00 €........47,00 €
AOP Mercurey - Domaine Michel Juillot..........................12,00 €........65,00 €
AOP Maranges - Domaine Douet Porcheret.......................................... 75,00 €
AOP Meursault - Domaine Prunier Bonheur...................................... 175,00 €

Rosés 	 12,50 cl	 75 cl

Corse
IGP CORSE - San Pieru.............................................................6,00 €........ 31,00 €
Provence 
AOP Côtes de Provence - Minuty M.......................................7,00€.........45,00€

Les vins servis en carafe	 25 cl	 50 cl

Blanc
AOP Petit Chablis - Domaine Christophe Patrice.........12,00 €........18,00 €

Rouge
VDF Pinot noir - Domaine À Deux.......................................12,00 €........18,00 €

Les vins



Rouges	 12,50 cl	 75 cl

Languedoc Roussillon
AOC Pic Saint Loup - La Cérémonie ....................................................... 48,00 € 
IGP Pays d’OC - Les Creisses.......................................................................53,00 €
AOP Caramany Koudou - Clos 58.......................................12,00 €........55,00 €
AOP Caramany Grand Koudou - Clos 58................................................ 75,00 €
AOP Caramany Sérum de vie - Clos 58....................................................95,00 €
IGP Pays D’OC - Les Brunes ........................................................................95,00 €

Vallée du Rhône
VDF Syrah - Domaine de la Janasse..........................................................42,00 €
AOP Gigondas - Domaine Tardieu............................................................ 75,00 €
AOP Côte-Rôtie - Domaine Tardieu.........................................................95,00 €

Beaujolais
AOP Brouilly - Domaine du Vieux Cellier..............................................32,00 €
AOP Saint-Amour - La Victorine...............................................................42,00 €

Bourgogne
VDF Pinot noir - Domaine À Deux.........................................6,00 €....... 38,00 €
AOP Macon Village - Domaine Saumaize Michelin............................ 57,00 €
AOP Mercurey - Domaine Michel Juillot................................................65,00 €
AOP Nuit Saint Georges - Domaine des Perdrix............................... 190,00 €

Bordeaux
AOC Graves - Château Petit Mouta .................................... 6,00 €....... 38,00 €
AOP Pessac Léognan - Château Colombier de Brown.......................45,00 €
AOP Saint-Julien - Chateau Talbot - Connétable...............................95,00 €

Val de Loire
AOP Saumur Champigny - Château de Targé......................................35,00 €
AOP Chinon - Domaine Complice de Loire.......................................... 38,00 €

La cave secrète de Victoire et Maxence
Œnologue de métier, passionnée du monde vinicole,

Victoire sera heureuse de vous faire découvrir ses trouvailles !


