
Réservation par appel/sms, email, en ligne
06 49 50 17 21
acidulee-pezenas@outlook.fr

L E S  T O U T - P E T I T S  3 - 6 A N S
1 5 € / E N F A N T
A C C O M P A G N É  D ’ U N  A D U L T E

ATELIERS

Réaliser les cupcakes, les décorer et les déguster

MERCREDI 18 FÉVRIER / 15h-15h45 AVEC DÉGUSTATION
MERCREDI 25 FÉVRIER / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION
MERCREDI 18 MARS / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION

C U P C A K E S  E T  S M O O T H I E

Réaliser les cupcakes, les décorer et les déguster

MERCREDI 18 FÉVRIER / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION
LUNDI 23 FÉVRIER / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION
MERCREDI 11 MARS / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION

B I S C U I T S  E T  S M O O T H I E

Réaliser un fondant, le décorer et le déguster

MERCREDI 25 MARS / 10h-10h45 AVEC DÉGUSTATION

C H O C O  E T  S M O O T H I E



L E S  E N F A N T S  7 - 1 1 A N S
2 5 € / E N F A N T

ATELIERS

Réservation par appel/sms, email, en ligne
06 49 50 17 21
acidulee-pezenas@outlook.fr

Réaliser les cookies, muffins et citronnade

LUNDI 23 FÉVRIER / 14h30-16h AVEC DÉGUSTATION
SAMEDI 14 MARS / 14h30-16h AVEC DÉGUSTATION

L E S  G O U R M A N D S

Réaliser un brownie, des cookies, un fondant et les déguster

SAMEDI 21 FÉVRIER / 14h30-16h AVEC DÉGUSTATION
MERCREDI 25 FÉVRIER / 14h30-16h AVEC DÉGUSTATION
SAMEDI 21 MARS / 14h30-16h AVEC DÉGUSTATION

T O U T  C H O C O  C H O C O

L E  D U O  ( E N F A N T  +  A D U L T E )
4 5 € / E N F A N T  6 - 1 0 A N S  E T  1  A D U L T E

Démo pâte sucrée/crème dimplomate, réaliser le montage/déco

L E  L E T T E R / N U M B E R  C A K E

MERCREDI 25 MARS / 15h-16h30



L E S  A D O S  1 2 - 1 6 A N S
3 5 € / E N F A N T

ATELIERS

Réservation par appel/sms, email, en ligne
06 49 50 17 21
acidulee-pezenas@outlook.fr

Réaliser la pâte à choux, choux chantilly caramel, éclair choco

DIMANCHE 22 FÉVRIER / 14h30-16h

L E S  C H O U X

2 versions de cookie, brookie

MARDI 24 FÉVRIER / 14h30-16h 
DIMANCHE 22 MARS / 14h30-16h 

T O U S  S U R  L E S  C O O K I E S



L E S  A D U L T E S
5 5 € / A D U L T E  ( 2 H )

ATELIERS

Réservation par appel/sms, email, en ligne
06 49 50 17 21
acidulee-pezenas@outlook.fr

Cheesecake NY, cake citron et son glaçage, carrot cake

DIMANCHE 22 FÉVRIER / 8h30-10h30

T O U S  S U R  L E S  C A K E S

Meringue, pavlova de saison, merveilleux chocolat

DIMANCHE 15 MARS / 17h-19h

L A  M E R I N G U E



L E S  A D U L T E S
6 0 € / A D U L T E  ( 2 H )

ATELIERS

Réservation par appel/sms, email, en ligne
06 49 50 17 21
acidulee-pezenas@outlook.fr

Cuisiner une entrée et un plat - typique thaï

DIMANCHE 22 FÉVRIER / 8h30-10h

S A W A D E E  K H A  T H A Ï L A N D E

L E S  A D U L T E S
7 5 € / A D U L T E  ( 3 H )

Cuisiner une entrée, un plat, un dessert - typique thaï

DIMANCHE 22 MARS / 9h-12h

S A W A D E E  K H A  T H A Ï L A N D E


