ENTREES

CEuf parfait — 12 €

Crimewy de topinambpowr, foie gras chawd, éclots de chataignes.

Soupe de poisson — 10 €

Soupe de poisson de rothe servie avec rowille, croidtons et gruyire ripé.
Gyoza crevette — 9 €

Raviolys japonais o crevettes, saunce sweet and sour yuzuw

Saku de thon — 12 €

Sakw de Hion mi-cnit aw ponzw et sésame, pickle de Legumes:

Soupe Pho — 12 €

Pate de riz, émincé de bewf crw, fole gray potihié.

PLATS PRINCIPAUX

Souris d’agneau — 22 €

Confite miel ef citron, olives de Kalamatn, pomme purée.

Larme du tigre — 20 €

Emincé de bewf maring o Uasiatigue, relevd aw piment; riz josmin coco:
Loup — 24 €

Cuit en feuidle de bonanier aw loit de coco, cutronnelle et gungembre,
aunbpergine grotinée o miso:

Poulpe — 22 €

Sautt o wok, chop suey de ligumes, Emulsion awn cnrry.

BO-BUN & PAD THAI

Bo-Bin NUWA— 22 €

Vermicelles de riz, poulpe ef gambas, nems poulet
Bo-Bin au boeuf — 18 €

Vermicelles de riz, boewf o la citronnelle, nemy poulet:
Pad Thai au poulet — 16 €

Pate de riz sauntée aw poulet et Ligumes.

Pad Thai aux gambas — 19 €

Pate de riz sauntie any gamboy et Legumes

RISOTTO & PATES

Ravioles de la mer — 22 €

Rawioles de la mer o la bisgue de homaro.
Risotto gambas — 20 €

Ruotto erémeny de gombay et counrge.

DESSERTS

Poire Belle-Hélene — 8 €

Poire pothée anx épices, sounce chocolat; zeste dorange, spéenloos.
Tarte citron & yuzu — 8 €

Destructunre

Ananas Pina Colada — 8 €

Ananas flambé o rivum et mousse coto citron vert;, sponge cake.



