
Entrées

Arancini au parmesan
Arancini croustillants, crème de parmesan affiné 12 mois et pesto maison.

12

L’Œuf poché
Œuf poché sur une crème onctueuse de maïs, relevée au paprika fumé,

 dés de chorizo de boeuf .
13

Maquereau snacké au chalumeau
Maquereau délicatement snacké au chalumeau, 

crème de betterave, pickles d’oignon rouge et de betterave.
14

Seiche en persillade
Seiche délicatement parfumée à l’ail et au persil, 

accompagnée d’un crémeux de pois chiches au cumin et au citron.
15

Foie gras mi-cuit
Foie gras mi-cuit accompagné de pain d’épices et d’une confiture de figues, 

pour un accord délicat entre douceur et caractère.
15



viandes 

Suprême de volaille fermière à la crème et aux champignons

Mousseline de céleri-rave, champignons poêlés
27

Ribs de bœuf aux épices, cuisson basse température 5 h

Mousseline de pommes de terre, maïs grillé, jus corsé
30

Joue de bœuf confite 4 h 

Mousseline de carottes au gingembre frais, carottes glacées, jus corsé
32

Ris de veau 

Mousseline de céleri-rave, millefeuille de pommes 
de terre et jus de viande corsé

35

Côte de bœuf 500 g

Pommes de terre grenailles en persillade, salade coleslaw maison, sauce au
poivre ou sauce béarnais

45



poissons 

Filet de dorade sébaste

Crème de potimarron, potimarron rôti aux herbes, ail confit et échalotes, 
caviar de tapenade d’olives noires

24

Raviolis maison aux gambas

Girolles d’automne, bisque réduite, zeste de citron
27

Poulpe snacké

Risotto de sarrasin au parmesan affiné 12 mois, sauce vierge aux agrumes
28

Dorade royale en portefeuille à la provençale d’automne

Farce de brunoise de courge, champignons, figues, 
pignons torréfiés et olives, purée de courge 

28

Noix de Saint-Jacques snackées

Risotto de sarrasin au parmesan affiné 12 mois 
29



VÉGÉTARIEN

Arancini au parmesan

Crème de parmesan, mousseline de pommes de terre, 
légumes de saison, salade, sauce pesto 

19

Risotto de sarrasin au potimarron rôti

Parmesan affiné 12 mois, légumes de saison, noisettes torréfiée
20



salades & Burgers 

Burger au poulet

Poulet pané maison, pain burger du boulanger, oignons caramélisés, 
tomates cerises, cheddar fondu, salade verte, frites maison

17

Burger au charbon végétal

Steak de boucher 150 g, oignons rouges caramélisés, tomates cerises, 
cheddar fondu, salade verte, frites maison

17.50

Salade César

Poulet pané maison, sauce César maison
17

Salade au chèvre chaud et figues rôties au miel

Vinaigrette au miel et aux agrumes
18



pizzas

napolitaine
sauce tomate, mozzarella, anchois, basilic

12

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella, basilic

12

BURATTA
sauce tomate, tomates cerises, roquette, burrata, sauce pesto, 

parmesan, olives
15

RICOTTA

crème fraîche, mozzarella, jambon fumé, ricotta, olives
16

TRUFFE BURRATA 
roquette, burrata et truffe

20



desserts

Figues rôties au miel
Mascarpone à la vanille de Madagascar, tuile aux amandes

10

Pavlova exotique
Crème pâtissière, chantilly au mascarpone et vanille de Madagascar

10

Panna cotta à la citronnelle
Coulis de fruits rouges 

10

Crumble pomme, amande et noisette
Pommes à la cannelle, miel et huile d’olive 

10
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