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BOISSONS CHAUDES

ESPRESSO OU ALLONGE
DOUBLE ESPRESSO

LATTE

MATCHA LATTE CHAUD OU FROID
CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

THE COREEN
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SOFTS

SIROP A LEAU

BADOIT 33CL

COCA, COCA ZERO, SPRITE 33CL
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES 25cL

JUS DE FRUIT GRANINI 2scL

LIMONADE LORINA 20cL

SYMPLE INFUSION THYM CITRON BIO OU
VERVEINE CERISE BIO 33cL

KOMBUCHA FRANCAIS ARCHIPEL FIGUIERS
BIO OU CLEMENTINE BIO 3scL

SPIRITUEUX ..

RICARD 2cL

GIN FRANCAIS CITADELLE
RHUM BUMBU

WHISKY YAMAZARUKA
WHIKSY CAOL ILA

WHISKY MACALLAN (12 ANS)
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25 cl /50 cl
SILVER BLONDE 4,1° 35/7
L.A LAGER BLONDE BIO 4° 45/8,5
LA REINE BLANCHE BIO 4,2° 45/8,5
BIERE NANTAISE IPA BIO 5,6° 45/8,5
CIDRE ARTISANAL CHATEAU LEZERGUE 5°  4,5/8,5
BIERE COREENNE KASS 4° (BOUTEILLE s3cL) 5
BIERE SANS ALCOOL 0° (BOUTEILLE 3scL) 4

COCKTAILS CLASSIQUES

SPRITZ CLASSIQUE, ITALICUS ou SAINT-GERMAIN

MOJITO
GIN TONIC
NEGRONI

Tous nos cocktails peuvent étre déclinés 0° / -2€

COCKTAILS COREENS

SOJU SPRITZ - SOJU, CITRON VERT, CONFITURE 8

DE YUJA, EAU GAZEUSE

MAKGEOLI MOJITO - MAKGEOLI, CITRON VERT,

MENTHE FRAICHE, EAU GAZEUSE

GOCHUJANG MARGARITA - SOJU, CITRON
VERT, SIROP D’AGAVE, GOCHUJANG (PIMENT
COREEN)

Si vous ne trouvez pas votre bonheur, nous I'avons peut-étre,

n’hésitez pas a demander :)
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nos ViNS &
ALCOOLS COREENS

CETTE SELECTION VOUS EST PROPOSEE PAR YOUNG SEON CHOI CREATRICE DE VINOFEEL
ET SOULJU CIE. TOUS NOS VINS SONT ISSUS DE CULTURE BIO, BIODYNAMIE, NATURE.

12,5¢l / 75cl
LA CHAUVINIERE (LOIRE, JEREMIE 35 15 COTES DU RHONE “MACLURA” (COTES 3,8 18
HUCHET, BIO, M. DE BOURGOGNE) DU RHONE, DOMAINE PEGAU, BIO,
SYRAH, GRENACHE)
LOUVETRIE (LOIRE, DOMAINES 3.8 18 X
LANDRON, BIO, M. DE BOURGOGNE) CHATEAU LA VIEILLE TOUR (BORDEAUX, 4 19
BOISSONNEAU, BIO, CABERNET
LES 2 TERRES (LOIRE, DOMAINE DES 4 19 SAUVIGNON)
COGNETTES, BIO, M. DE BOURGOGNE)
BORDEAUX BLANC (BORDEAUX, 42 20 “;%‘#'X‘N%Vg%g?ﬁ:ﬁfgﬁ% g(OMA'NE 54 25
CHATEAU GRAND RENARD, BIO, ’ ’ )
SAUVIGNON BLANC) BOURGOGNE PINOT NOIR 56 27
BOURGOGNE CHARDONNAY 21 (BOURGOGNE, DOMAINE LEQUIN-COLIN)
BOURGOGNE, DOMAINE BERTRAND, ,
§3IODYN AMIE/NATURE, CHARDONNAY) AVEC LE VENT (LOIRE, FREDERIC 58 30
’ MABILEAU, BIODYNAMIE, PINCEAU
CAILLOUX BLANCS (LOIRE, DOMAINE 32 D’AUNIS)
DE MEAUX, BIODYNAMIE/NATURE .
CHSE,:'”L,J\I /CHXRbOSN AY) /NATURE, LA PIERRE AUX FEES (LOIRE, DOMAINE 38
DES JUMEAUX, BIODYNAMIE/NATURE,
SAUMUR BLANC “CHENIN DU PUY” 45 PINOT NOIR)
LOIRE, FREDERIC MABILEAU, BI i
ESEN”’\]) C U, BIO, ECLIPS / ST NICOLAS DE BOURGUEIL 53
(LOIRE, FREDERIC MAHILEAU,
SANCERRE “AKMENINE” (HAUTE-LOIRE, 46 BIODYNAMIE, CABERNET FRANC)
EBASTIEN RIFFAULT, BIO, SAUVIGNON
ELAN?;) ULT, BIO, SAUVIGNO LES POUCHES ROUGE / SAUMUR 64
(LOIRE, SYLVAIN DITTIERE, BIODYNAMIE,
CABERNET FRANC)
-4 ST EMILION GRAND CRU (BORDEAUX, 66
RﬂSE CHATEAU LA GRAVE FIGEAC,

TRAITEMENT RAISONNE,
LA ROSEE (LOIRE, DOMAINE LANDRON, 18 MERLOT/CABERNET FRANC)

BIO, PINOT NOIR)
BULLES

BRETESCHE BRUT NATURE / CREMANT DE 27
LOIRE (LOIRE, JEREMIE HUCHET, BIO, MELON
DE BOURGOGNE)

MUNDI / PETILLANT NATUREL (LOIRE, 32
FREDERIC MAHILEAU, BIODYNAMIE,
GROLLEAU, PINEAU D’AUNIS, CHENIN)

CHAMPAGNE REFLET (CHAMPAGNE, 70
CAILLEZ-LEMAIRE, BIO, PINOT MEUNIER,
PINOT NOIR, CHARDONNAY)



nos ViINS &
ALCOOLS COREENS

CETTE SELECTION VOUS EST PROPOSEE PAR YOUNG SEON CHOI CREATRICE DE VINOFEEL
ET SOULJU CIE. TOUS NOS VINS SONT ISSUS DE CULTURE BIO, BIODYNAMIE, NATURE.

ALCOOLS
COREENS

5cl / Xcl
CHEONGJU - VIN DE RIZ CLAIR

URUNGISSAL (AROMES DE MIEL, VANILLE, CORPS MOYEN 10 40
AVEC LEGERE ACIDITE, 14°, 50CL)
RECOMMANDATIONS : POULET, POISSON, FRITURE

SAMYANGCHUN (FERMENTE, HARMONIE ENTRE DOUCEUR 10 40
ET ACIDITE AVEC GOUT FRUITE ET FINITION LEGEREMENT

AMERE, 12,5°, 49,5CL)

RECOMMANDATIONS : FRUITS DE MER

DAM LIGHT (ALCOOL DE BAMBOU DE COREE, FRAICHEUR 13 58
ET ACIDITE AVEC AROMES FLORAUX. FINAL DOUX AVEC

LEGER GOUT UMAMI, 13°, 32,5CL)

RECOMMANDATIONS : FRUITS DE MER, FROMAGES,

CHARCUTERIE

TAKJU - VIN DE RIZ TROUBLE

JANGSU MAKEOLI (VIN DE RIZ FERMENTE LAITEUX, SUCRE, 9
ACIDULE, SOYEUX, 75 CL)
RECOMMANDATIONS : PLATS PIMENTES

SEOUL SILVER (AROMES DE FRUITS TROPICAUX, TEXTURE 4, 50
CREMEUSE ET SOYEUSE, EQUILIBREE ENTRE ACIDITE ET

DOUCEUR, NOTE DE RIZ GRILLE ET FINALE FRAICHE, 14°,

37,5CL)

RECOMMANDATIONS : KIMCHI, FRUITS DE MER, FROMAGES

SOJU - EAU DE VIE TRADITIONNELLE

BAESANGMYUN (FLEURIT, HERBACEE, 16,9°, 33CL) 17
RECOMMANDATIONS : VIANDE, KIMCHI

PUNGJUNGSAGYE-DONG (RAFRAICHISSANT, SAVEUR DE 46
ROSEE MATINALE, 25°, 37,5CL)
RECOMMANDATIONS : VIANDE, KIMCHI
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BISTROT A LA COREENNE
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(3 ACCOMPAGNEMENTS + PLAT + RIZ )
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3 ACCOMPAGNEMENTS DU JOUR

PLAT AU CHOIX

POITRINE DE PORC CUITE A BASSE
TEMPERATURE, SSAMJANG ET RADIS

MARINES
K| & &) DAHxH( )

DOEJIGALBI PORC MARINE GRILLE
SHRI2HH] (1)

BIBIMBAP AU TARTARE DE BOEUF (+2€)

S3HYY(,2)
TOFU FRIT A LHUILE DE PERILLA
SIIE £270/(1)

ENCORNETS ET LEGUMES SAUTES AU

GOCHUJANG
0 OFHE=S (1,4,6)

DESSERT

TARTELETTE CARAMEL ET

CONFITURE DE YUJA
SR U S X EI2 E (2,3,5)

BOULE DE GLACE VANILLE,

CARAMEL ET HUILE DE PERILLA
BtEct OL0IADE, D8 =N SIS It (2,3,5)

GRIGNOTER

(DE 15H A 19H)

CHIPS ARTISANALES ET MAYO
GOCHUJANG

DEF O 2XE ()

POPCORN AU BEURRE ASSAISONNE
ANED &2 (3)

ALLERGENES

DlnnERWg

( DE 19H A 22H)

ar

SALADE DE CHOU BLANC AUX
GRAINES DE SESAMES TORREFIEES
AU E 2E (1)

Y Reco accord mets vin: Samyangchun &} 2=

TOAST FRIT AUX CREVETTES (4
PIECES)

NS HEA1,2,5,6)

¥ Reco accord mets vin: Samyangchun & 2=
/Dam light 20/ E

SHIITAKES FRITS A LA SAUCE AIGRE
DOUCE

EDHA €25 (1)

¥ Reco accord mets vin: Samyangchun &} 2F=

DOEJIGALBI PORC MARINE GRILLE

S XIZH] (1)

¥ Reco accord mets vin: Pungjungsagye-dong
ESETAH S

YUKHOE TARTARE DE BOEUF COREEN
23 (1,2)

¥ Reco accord mets vin: Urungissal 2 & 0] &

TOFU AU KIMCHI FRIT ET HUILE DE
PERILLA

SolE SR A (1)

¥YReco accord mets vin: Seoul Silver Al =4/t
/ Jangsu makgeoli & +5fZ 2/

ENCORNETS GRILLES AU BEURRE
SAUCE AIL ET MIEL

HE 0l 2& X (3,4,6)

¥ Reco accord mets vin: Samyangchun &' 2F=
/Dam light 20/ E

BOL DE RIZ COREEN DE DAMYANG
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(1)soja - (2)ceufs - (3)lait - (4)fruits de mer -

(5)blé - (6)crustacés - (7)noix - (8)cacahuétes



