
A partager ou pas ...
Planche de charcuteries artisanales .............................................................................. 16€
Planche mixte : charcuteries et fromages ..................................................................... 16€
Foie gras mi-cuit, chutney de figues et brioche ............................................................ 19€
Camembert au four, miel, noix, pommes de terre grenaille et jambon cru ................. 16€

Pinsa Romana

La Reine : base tomate, mozzarella, jambon blanc et champignons .......................... 15€
La Montagnarde : base crème, mozzarella, grenaille, reblochon et jambon cru ......  16€
L’Italienne : base tomate, mozzarella, tomates confites, jambon cru et copeaux de
parmesan .......................................................................................................................... 16€
La Truffe : crème truffée, mozzarella et jambon blanc ...............................................  18€

La pinsa est élaborée à partir d’un mélange de farine de blé,
de riz et de soja, enrichi d’une levure naturelle séchée.

Laissez-vous séduire seul ou à partager!

Du mardi au vendredi midi, nous vous proposons un plat
différent chaque jour.

Plat du jour16€

Prix nets – Service compris  



Plats
Salade césar au poulet croustillant, lard, tomates, parmesan et œuf dur ................ 16€
Soupe à l’oignon, comté et croûtons ............................................................................ 12€
Tataki de bœuf au saté, pad thaï et légumes croquants ............................................ 22€
Tartare de bœuf au couteau, salade et frites rustiques maison ............................... 20€
Burger du Saint Jean : steak haché, cheddar, salade, tomates, oignons confits, sauce
burger et frites rustiques maison ................................................................................. 20€
Pavé de bœuf Piémontais, jus de viande et purée de pommes de terre .................. 22€
Poulet croustillant, sauce barbecue, frites rustiques maison et salade .................. 20€
Joue de bœuf braisée, jus de viande, purée de pommes de terre et légumes ........ 22€
Encornets poêlés au chorizo, piperade et pommes de terre grenaille ..................... 22€
Filet de loup, sauce vierge, gnocchi, butternut et champignons ............................... 22€
Raviolis de lotte et crème safranée ............................................................................. 24€

Menu enfant
jusqu’à 12 ans

Soda (Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Fuze tea, limonade) / Sirop / 
Jus de fruits (orange, pomme, multifruits)

~
Poulet pané / Steak haché / Filet de loup

avec
Frites maison / Pommes de terre grenaille / Légumes / Pâtes (sauce tomate ou beurre)

~
 Glace (1 boule) / Brioche façon pain perdu au Nutella

12€

Prix nets – Service compris  



Desserts
Brioche perdue, pommes caramélisées, caramel au lait et glace spéculoos ……...... 8€
Tiramisu Nutella ............................................................................................................... 8€
Cookie mi-cuit, confiture de lait et glace vanille ........................................................... 8€
Mousse au chocolat et éclats de pépites de chocolat  ................................................. 8€
Verrine gourmande aux marrons, mascarpone et crumble à la châtaigne ............... 8€
Assiette de fromages  ..................................................................................................... 8€
Café gourmand des 5 douceurs ...................................................................................... 9€
Glaces : 2,50€ la boule -  Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Citron, Mangue, Pistache,
Rhum-raisin, Menthe-chocolat, Spéculoos

Coupes glacées
Colonel : 3 boules citron et vodka
Coupe écossaise : 3 boules vanille et whisky
Coupe Bailey’s : 2 boules vanille, 1 boule chocolat et Bailey’s
Coupe Iceberg : 3 boules menthe-chocolat et Get 27 
Coupe Amaretto : 2 boules pistaches, 1 boule vanille et amaretto
Dame blanche du Saint Jean : 3 boules vanille, sauce Nutella et chantilly
Café liégois : 2 boules café, 1 boule vanille, expresso et chantilly
Chocolat liégois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce Nutella  et chantilly

Boissons chaudes
Expresso ............................................ 2,00€
Noisette ............................................  2,50€
Double Expresso ............................... 4,00€
Thé et Infusion .................................. 4,00€

Café allongé ....................................  3,00€
Décaféiné ......................................... 2,50€
Cappuccino ...................................... 4,50€

10€

Prix nets – Service compris  



 Cocktails
Mojito : Rhum, menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse 
Black Mojito : Vodka Black, crème de Chambord, menthe, citron vert, cassonade, eau
gazeuse 
Caïpirinha : Cachaça, sucre de canne, cassonade, citron vert
Americano :  Campari, Martini rouge, eau gazeuse, orange
Sex on the Beach : Vodka, purée de pêche, jus de cranberry, jus d’orange, sirop de
vanille
Planteur : Rhum, jus façon planteur (ananas, orange, banane, mangue, citron vert,
fruit de la passion) 
Aperol Spritz : Aperol, prosecco, eau gazeuse, orange 
Limoncello Spritz : Limoncello, prosecco, eau gazeuse, citron
Saint Germain Spritz : Liqueur de fleurs de sureau, prosecco, eau gazeuse, menthe 
Sarti Spritz : Liqueur de mangue, passion et orange sanguine, prosecco, eau gazeuse,
menthe

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito : Sober Rhum, menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse 
Virgin Planteur : Sober Rhum, jus façon planteur (ananas, orange, banane, mangue,
citron vert, fruit de la passion) 
Virgin Aperol :  Sober Aperol, eau gazeuse, orange 

Prix nets – Service compris  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Nos cocktails sans alcool sont élaborés avec des Sober Spirit :
sans alcool, sans sucre mais sans faire de compromis sur le goût.

Avec ou sans, selon votre envie !

8€

10€



Boissons sans alcool

SODAS :
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Limonade, Perrier ......................................…....... 33cl  4,50€
Ice Tea, Fanta orange, Orangina, Schweppes .........................................…...... 25cl  4,50€

JUS DE FRUITS : Orange, Pomme, Ananas, Tomate .............................. 20cl   4,00€

SIROPS : Grenadine, Fraise, Citron, Pêche, Menthe, Orgeat ............................... 3,00€

DIABOLO : ......................................................................................................... 4,50€

EAUX MINÉRALES : Evian, Badoit .....................  50cl 4,50€  .................. 1L  6,00€

Prix nets – Service compris  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Bières
Pression Stella (blonde) ........................................ 25cl  4,50€ .......................... 50cl  8,00€

Corona Cero 0.0% .......................................................................................................  5,50€
Bière Artisanale de Provence Fada à l’abricot ............................................................  5,50€
Bière Artisanale de Provence Fada Blanche ................................................................ 5,50€
Bière Artisanale de Provence Fada Triple ........................................................…........ 5,50€

BIÈRES BOUTEILLES (33CL) : 

Pression Fada IPA ................................................ 25cl  4,50€ ........................... 50cl  8,00€



Digestifs

Prix nets – Service compris  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Get 27 .............................4cl  8,00€
Limoncello ......................4cl  8,00€
Amaretto  .........................4cl   8,00€
Calvados ..........................4cl  8,00€

Grappa ..........................4cl 10,00€
Cognac VSOP .................4cl 10,00€
Baileys ........................   4cl  10,00€
Bumbu cream .................4cl  10,00€

Apéritifs
Ricard, Pastis 51 ..................................................................................................  4cl 4,00€
Martini, Campari, Porto rouge  ............................................................................  6cl 6,00€
Kir vin blanc cassis, mûre, fraise ou pêche ......................................................  16cl 6,00€
Kir Prosecco cassis, mûre, fraise ou pêche ...................................................... 12cl 8,00€

Gin (4cl)
Bombay Sapphire .......................... 10,00€
The Gardener - Gin français BIO ... 10,00€
Rhum (4cl)
Bacardi ........................................... 8,00€
Sailor Jerry ..................................... 9,00€
Diplomatico, Don Papa, Bumbu .... 10,00€
Gouverneur XO .............................. 12,00€

Vodka (4cl)
Eristoff .............................................. 8,00€
Whisky (4cl)
JB ...................................................... 8,00€
Bourbon ............................................ 9,00€ 
Chivas, Aberlour .............................. 10,00€
Jack Daniel’s USA ............................ 10,00€
Jack Daniel’s Fire ............................ 10,00€

+1,50€ accompagnement soda
+ 2,50€ accompagnement Red Bull

Prosecco Montel Vini “Extra Dry” DOC   ................ Coupe  7,00€  ...................   75cl  28,00€
Champagne Chassenay d’Arce – brut AOP  ......... Coupe  10,00€ ...................   75cl  60,00€



Prix nets – Service compris  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Vins
ROSÉS :

L’Éléphant Rose Cuvée Maison AOP Côte du Luberon ....... 16cl 6,00€  .......... 75cl 20,00€

Château Rosan Cuvée l’Evidence AOP Côte de Provence BIO ... 16cl 7,00€ ... 75cl 26,00€

Minuty M AOP Côte de Provence  ...................................................................... 75cl 32,00€

BLANCS :

L’Ours Blanc Cuvée Maison AOP Côte du Luberon .......... 16cl 6,00€ ............. 75cl  20,00€

Chardonnay Domaine Clavel IGP Pays d’Oc ...…………….. 16cl 7,00€ ..……...... 75cl 24,00€

Château Rosan Cuvée l’Evidence AOP Côte de Provence BIO ......................... 75cl 26,00€

Réserve Famille Perrin AOP Côte du Rhône .... 16cl 8,00€ … 37,5cl 15,00€ .... 75cl 27,00€

Léos Cuvée Augusta AOP Côte de Provence BIO ............................................. 75cl 32,00€

Chablis Domaine J.M. Brocard AOP  ................................................................ 75cl 42,00€

ROUGES :

La Fourmi Rouge Cuvée Maison AOP Côte du Ventoux ....... 16cl 6,00€ ......... 75cl 20,00€

Château Rosan Cuvée l’Evidence AOP Côte de Provence BIO ......................... 75cl 26,00€

Réserve Famille Perrin AOP Côte du Rhône ..... 16cl 8,00€ ..... 37,5cl 15€ ...... 75cl 27,00€

Cairanne Famille Perrin AOP Côte du Rhône  ................................................... 75cl 30,00€

Domaine Prieuré Borderouge “Rubellis” AOP Corbières BIO .......................... 75cl 32,00€

Château Calvimont Bordeaux Graves AOC ...................................................... 75cl 45,00€

Saint Joseph Les Alexandrins  ........................................................................  75cl 48,00€
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