
MENU DU 25-10-2026

à  € 82.-

Amuse-bouche
-  -  -  -  -  -  -
Petite crème de potiron 

graines de courges salées et son huile
-  -  -  -  -  -  -
Duo de terrines : foie gras d'oie aux truffes 

et terrine de gibiers, maison

ou Ravioles de poissons et homard (faites maison)
nappées d'une sauce aux crustacés

ou Risotto crémeux au vieux Parmesan
à la truffe noire du Périgord

-  -  -  -  -  -  -
Sorbet du jour et son alcool
-  -  -  -  -  -  -
Médaillons de lotte poêlés

sauce légèrement safranée et riz pilaf

ou Suprême de pintade fermière, 
farcie aux pruneaux séchés
jardinière de légumes et pomme purée

ou Filet de biche,  accompagné de spätzles frais,
pomme pochée et chou rouge

-  -  -  -  -  -  -
Crumble tiède aux poires

et sauce au chocolat chaud

ou Choix de fromages affinés
pain gris et beurre d’Isigny  demi-sel

tout changement dans le menu sera facturé d'un supplément


