
                                    

Betterave braisée 
Sel fumé, ricotta, raisin 

- 
Panna cotta de chèvre 

Bœuf séché, menthe, melon 
-

Crabe
Sorbet piquillos, avocat, coriandre 

La carte

Entrées 

FORMULES :

*Prix nets TTC par personne, service compris.(hors boissons)
Nous nous réservons de facturer un droit de couvert de 15€ pour les clients 

qui ne mangent pas, également pour un client absent sans être avertis 4h à l’avance, 

2 plats : 25€ / 3 plats : 32€ / 4 plats 39€

Menu enfant (jusqu’à 10 ans) 2 plats :13€ 3 plats : 18€
*Tout supplément ou changement de garniture: 5€  

Plats

Desserts
Assiette de 3 fromages par la maison Jacquin 

Gelée de vin rouge de Valençay maison  

Araignée de porc   
Gnocchis, sauce moutarde à l’ancienne,

courgette en pickles  
-

Poisson selon arrivage 
Céleri en risotto,noisettes 

-
Linguine 

Crème de poivron, cœur de Burrata 

 

-
 Crème brûlée

Caramel
-

 Pêche blanche 
Kombucha,sorbet pêche,verveine

-
Figues

Mascarpone,biscuit imbibé au chocolat 
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