FORMULES :
2 plats: 25€/ 3 plats : 32€ / 4 plats 39€ A

Menu enfant (jusqu’a 10 ans) 2 plats :13€ 3 plats : 18€ “=¢
*Tout supplément ou changement de garniture: 5€

Erlrées

CEuf parfait
Champignon, miso, feves de soja
Patate douce rétie
Fromage blanc aux herbes fraiches, amandes

Saumon fumé maison
Condiment citron confit,gingembre, brioche toastée

Pty

Sot-l'y-laisse
Pruneau, chou vert, lard
Echalote en pickles

Poisson selon arrivage
Risotto a la bisque de crustacés, poivre salé

des cbtes ﬁ

Butternut
Sauce gorgonzola, cro(itons au beurre

Wesserly

Assiette de 3 fromages par la maison Jacquin
Gelée de vin rouge de Valencay maison

Créme br(ilée
Cacahuéte
Profiterole
Glace Vanille, chocolat chaud
Pomme au four
Beurre d’érable, cidre, sablé chataigne

*Prix nets TTC par personne, service compris.(hors boissons)
Nous nous réservons de facturer un droit de couvert de 15€ pour les clients
qui ne mangent pas, également pour un client absent sans étre avertis 4h a I'avance,
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