LE SOIR

- on partage

“A deux ou a dix, on picore, on tringue, on recommence.”

Lec Acciettec qui raccemblent

Eufs mollets croustillants (x2) ...
Panure aux herbes, poélée de champignons,
émulsion mascarpone au café et ail fumé

Poireau, vinaigrette asiatique .
Créme d’ail, chips de vert de poireau, pickles
de graines de moutarde

Couteauxsnackés .
Sauce au yuzu, kumquat, oignons frits

Gougéresauparmesan(x3)
Siphon fromager, chips de jambon Serrano

Terrine de porc et canard au citron confit _____
Pain grillé

Cromesquis de canard confit (x3) ......._.._____.
Comté, noisettes, jus corsé, sauce yaourt
citronnée

Sticks d’aubergine panés ...__._________________
Sauce crémeuse basilic et citron confit

13€ Hot-dog de veau effiloché 14€
Comté affiné, chou rouge, oignons frits, créme
citronnée a lail fumé, pickles

10€ FritesdeTonton ... 7€

Sauce Tonton Gibon

Camembert d’lsigny roti ... 11€/19€
14€ Figues réties, miel, noisettes, pain grillé =™ €
9€ 6“\/;9 0{’“‘1 P/at?

Potimarron rétiaumiel ... 17€
11€ Yaourt grec a lail fumé et citron confit,

zaatar, noisettes torréfiées

13€ Saucisseaucouteau 18€
Purée de pommes de terre a la Savora,
champignons, jus de viande & oignons frits

9€ Saint-Jacques snackées 23€
Risotto de légumes de saison, beurre blanc,
pickles de coing

Sélection de charcuteries & fromages,

également disponible en 100 % charcuterie ou 100 % fromage

(a planche mixte 22¢

au fil des saison




(ec groccec piécec de Tonton

A poser au milieu de la table

85€ 80€
Cote de boeuf T-Bone de veau
Boeuf francais, Veau du Limousin,
sélection de notre boucher élevé sur paille
(1,2kg - pour env 2 personnes) (1,2kg - pour env 2 personnes)

Servies avec frites et salade, >
sauce béarnaise & chimichurri

\
= Pour les petite cinges

i@ Pouletpanémaison ... 11€

Frites et sauce Tonton Gibon

(ec Gourmandicec
[ Parce gu’il reste toyjours une petite place

\'\'

Rizaulaitauxagrumes ... . 9€
Vanille, caramel aux agrumes, zestes de citron

Chocolat, menthe & féve tonka --- .- 10€
Ganache chocolat, granité menthe, espuma féve tonka & streusel
chocolat

Tarte tatin a la poire
Granité vanille




A BOIRE

Vins, biéres & cocktails

Q) sreres PrecsTON

Y VINS AU VERRE

1S¢l
BLANCS
Chardonnay . Opulence . Pays d’Oc 6€
Viognier . Les Demoiselles . Languedoc 7€
255/ 500/ Chenin . Rock M'Roll.. Loire 7€
BLONDE 4€ 7,5€ ROUGE
Blonde de luxe Pinot Noir . Osmose . Pays d’'Oc 6€
IPA 5€ 8,5€ Gamay . Liberty of Burgundy . Bourgogne 7€
L] Aramon - Cinsault . Gros Grain . Languedoc 8€
renache - Syrah . Ascair. Cétes du Rhéne
NEIPA 5€ 9€ Grenache - Syrah . Ascair . Cétes du Rh6 8€
Hazy Jet
BIERE DU MOMENT . ROSE
“La surprise de Tonton”
Le Gris . Santini . Corse . Grenache-Cinsault 7€
L , SIGNATURES
4¢l d’alcool
CLASSIQUES LeCapucin 12€
3 Rhum, coriandre, fleur de sureau, citron vert, yuzu
Sepritz 10€
Orange amer / fleur de sureau / citron bergamote LeOuistiti ... 12€
/ passion rosa Gin, basilic, citron vert, eau pétillante
Mules ... . 10€
Moscow (vodka) / London (gin) / Caribbean (rhum) //
MOJItO oo 10€ SANS ALcCooL
G T O Gl —— 10€ VSt e 8¢
Caipi oo 10€
Pifia Colada ... 10€ rain Mot 8¢
Cubalibre . 10€ VirginColada ... 8¢

T'Punch ... .. .. 8€



| LA CAVE

Les bouteilles gu’on aime

LES BLANCS

(ES ROVGES

Pays d'Oc - Opulence - 6€/27€ Pays d'Oc - Osmose - 6€/27€
Chardonnay Pinot Noir
Languedoc - Les Demoiselles de Rochefort- 7€ /29€ Bourgogne - Liberty of Burgundy - 7€/ 32€
Vignerons du Castelas - Viognier Maison Marigny - Gamay
Loire - Rock M'Roll - 7€/ 32€ Languedoc - Gros Grain - 8€/36€
Chéteau de la Mulonniere - Chenin Blanc Domaine Vila Voltaire - Aramon-Cinsault
Cotes de Gascogne Moelleux - Domaine de 32€ Cétes du Rhéne Villages - Ascair Rouge 8€/36€
Maubert - Gros Manseng - Sud-Ouest Maison Marigny - Grenache-Syrah - Rhéne
Céte du Rhéne - Ascair Blanc - 36€ Chiroubles - Cadole - 39€
Maison Marigny - Marsanne-Roussanne Domaine Cadole - Gamay - Beaujolais
Macon-Villages - Cuvée Tradition - 39€ Chinon - Le Haut Midi - 45€
Domaine Nancelle - Chardonnay - Bourgogne Domaine du Petit Bondieu - Cabernet Franc - Loire
Hautes-Cotes de Nuits - Cuvée Tradition - 44€ Graves - Chateau Carbon 2019 - 47€
Maison Maufoux - Chardonnay - Bourgogne Merlot-Cabernet Sauvignon - Bordeaux
Pouilly-Fumé - Cuvée Tradition - 49€ Hautes-Cétes de Nuits - Cuvée Tradition - 49€
Domaine Maltaverne - Sauvignon Blanc - Loire Maison Maufoux - Pinot Noir - Bourgogne
Sancerre - Cuvée Homard - 52€ Crozes-Hermitage - Cuvée Thalie - 52€
Reverdy Cornu - Sauvignon Blanc - Loire Domaine des Lises - Syrah - Rhéne
Saint-Joseph - Emisphére - Domaine Boissonnet - 62€ Givry - Cuvée Tradition - Domaine Nancelle - 68€
Marsanne-Roussanne - Rhone Pinot Noir - Bourgogne
S ROSES

Le Gris - Santini - 7€/32€

Corse Promosso - Montelvini - 7€/ 36€

Diamant - Domaine Beaumel -  37€ e

Céte de Provence Champagne - Delaplace - 69€

Brut



LES SOFTS

Du frais et du réconfort

SOFTS

LES CLASSIQUES (ES FRAIS
Coca-Cola (33cl) 4,5€ Jus de fruits (25cl) - Patrick Font 6,5¢€
, (Orange, pomme, abricot, ananas, tomate)

Coca-Cola Zéro (33cl) 4,5€

Kombucha Archipel (33cl) 6,5€
Orangina (25cl) 4,5€

Biére Sans Alcool (33cl) - Corona 0% 6,5€
Fuze Tea (25cl) 4,5€

Cidre Sans Alcool (33cl) 6,5€

Tonic La French (25cl) - La French  5€

—
FAIT MAISON

Ginger Beer (25cl) - La French 5€

-

Limonade Artisanale (33cl) - Voila 5€
Citronnade maison 5€

Thé glacé maison 5€

EAUX
Vittel (25cl) 3,5€ BOIQQONQ C'HA UDeg

Perrier (33cl) 4,5€ ,
Espresso / Allongé 2,3€
Vittel (1L) 6€
Noisette 2,7€
San Pellegrino (1L) 6€
Double Espresso 4€
Café Créme 4,5€
Cappuccino 5,5€

Thé / Infusion 5€




POUR COMMENCER...
OU FINIR

. . . ‘
Le petit verre gui va bien S
Ricard 4€ DIGEOQ
Martini Blanc / Rouge 5,5€
Suze 5.5€ Whisky - Jack Daniel’s 9€
(e iy e 6€ Whisky - Bulleit Bourbon 10€

Whisky - Laphroiag 10 ans 11€

: Rhum - Don Papa Baroko 10€

/ Rhum - Clément VSOP 11€
(ﬂ Baileys 7€
Menthe pastille 7€

Limoncello - Giffard 7€

Cognac - ABK6 VSOP 11€

Armagnac - Janneau VSOP 10€

Calvados - Pére Magloire 9€
Chartreuse 11€
Poire Williams Vedrenne 9€
Vieille Prune Vedrenne 9€
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