Beurre fermier a la fleur de sel 2,5€
Poireau confit mimosa / creme fumée 7€
Huitres de Quiberon N°3 / pommes / gelée vinaigre de cidre 8 €
Ravioles maison au boeuf bio en bourguignon / eau de tomate n€
Terrine de campagne marbrée au nori / pickles 6,5€
St jacques de plongée Welga / poire / chataignes / émulsion beurre 12 €

noisette & citron

Saussice aux herbes / purée / mesclun asiatique / pickles de moutarde 18 €

Creme de courge / falafels / fromage frais de vache / graines de courge et 15 5 ¢
noisettes / huile épicée ’

Poisson (selon la péche) / céléri / condiment sarrasin / jus de 027 £
volaille perlé au céléri branche - pommes

Fromages du coin 8€
Café / digestif / madeleine (+2€ Chartreuse) 85¢€
Tarte Mont-blanc revisitée 9€
Moelleux a la chataigne / poire / nuage de barde de Saint jacques 10 €

NOS PLATS SONT ELABORES AVEC DES
PIIODIIITS FIHIIS DE SAISON ET NOTRE

CARYE

IIGE REGULIEREMENT

N IIESITEZ PAS NOUS GONSULTER
POUR LA LISTE DES ALLERGENES



	POUR COMMENCER
	midi et soir
	2,5 €
	7 €
	8 €
	11 €
	6,5€
	12 €
	18 €
	15,5 €
	23 €
	ET PLUS SI AFFINITÉS
	8 €
	8,5 €
	9 €
	10 €
	nos plats  sont elaborés avec des produits frais, de saison et notre carte change régulierement . n’hesitez pas a nous consulter pour la liste des allergenes



