BOISSONS
Cafeé

Espresso / allongé
Americano / double / noisette

Cortado
Filtre du jour

@ V60
Demandez-nous
Cappuccino
Flat white (2 shots)
Moka

Latte (2 shots)
Dirty chai latte
Pumpkin latte
@ Latte sirop d’érable & fleur de sel

Latte signature
Lait concentré et sirop de vanille

Boissons fraiches

Orange pressée

Jus purifiant
Epinard - comcombre - pomme -
citron

Jus énergisant
Carotte - gingembre - pomme -
citron

¥ |ce tea maison

Thé Mauricien a la vanille - citron
Maté El Tony 33cl

Limonade Lorina 33c/

Ginger beer UMA 33cl

Eau plate 75c/

Eau pétillante 75¢/

Biére sans alcool 33c/
Blonde - blanche - IPA
(La Brasserie Parallele)

Suivez-nous !
@double_deux_
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Sans café

Babyccino
® Thé mauricien a la vanille
Chai latte
Thé vert
Thé earl grey
Infusion
Chocolat chaud
Spicy chocolat chaud
Matcha latte

Matcha sirop d’érable & fleur de sel

¥ Matcha signature
Sirop maison au thé earl grey

Ube latte
Golden latte
Sésame latte
Pumpkin latte

Alcool

Vin au verre 14cl
Blanc (Riesling)
Rouge (Pinot Noir)
Orange

Biere artisanale BAPBAP 33c/
Blonde - IPA

Cidre brut Appie 33c/
@ Cocktails : Mimosa / Bellini

Extras

Sirop
Vanille - caramel - thé earl grey -
noisette

Shot
Café - matcha - ube

Sans supplément

Lait végétal
Avoine Oatly - coco - demi-écrémé
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FOOD

Granola maison 10.5
Yaourt grec, banane, sauce maison au chocolat noir
Chia pudding 8
Lait de coco, mangue fraiche

¥ Pancake sucré Double Deux 125
Poire pochée a la vanille, créeme chantilly, pistaches
Brioche signature 9
Caramel au beurre salé, creme chantilly, noisettes
Cake 4.5
Cookie 3.5
Avocado toast 145

Pain toasté, avocat citronné, ceuf mollet, féta, pickles de carottes, grenade,
mesclun

Extra ceuf +3

Extra saumon - extra bacon +4

¥ Focaccia sandwich 16
Epaule d'agneau confite cuite avec ses petits légumes, focaccia maison,
ketchup maison aux poivrons, mesclun

Toast du moment 14.5
Demandez-nous
Pancake salé Double Deux 15

Mousse de feta, carottes roties, pesto de fanes de carottes, graines de courge
Au choix bacon ou avocat

Bagel Saumon 15
Bagel brioché maison, cream cheese, ciboulette, saumon fumé, pickles de

concombre, ceuf au plat, mesclun

Extra avocat +2

Bagel brioché 14
Bagel brioché maison, chutney de tomate, ceuf au plat

Au choix bacon ou avocat

Extra bacon & avocat +2

@ Mijoté Mauricien au poulet 16
Patate douce, aubergine, curry mauricien, poireaux, oignons, pickles de
concombre, coriandre fraiche (disponible en version vegé)

CEufs a la turque 13.5
CEufs mollets, yaourt grec, beurre noisette au paprika fumé et piment d’Espelette,
choux kale, herbes fraiches, pickles de concombre, pain grillé

Suppléments
CEuf +3 Saumon +4 Halloumi +4 Pain sans gluten +2.5
Avocat +3 Bacon +4 Feta +3

MENU DU JOUR (DU LUNDI AU VENDREDI)

Plat du jour 14.90
Entrée + plat / plat + dessert 18.20
Entrée + plat + dessert 20.80

Allergies ou intolérances : merci d’en informer notre équipe lors de la commande.
Les cheques ne sont pas acceptés.Tous les prix sont affichés en euros.Taxes et service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



DRINKS
Coffee

Espresso / long black
Americano / double / noisette
Cortado

Filter of the Day

@ V60 coffee
Ask us

Cappuccino
Flat white (2 shots)
Moka
Latte (2 shots)
Dirty chai latte
Pumpkin latte
@ Maple syrup & sea salt latte

Signature latte
Condensed milk & vanilla syrup

Cold drinks

Fresh orange juice

Detox juice
Spinach - cucumber - apple - lime

Energizing juice
Carrot - ginger - apple - lime

¥ Homemade Iced tea
Mauritian vanille tea - lime

El Tony Mate 33c/
Lorina lemonade 33c/
UMA ginger beer 33cl
Still water 75¢l
Sparkling water 75c/

Non-alcoholic beer 33c/
Blonde - white - IPA
(La Brasserie Parallele)

Follow us !
@double_deux_

2.5
3.5

8/10

5.5

6.5
6.5
6.5
6.5

(o)) INe)INe)Ne) INe))

Non coffee

Babyccino

@ Mauritian vanilla tea
Chai latte
Green tea
Earl grey tea
Infusion
Hot chocolate
Spicy hot chocolate
Matcha latte
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8H30-16H
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Maple syrup & sea salt matcha latte 6.5

¥ Signature matcha
Homemade Earl Grey tea syrup

Ube latte
Golden latte
Sésame latte
Pumpkin latte

Alcohol

Glass of wine 14c/
White (Riesling)
Red (Pinot Noir)
Orange

BAPBAP craft beer 33c/
Blonde - IPA

Appie dry cider 33c/
¥ Cocktails : Mimosa / Bellini

Extras

Sirop
Vanilla - caramel - earl grey tea -
hazelnut

Shot
Café - matcha - ube

No extra charge
Plant-based milk
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QOatly oat milk - coconut - semi-skimmed



FOOD

Homemade Granola 10.5
Greek yogurt, banana, homemade chocolate sauce
Chia pudding 8
Coconut milk, fresh mango

¥ Sweet Double Deux Pancakes 12.5
Vanilla-poached pear, whipped cream, pistachios
Signature Brioche 9
Salted butter caramel sauce, whipped cream, hazelnuts
Cake 4.5
Cookie 3.5
Avocado toast 14.5

Toasted bread, lemon-seasoned avocado, soft-boiled egg, feta, carrot pickles,
pomegranate, mixed greens

Extra egg +3

Extra salmon - extra bacon +4

¥ Focaccia sandwich 16
Slow-cooked lamb, seasonal vegetables, homemade focaccia, homemade bell
pepper ketchup, mixed greens

Seasonal toast 14.5
Ask us about our seasonal creation
Savoury Double Deux Pancakes 15

Whipped feta cream, roasted carrots, carrot-greens pesto, pumpkin seeds
Choice of bacon or avocado

Salmon Bagel 15
Homemade brioche bagel, cream cheese, chives, smoked salmon, cucumber

pickles, fried egg, mixed greens

Extra avocat +2

Brioche Bagel 14
Homemade brioche bagel, tomato chutney, fried egg

Choice of bacon or avocado

Extra bacon + avocado +2

@ Mauritian chicken stew 16
Sweet potato, eggplant, Mauritian curry, leeks, onions, cucumber pickles, fresh
coriander (Also available as a vegetarian option)

Turkish eggs 13.5
Soft-boiled eggs, Greek yogurt, smoked paprika & Espelette pepper brown butter,
kale, fresh herbs, cucumber pickles, toasted bread

Extras
Egg +3 Salmon +4 Halloumi +4 Gluten free bread +2.5
Avocado +3 Bacon +4 Feta +3

DAILY MENU (MONDAY TO FRIDAY)

Dish of the day 14.90
Starter + main course / main course + dessert 18.20
Starter + main course + dessert 20.80

Allergies or intolerances : Please inform our team of any allergies or intolerances when ordering.
We do not accept cheques. All prices are in euros. Taxes and service included.
Excessive alcohol consumption is dangerous to your health. Please drink responsibly.



