La Terrasse de Saint-Nom

Vous propose son

ya

/’/le/uo &‘ DW ()

(*) du lundi au vendredi - Prix variables selon l'ardoise

FEntrée ou dessert du jour

Plat du jour ou Pizza (Reine, Marguerite)

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande
Prix nets en euros



Cocktaill

Daiquiri 9,00
Rhum blanc (4 cl), jus de citron vert (2 cl), sucre roux

Mojito 9.00
Rhum Havana (5 cl), eau pétillante (5 cl), jus de citron vert (2 cl), sucre roux, menthe fraiche

Pina Colada 9,00
Rhum blanc (4 cl), Malibu (2 cl), jus d’ananas (6 cl)

Margarita 9,00

equila (4 cl), Triple Sec (2 cl), jus de citron vert (1 ¢l)

Bloody Mary 9,50
Jus de tomate (7 cl), Vodka (4 cl), jus de citron (1 cl), sel de céleri, Worcester Sauce, Tabasco

Gin Tonic 12,00
Gin (4 cl), Schweppes tonic

Negroni 12,00
Gin (3 cl), Martini Rouge (3 cl), Campari (3 ¢l)

Bellini 12,00
C w/I(lfII[)(lgn(’ (8 cl), purée de péche blanc (4 cl)

Mojito Ro Hy 12,00
H/Ium avana (5 cl), champagne (5 cl), jus de citron vert (2 cl), sucre roux, menthe fraiche

Vlrgln Mojito 9,00
Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, eau pétillante

Solo Mio 9,00
Jus d’orange, jus d’ananas, nectar d’abricot, framboises fraiches, sirop de vanille

Aperol f)rztz 9,00
Aperol (5 cl), Prosecco (6 cl), eau pétillante (2 cl), orange

Limoncello Spritz 9,00
Limoncello (5 cl), Prosecco (6 cl), eau pétillante (2 cl), citron jaune

Hugo Spritz 9,00
Ligueur de fleur de sureau (5 cl), Prosecco (6 cl), eau pétillante (2 cl), citron vert

Saint-Germain Spritz 9,00
Liqueur de Saint-Germain (5 cl), Prosecco (0 cl), eau pétillante (2 cl), citron vert

Lillet Spritz 9,00

Lillet rouge (5 cl), Prosecco (6 cl), eau petillante (2 cl), citron vert

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros



Apéri

Kir (creme de cassis ou framboise ou péche) - 12 ¢l 4,50
Martini Rouge ou Bianco 5 cl 4,50
Campari, Suze, Salers 5 cl 5,00
Porto ou Lillet (rouge ou blanc), Muscat de Rivesaltes 7 cl 0,00
Ricard ou Pastis 51 2/ 5,00
Perroquet  Apéritif anisé (2 cl), sirop de menthe 2,00
Tomate — Apériiif anisé (2 cl), sirop de grenadine 5,00
Mauresque — Apéritf anisé (2 cl), sirop d'orgeat 2,00
Américano Campari (2 cl), Martini rouge (2 cl), Martini Fxtra-dry 2cl), orange 8,00

[Bieres

Pression 25 ¢l 50 el
Tuborg 4,50 7,30
Grimbergen Blonde (biere d’Abbaye) 14,80 7.80
Demory IPA 4,80 7,80

Bouteilles
Desperados, Corona (33 cl) 4,90
Corona 0 (33 cl) 4,90

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros



Entrées

(Lufs bio mayonnaise 5,50
(Luf poché sur toast de champignons et lard croustillant 7,50
Salade de pommes de terre tiedes, vinaigrette maison 3,50
Paté basque, pain toasté 0,50
Les sardines de Pont-Aven, beurre et pain toasté 12,50
A trute @f&
Croque-Monsieur, pousses d'épinards 12,50
Croque-Madame, pousses d’épinards 13,50
Planche « Gourmet » charcuteries et fromages, 19,50

Jambon de Parme, saucisson sec, jambon blanc aux herbes, Saint-Nectaire,
Chevre fermier, Cantal, pain au levain toasté et beurre

Assiette de saumon mariné, sauce Gravlax, pain toasté 18,50

Assrette de jc’lm])OH de Parme, pain toasté et beurre 16,50

César 16,00
Romaine, filet de poulet croustillant, tomates cerises, crotitons, parmesan, sauce César

Luteéce 15,00

Salade mélangeée, l-mmental, jambon blanc aux herbes, ceuf dur, tomates cerises,
vinaigrette parisienne

Quercy 15,00
Pousses d’épinards, bricks de chevre fermier, cerneaux de notr, lanieres de carottes,
cranberries, vinaigrette au miel

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros



[ites

Gnocchi Romana (fior di latte, sauce tomate, tomates cerises, parmesan) 16,00
Lasagne de beeuf, roquetie et parmesan 16,50
Fusilli Végétéll’ié‘l? (légumes, pistou de roquette) 16,00
Gratin de grosses coquillettes aujambon et parmesan 17,50

Lrissons

Pavé de saumon frais oapeur aur 5 baies, l[égumes de saison 21,50
Filet de bar croustillant, purée de pommes de terre 23,00
Escalope de volaille crousiillante fagon Milanaise, légumes de saison 19,50
Supréme de volaille i la Normande, riz basmat 20,50
Conlit de canard, pommes sautées 21,50
Escalope de veau i la Saliimbocea, Jus corsé, riz basmati 21,50
Entrecote de boeul, sauce au choir (béarnaise, poivre ou échalotes), frites 28,50
Bavette aux échalotes, pommes sautées 21,50
Tartare de boeuliraditionnel, frites et salade 19,50
Cheeseburger au Cantal, fiites et salade 17,50
Saucisse au couteau, purée de pommes de terre 16,50

Grarniture mentacre (se)

Frites Maison Pommes sautées
Salade mélangée Purée de pommes de terre
Légumes de saison Riz basmati
Origine des viandes : France et U.E.

Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros



Fiszas fy&f ()

Marguerite
Sauce tomate, fior di latte, parmesan et olives

Napolitaine

Sauce tomate, anchois salés, capres, olives noires et otgnons rouges

Méditerranéenne
Sauce tomate, fior di latte, thon, ceuf, tomates cerises, olives noires et pistou de roquette

/ 4
Spéciale Terrasse
Sauce tomate, fior di latte, tomates cerises, mascarpone, roquette et pistou de roquette

Reine
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc aux herbes et champignons

Casa
Sauce tomate, fior di latte, orgnons, poivron, oeuf, merguez, olives

Quatre Saisons
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc aux herbes, courgettes, artichaut,
champignons et roquette

Romaine
Sauce tomate, fior di latte, filet de poulet pané, tomates cerises, roquette et parmesan

Campagnarde

Sauce tomate, fior di latte, lardons, oeuf et saucisse piquante

Chausson italien
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc aux herbes, ceuf et olives notres

Parmesane

Printaniere
Sauce tomate, fior di latte, tomates confites, courgette, artichaut, roquette et

])I.SZ()H/ de 7’()(]116’[[(),
Fiezas B M ()
« 12 »

Creme fraiche, fior di latte, Gorgonzola, cerneaux de noix, jambon blanc aux herbes,
miel et roquette

Montagnarde
Creme fraiche, fior di latte, Reblochon, pommes de terre, lardons et otgnon rouge

Scandinave
Creme fraiche, fior di latte, saumon frais, mascarpone, courgettes, baies roses, aneth

Fromagissime
Creme fraiche, fior di latte, Gorgonzola, mascarpone, Fontina, roquette

Bergere au Miel

Creme fraiche, fior di latte, chevre et chevre frais, miel et roquette

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros
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[ es el [Desserts

Fromage au choix (Canial ou Saint-Nectaire ou cheore fermier), beurre 7,50
Ardoise de fl‘OIHélg@S (Cantal, Saint-Nectaire, chevre fermier), beurre 12,50
Tiramisu 7,50
Crumble aux fruits de saison 7,90
Panacotta au coulis de fruits rouges 7,00
Mousse au chocolat noir 7,00
Creme caramel 7,50
Calé ou Thé gourmand 8,50
Calé Allogatlo 2 boules de glace vanille et café renversé) 8,50
Pizzetta au Nutella i pariager ... ou pas 9,50
Glaces ou Sorbets(1/2/3 boules) 3/6/8

Vanille / Café / Caramel fleur de sel / Noix de coco / Rhum-raisins
Ananas / Cassis / FFruit de la Passion / Poire / FF'raise / f'ramboise / Citron Vert / Pomme verte

Calé ou Chocolat Liégeois 7,50
Coupe Amarena 7,50
Colonel jsorbet citron et Vodka) 8,590
Limoncello sorbet citron et Limoncello) 8,590
Poire Williams (sorbet poire et alcool de poire) 8,00
Normande (sorbet pomme verte et Calvados) 8,50
Pen & Je BIT‘)/’S (Cookie Dough, Vanilla Pecan Brittle, Chocolate Fudge Brownie) 3,80
Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros



Cuarte é Vius

Verre (12 ¢l) 25 cl
Blanc
Chardonnay 1.C.P. - Pays d’Oc 4.20 8.00
Cote de Provence A.0.P. - Chéteau - La Martinette i 0,50 13,50
Quincy A.0.C.- Philippe Portier 7,50 15,50

P OLII']l}/ fumé A.0.C - De Ladoucette

Sancerre A.O.P. - Cuvée du Domaine - Domaine des Chasseignes
Crozes-Hermi lage - 1600 - Domaine Laurent Veyrat

Rouge

Cote de Provence A.0.P. - Rollier — La Martinette al 4,90 10,00
Cote du Rhone A.0.P. - Un coup de dés Jamais 4,90 10,00

n’abolira le hasard - Chéteau de Monifrin ®

LanguedocA.0.P. - Les Darons 5,30 10.50
Brouilly A.0.C.— Chateau des Tours

Chateau Haut Selve - Graves A.0.P. ®

Les Demoiselles de Larrivet Haut-Brion - Pessac-1.éognan

Rosé

Provence  La Demoiselle sans Gene al 4,20 8,00
Cote de Provence A.0.P. - Chateau - la Martinette a 0,50 13,50

Bullos

Coupe (12 cl)

Prosecco 6,00
Cbampagne Henrior — Brut souverain 12,00
Cbampagne — Malard — Extra-Brut a
Kir Royal 12,00
Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergénes sur demande

Prix nets en euros
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Boissons ﬁ%

Fau minérale plaie ou gazeuse (50 cl)
Fau minérale plae ou gazeuse (100 cl)
Fau minérale plaie ou gazeuse (25 cl)

Diabolo (limonade et sirop) (25 cl)

Sodas (Coca Cola, Coca Zero) (33 cl)

Sodas (Schweppes, Fanta, Sprite, Orangina, Fuze Tea Péche) (25 cl)
SI'I’Op a leau (Grenadine, péche, menthe, citron, fraise) (25¢l)

Verre de leS de Pomme ou poire pur jus de la Ferme d’Ancoigny (25 cl)
Jus de fruits et nectars (Ananas, Tomate, Orange, Abricot) (25 cl)
Fruits frais ])I“CSSéS (pamplemousse ou orange ou citron)

Cocktail de fruits pressés

Loissons CM

Calé expresso, décaléiné

Thé glacé

Double calé expresso, décaléiné

Calé ex, (Presso allonge

Calé noisette

Calé créeme, chocolat (lait ou boisson i l'avoine)
Calé, chocolat viennois

Cappuccino

Thé ou infusion

Pot de lait ou boisson a I'avoine chaud ou froid

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros
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Mé‘&f (4 cl)

J&B

Clan Campbell
Bulleit 95 RYE
Jack Daniel’s
Talisker

Lagavulin

Oban

[igeste/s s:0)

Disaronno Amaretto
Cognac Hennessy

Calvados Chateau du Breuil
Gin

Get 27

Grand Marnier

Cointreau

Fernet Branca

Limoncello
Alcools blancs

Poire Williams ou Mirabelle ou Vieille Prune

Origine des viandes : France et U.E.
Liste des allergenes sur demande

Prix nets en euros
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