
VOTRE ÉVÉNEMENT À 



LôINSTITUTIONPARISIENNE DE

LA PLACE DES TERNES

Le décor élégant et lumineux de La

Lorraine offre un cadre raffiné à vos

réceptions, dîner et déjeuners.

Idéalement situé place des Ternes et à

deux pas de la place de lôEtoile,vous

découvrirez un établissement avec une

cuisine raffinée, vous proposant lôundes

plus vastes bancs de fruits de mer de Paris.

PRÉSENTATION



VOTRE ESPACE

SALON ETAGE SUPERFICIE BANQUET COCKTAIL PRIVATISABLE LUMIERE CLIMATISATION

ESPACE
ROTONDE

RDC - 55 - NON OUI OUI



MENU ETOILE

40.45ú HT ï45ú TTC 
Entrée-Plat-Dessert

{ ENTRÉES }
Pressé de chèvre frais, tapenade et basilic

ou Assiette de légumes grillés

ou Pâté en croute de canard au foie gras et pistache

{ PLATS }
Escalope de saumon grillée, beurre blanc, niçoise de légumes

ouPavé de Rumsteak, sauce au poivre, frites fraiches

ouSuprême de volaille jaune, poêlée de légumes 

{ DESSERTS }
Crème brûlée à la vanille Bourbon

ou Caprice chocolat Saint Domingue

ou Mousse au chocolat blanc, coulis exotique, 

{ BOISSONS }
Muscadet Sèvre et Maine "Les Barboires" Blanc ou Graves château Chanteloiseaurouge

(1 bouteille pour 3 personnes)

Eau minérale plate et gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) 

Café Lavazza& mignardises

LES MENUS



MENU PLEYEL

53.41ú HT ï60ú TTC
Apéritif-Entrée-Plat -Dessert 

{ APÉRITIF }

Cocktail La Belle Lorraine
(vin pétillant, sirop de fraise, eau gazeuse et feuille de menthe)

{ ENTRÉES }

Croquante de haricots verts frais, vinaigrette à la moutarde aux brisures de truffe noire 

et copeaux de Parmesan

ouRillette de saumon frais au citron vert

ouFraîcheur de tourteaux, citron vert, rémoulade de légumes 

{ PLATS }

Filet de daurade royale doré à la plancha, écrasé de pommes de terre et petits légumes, roquette et beurre safrané

ouOnglet de bïuf, sauce b®arnaise, frites maison

ouFilet de canette, polenta crémeuse et jus corsé

{ DESSERTS }

Tarte au chocolat Guanaja

ou Paris Brest

ouTarte citron meringuée

{ BOISSONS }

Muscadet Sèvre et Maine "Les Barboires" Blanc ou Graves château Chanteloiseaurouge

(1 bouteille pour 3 personnes )

Eau minérale plate et gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) 

Café Lavazza& mignardises

LES MENUS



MENU LORRAINE

71.21ú HT ï80.00ú TTC
Apéritif-Entrée-Plat-Fromage-Dessert

{ APÉRITIF }

Coupe de Champagne (12 cl)

{ ENTRÉES }

Tartare de thon, coriandre et citron vert

ouSaumon fum® dõEcosse Bio, cr¯me de ciboulette, blini maison

ouFoie gras de canard maison mi-cuit en terrine ¨ lõArmagnac, chutney de fruits du moment

{ PLATS }

Filet de bar, niçoise de légumes au beurre blanc safrané

ouM®daillon de veau, jus dõestragon, po°l®e de l®gumes

ouPav® de cabillaud r¹ti au champagne et fricass® de l®gumes dõhiver

{ DESSERTS }

Soufflé chaud au Grand Marnier

ouMinestrone de fruits exotiques

ouMille-feuille traditionnel

{ BOISSONS }

Macon-Villages Joseph Drouhin ou Bordeaux les hauts de la Gaffelière(1 bouteille pour 3 personnes) 

Eau minérale plate et gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) 

Café Lavazza& mignardises

LES MENUS



SUPPLÉMENTS

Café/Thééééééééééééééééééééééééééééé.ééé.2.50û

Coupede Champagne(12cl)éééé...éééééééééééééé..é..éé.....9.70û

Apéritif Maisonééééééé...ééééééé.éééééééé...éééé......5,00û

Amuse-bouche(3 canapés/ personne)éééééééééééééé...ééééé8,00û

BouteilledõeauMinéraleou Gazeuse(100cl)..éééééééééééé...éééé.6,60û

Assiettede fromagesééééé.éééééééééééééé...ééééé.........8,00û

NOS CONDITIONS

Å Un choix unique pour lôensemble des convives est requis : m°me entr®e, m°me plat et m°me dessert.

Å Nos menus sôadaptent aux diff®rents r®gimes alimentaires et allergies.

Å Nous vous informons que la composition des menus est donn®e ¨ titre indicatif et peut changer 

à tout moment sans préavis.

Å Nos prix de vente sont TTC et le service compris. 

Pour toute réservation de plus de 40 personnes :

Å Des conditions tarifaires sp®cifiques peuvent sôappliquer, pour plus de d®tails merci de contacter 

le service commercial.

INFORMATIONS


