LES BULLES DU LIVIN

Champagne
D E Uz S A
AY - FRANCE Paul Berthelot 11,00 70,00
Deutz Brut 13,00 85,00
«R» de Ruinart 15,00 95,00
Prosecco DOP 7,50 39,00
4 \ 4 4 4 A A \
BIERES PRESSION
25¢l 50l 251
Maes Blonde de Belgique 5° 4,60 8,30 41,00
Affligem Blonde d’Abbaye 6.7° 520 940 47,00
Lagunitas IPA USA 6.7° 5,50 10,00 49,00
Witte Lambic Mort Subite 5.4° 5,80 10,60 52,00
La coupe 12 cl Pelican 580 10,60 52,00
Ciney Blonde 7° Belgique 5,50 10,00 49,00
13 ,00 Sl Desperados 550 10,00 49,00
Picon Biere 7,00 13,00
E &UX Rﬂi@&g 50cl 6,50 100l 7,50 Chateldon 758,00
* W
BLANCS s s0d 75 cl
Chardonnay VPC D’OC 5,50 18,00 27,00
Viognier VDP D’OC Delas 6,50 21,80 32,00
Tariquet 1e Grives IGP Cotes de Gascogne 6,80 22,60 33,00
Pouilly Fumé AOC Les Chaumes 7,70 25,20 38,00
Chablis AOC La Chablisienne 8,50 28,40 42,00
ROSES
Meéditerranée IGP La Croix Peyrassol 5,50 18,00 27,00
Cotes de Provence AOP Lou Peyrassol 6,50 21,80 32,00
Cotes de Provence AOP Les Commandeurs Peyrassol 7,90 26,00 39,00
ROUGES
Bordeaux AOC Chateau Puy Labordes A0 18,00 2400
Cotes du Rhone AOC Delas 6,50 21,80 32,00
Brouilly AOC Jambon Peére et Fils 6,50 21,80 32,00
St Nicolas de Bourgueil AOP  Le Puy Bel Abord 6,00 19,80 29,50
St Georges St-Emilion AOC Chateau Macquin 720 24,00 35,00
St Joseph AOC Delas - Les Challeys 8,80 29,20 43,00
Irancy AOC William Charriat 8,80 29,20 43,00
Santenay 1° cru Claude Nouveau 62,00

L’Etablissement décline toute responsabilité des objets perdus méme si par délicatesse le personnel vous a aidé a les déposer.

Dans tous les cas, ceux-ci restent sous votre responsabilité et surveillance. Photos : suggestions de présentation - Jus de fruits* a base de jus concentré

TICKETS RESTAURANT ET CHEQUES VACANCES ACCEPTES - CHEQUES NON ACCEPTES
CARTE BANCAIRE MINIMUM 15€ - PRIX NETS EXIGEZ VOTRE TICKET - ALLERGENES, VOIR INFORMATION SUR ARDOISE.

ALLIANCE PG - 03 23 06 18 88 - Septembre 2023 - Suggestions de présentation - Photos non contractuelles
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HAPPY HOURS

En semaine - Hors jours fériés
Hors Evénement 16h30 - 19h00

\
Pinte de MAES Blonde a 6,00
Tout cocktail avec alcool a 8,00
\ Tout cocktail sans alcool a 6,00

k Facebook Livin Café
A3 www.livincafe.com

Service continu
717 de 11h a 23h
sauf dimanche 22h
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v APERITIFS WHISKIES ..
! Lillet Tonic 8,50 Nikka Blended Japon 950 !

’ ! Spritz Aperol Apérol, Prosecco, soda 9,50  Grant’s 40° Ecossais Blend 9.00 !
Kir Royal Champagne Réserve 12 ¢l 13,00 . o

‘ S 5o Chivas Regal 40 o12 ans Blend 11,00 §
! Americano Maison, Martini 12¢c/ 9,00 Jameson Irish 40 9,00 !
’ Kir au vin blanc Cassis, miire, péche 12 c15,60 Glenfiddich 43° Single Malt 12 ans 10,80 !
Suze, Campari, Martini, Lillet 5 ¢ 5,60  Whisky Monkey Shoulder 10,00
! Ricard 2 ¢l 5,00 Jack Daniel’s 950 !
! Pineau des Charentes 6 cl 5,60 : ’ l
; Mojito, Caipinrinha 4 cl d’alcool 10,00 Balvenie 12 ans 14,00 :
Cocktail sans alcool 20 cl 8,00  Balvenie Portwood 21 ans 40° 24,00
’ (Virgin Mai-Tai, Nifia Colada, Virgin Mojito) I
l Champagne Paul Berthelot 12 cl 11,00 !
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GRANDES SALADES &

CHEVRE CHAUD Mesclun, chévre réti, tomates cerise, lardons, pommes sautées, concombre 17,00
CHICKEN CAESAR Salade romaine, croiitons, poulet, grana padana, sauce caesar 17,00
BENEDICTE SAUMON (2 ceufs, saumon fumé, blinis, avocat, sauce mousseline) frites/salade 19,00
POKE-BOWL Saumon Gravlax, avocat, crudités, mangue, grenade 18,40

SALADE GOURMANDE Salade, gésiers de volailles confits,

pommes sautées, tomate cerise, toasts de foie gras

21,00

!

BUR@ERS (Frites/Salade)

CHEESE BURGER Fromage, viande hachée, oignons, sauce burger, tomates (Bacon +1,20) 17,20
MOUTAIN BURGER Viande hachée, sauce burger, Reblochon, tomates, oignons 18,90
VEGE BURGER Fromage, steak végétal, oignons, sauce burger, tomates 17,00

P[ZZAS (pate pétrie chaque jour)
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REGINA Sauce tomate, fromage, jambon, champignons, origan 15,00 ;
CAMPANELLA Creme fraiche, oignons, lardons, mozzarella 15,00 =
PEPITA Sauce tomate, fromage, poivrons, chorizo, ceuf, origan 17,80 g
VEGGY Sauce tomate, fromage, artichauts, 17,00 B
champignons, poivrons, tomates, origan, aubergines, courgettes F—
SAUMON Creme fraiche, saumon gravlax, mozzarella 18,00 l
FROMAGGIO Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, reblochon 17,80
VITO Sauce tomate, fromage, jambon, ceuf, chorizo 16,80 l
4 SAISONS Sauce tomate, jambon, artichaut, champignons, poivrons, mozzarella 17,40
BUFALA Sauce tomate, buffala, tomate cerise, basilic, roquette, huile d’olive 18,20 .
CHICKEN Creéme fraiche, poulet, poivrons, mozzarella 16,50 !
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supplément/changement garniture 2,50

FROMAGES

CANTAL ENTRE DEUX AFFINE 8,50
ST MARCELLIN 8,50

PLANCHE DE
4 FROMAGES

SAINT NECTAIRE 8,50 18,00

BRIE DE MEAUX 8,50
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Nuggets ou Steak haché
Frites ou Padtes ’ , '00 Voir Ardoise
Glace 2 boules La semaine - Hors jours fériés

A « Fait maison » : plats élaborés sur place  partir de produits bruts  PRIX NETS
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GLACE 1 boule 4,00 2 boules 7,20 | 3 boules 8,50
IRISH COFFEE whisky, café, creme 12,50
m * La creme anglaise n’est pas maison.
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ENTREES
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l
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON confiture d’oignons 9,00 i
GRAVILAX DE SAUMON citron vert, creme d’aneth 11,00 !
PILANCHE CHARCUTIERE 18,00
VELOUTE ou POTAGE DU JOUR 9,00 l
(EUF MEURETTE “TRADITION” 9,90 !
FOIE GRAS “MAISON” et son chutney 18,00 l
POULPE GRILLE a la plancha, patates douces 15,00 !
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VIANDES

LASAGNES VEGGY salade verte 16,80
AIGUILLETTES DE VOLAILLE jus d’estragon, purée maison 16,80
HACHE DE BEUF ANGUS sauce poivre, frites, salade (ceuf a cheval +1,50) 16,40

SAUCISSE AU COUTEAU purée et jus corsé 16,50

TARTARE DE B(EUF CHAROLAIS AU COUTEAU frites, salade 18,60
ANDOUILLETTE AAAAA frites, salade 19,00
TETE DE VEAU sauce gribiche - pommes vapeur 22,00
SOURIS D’AGNEAU purée de patates douces et petits légumes 21,00
PIECE DU BOUCHER A LA PLANCHA (voir ardoise)
TIGRE QUI PLEURE (filet de beeuf 180 gr) - riz parfumé 27,00
ESCALOPE DE VEAU MILANAISE garni pdtes 23,80
PAVE DE SAUMON A LA PLANCHA beurre citronné et petits légumes 23,00
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DESSERTS

CREPES SUCRE 550 =
CREPES NUTELLA ou CHOCOLAT 650 W
FROMAGE BLANC sucre, miel ou coulis de fruits rouges 7,70 =
CREME BRULEE A LA VANILLE 9,50 l_
ILE FLOTTANTE** aux amandes caramélisées 8,50 i
TARTE TATIN glace vanille 9,50 !
TIRAMISU au mascarpone, spéculoos 8,50 s
CAFE GOURMAND 9,50 THE GOURMAND 10,50 l
PAIN PERDU BRIOCHE glace vanille, caramel beurre salé Y | 9,50
MI-CUIT AU CHOCOLAT glace vanille 9,50
PROFITEROLE «MAISON» XXL 10,50
CAFE ou CHOCOLAT LIEGEOIS 10,80 .
E



