Dimanche 31 décembre 2023

MENU DU NOUVEL AN
9S €

(tout compris avec une bt de vin pour 2 pers.)

E 3N

(Apéritif + entrée + plat + dessert + eau + vin & café)

Kir royal (cassis ou framboise) et ses canapés

*kk

Foie gras de canard au Jurancon,
chutney de figue et salade de mesclun
Ou

Saumon fumé et ses blinis

(créme citron & ciboulette)
E3 2

Filet de bar a la plancha, sauce au Champagne & riz sauvage
Ou

Supréme de chapon fermier, sauce aux morilles
Ou

Chateau filet de beeuf
Nos viandes sont accompagnées d’une sauce aux morilles,
gratin Dauphinois & haricots verts frais

fkk

Moelleux au chocolat maison
Creéme briulée a la cassonade
Nougat glacé

L

Café et ses mignardises

*kk

Eaux minérales : Thonon, Vals, Perrier fines bulles (bt pour 2)

vins (1 bt pour 2)
Bordeaux rouge Chablis blanc Provence « bio » rosé,
blanc
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