Mercredi 31 décembre 2025

MENU DU NOUVEL AN
90 €

(tout compris)

*h%

(Apéritif + entrée + plat + dessert + eau + vin+ café)

Kir royal (offert) (cassis ou framboise)

ke

Foie gras de canard au Jurancon,
Brioche tiéde, chutney de figue et salade de mesclun
Ou

Salade festive

(gambas, saumon fumé, pointes d’asperges, citron vert...)
* %k

Cassolette de la mer, riz sauvage
(Saint Jacques, saumon, bar, gambas, moules...)
Ou

Supréme de volaille fermiére, sauce morilles
Ou

Filet de baeuf, sauce Porto

Nos viandes sont accompagnées d’une purée crémeuse

*hk

Moelleux au chocolat maison
Créme brulée a la cassonade
Profiteroles au chocolat

k%

Café & mignardises

Fedkk

Eaux minérales : Thonon, Vals, Perrier fines bulles (bt pour 2)

Vins (1 bt pour 2) :
Bordeaux rouge Chablis bianc Provence «bioy rosé

MUCHA CAFE réservation 01 45 51 06 30 muchacafe@orange.fr




Mercredi 31 décembre 2025

MENU DU NOUVEL AN
75 €

(tout compris)

khw

(Apéritif + entrée + plat + dessert)

Mot
| Foehe

Kir royal (offert) (cassis ou framboise)

LR

Foie gras de canard au Jurancon,
Brioche tiéde, chutney de figue et salade de mesclun
Ou

Salade festive

(gambas, saumon fumé, pointes d’asperges, citron vert...)
kh%

Cassolette de la mer, riz sauvage
(Saint Jacques, saumon, bar, gambas, moules...)
Ou

Supréme de volaille fermiére, sauce morilles
Ou

Filet de beeuf, sauce Porto

Nos viandes sont accompagnées d’une purée crémeuse

Fedked

Moelleux au chocolat maison
Créme briulée a la cassonade
Profiteroles au chocolat

*kk

Café & mignardises

E

MUCHA CAFE réservation 01 45 51 06 30 muchacafe@orange.fr




