
Mercredi 31 décembre 2025

MENU DU NOUVEL AI{
90€

(tout compris)
,r tb ?t

(Apéritd* entrée + plat * dessert * eou * vin* café)

Kir royal (offert) 
_(cassis 

ouframboise)

Foie gras de canard au Jurançon,
Brioche tiède, chutney de figue et salade de mesclun

Ou

Salade festive
(gambas, saumon fumé, noiXfs d'asperges, citron vert...)

Cassolette de la mer, riz sauvage
(Saint Jacques, saumon, bar, gambas, moules...)

Ou

Suprême de volaille fermière, sauce morilles
Ou

Filet de bæuf, sauce Porto

I[as viundes sont accompugnées d'une purée crémeuse
***

H,iH;i,:T,ï3:iffi:
Profiteroles au chocolat

***

Café & mignardises
***

Eaux minérales : Thonon, Vals, Perrier fines bulles (rbt pour 2)

Yins (1 bt pour 2) :

Bordeaux rouge Chablis blanc Proven ce «bioD rosé

MUCHA CAFE réservation 01 45 51 06 30 m



Mercredi 31 décembre 2025

MENUDUNOUVELAN
75 €,

(tout compris)
,ç rr ?k

(Apéritif * entrée + plat + dessert)

Kir royal (offert) 
lcassis 

ouframboise)

Foie gras de canard au Jurançon,
Brioche tiède, chutney de figue et salade de mesclun

Ou

Salade festive
(gambas, saumon fumé, ,olT:r d'asperges, citron vert...)

Cassolette de Ia mer, riz sauvage
(Saint Jacques, saumoû, bar, gambas, moules...)

Ou

Suprême de volaille fermière, sauce morilles
Ou

Filet de bæuf, sauce Porto

tr[os viandes sont accompugnées d'une purée crémeuse
***

Moelleux au chocolat maison
Crème brûlée à Ia cassonade

Profiteroles au chocolat

café & ;;"ardises
,r* ?t

MUCHA CAFE réservation 01 45 51 06 30 mu ran fr


