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Menu de la Saint-Valentin 2024 
 
 

Entrées 
 

Tartare de Saint-Jacques et son espuma 
Scallops’ tartare with scallops espuma 

 

Foie gras de canard, gelée de mangue et brioche maison 
Smoked trout on toasted brioche with dill mascarpone 

 

 
Plats 

 

Risotto aux langoustines*  
Langoustines’ risotto 

 

Magret de canard, polenta croustillante, légumes glacés à l’orange 
Roasted duck breast with crunchy polenta and orange-glazed vegetables 

 

 
Desserts 

 

Cheesecake aux fruits de la Passion 
Passion fruit cheesecake 

 

Baba au rhum des Anges 
Sponge cake with mascarpone chantilly and rhum 

 
Menu complet hors boissons : 50 € 

 
Menu complet toutes bulles : 70 € 

(1 bouteille de vin pétillant naturel, Tour des Gendres 2021 pour deux, 
café ou infusion, et eau pétillante) 

 
* Risotto végétarien possible 


